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1./ABAXHN UHCTPYKLIUU 3A BE3OMNACHOCT

» Tosn ypen Mmoxe aa 6bae nsnonseaH ot gelaHanHag 8
rogvHa Bb3pacT U fnvua ¢ HamarneHmn onsnyeckn, CEH30PHU Unn
YMCTBEHWN Bb3MOXHOCTU UIN NUNCa Ha ONUT 1 3HaHWUS, ako ca
Moa Hag30p WUIMK ako ca MHCTPYKTUPaHN OTHOCHO M3MOS3BaHETO
Ha ypeaa no 6Ge3onaceH HauWH 1 ako pasdypaTt Bb3MOXHUTE
puckose. [leuarta TpsibBa Aa 6baat Hag3vpaBaHu, 3a Ja cre
CUIYPHW, Ye He cu UrpasT ¢ ypeaa. lNodmcteaHe 1 nogapbkka
OT NOTPeEdUTENsI HE MOXKE Aa Ce M3BLPLLIBAT OT AeLia, OCBEH Mpu
ycrioBue Ye ca Haf 8 rogyiiHa Bb3pacT M ca o4 Haasop.

* To3n ypen He e npeaHa3HaYeH 3a U3nosi3BaHe Ha Mopcka
Buco4dnHa Hag 2000 m.

+ BAXKHO! BAXXHU NMHCTPYKUNN 3A BE3OIMNMACHOCT:
NMPOYETETE BHUMATEJTHO N 3AMNA3ETE 3A CINPABKIA
B BbELLE.

* BHUMAHWE! He BkntouBanTe MUMKPOBBIIHOBaTa oypHa 6e3
BbpTSLLA YMHMS M NOCTaBKa. He nanonssaunTe ypena, 4okato
€ npaseH.
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BHMUMAHWE! Ako BpaTtaTta unm ynibTHEHUATA ca
noBpeaeHn, oypHaTa He MOXe [a ce U3nosnaea, npeam
nospearta Aa 6bae OTCTpaHeHa OT KOMMETEHTHO NuLe.
BHMNMAHWE! N3nbnHaBaHeTo Ha KakBUTO 1 Aa 6uno
PEMOHTHU JENHOCTU, BKITHOYBALLM CBANsHETO Ha NpeanasHus
Karnak 3a MMKPOBDBJTHW OT fMLE, KOETO HE € KOMMNETEHTHO 3a
nocnegHnTe e onacHo.

BHVMAHWE! TeuHocTuTe 1 apyrute xpaHun He TpsibBa aa
6baaT nogrpsBaHn B 3aneyaTtaHu CbAoBe, NoHeXe Te morat
Aa ekcrinogupar.

To3n 6UToB enekTpu4eckm Npudop e NnpeaHasHa4veH 3a
n3nons3saHe B AOMaKNHCTBA M Nogo0HM obnacTtu, KaTo:
KYXHEHCKM OTAEeNeHMs 3a NepcoHana B MmarasmHu, ooucu u
Apyrv paboTHN MeCTa; CENCKM KbLUM; 3a KIMEHTU B XOTENM,
MOTENN U ApYr1 MecTta 3a XOTENCKO HacTaHsBaHEe; XOTENCKO
HacTaHABaHe, BKIMOYBALLO f1Erfo 1 3aKycka.

M3nonasainte camo 6e3onacHu 3a pabota ¢ MUKPOBBLITHOBA
dypHa cbaose 1 npubopw.

YnotpebaTta Ha MeTanHu CbAo0Be 3a XpaHa Ui HanuTkn no
BPEME Ha MUKPOBBITHOBO FOTBEHE HE € NO3BOSIEHA.

He octaBsinTe pypHaTa 6€3 Hagsop, KoraTto u3nonasarte
€eQHOKpaTHM NNIacTMacoBW, XapTUEHWN K ApYrx 3ananvMmm
CbOoBe 3a XpaHa.

MuvkpoBbHOBaTa Neyka e npegHa3Ha4vyeHa 3a 3aTonssiHe
Ha xpaHa 1 HanuTka. CylleHeTO Ha XpaHa Unu gpexu un
3aTOMMAHETO Ha FPEViKK, Yexnu, Mo, BNaXHW Kbpnn 1 Apyrn
nogobHM MoXe fa noBede 4O ONacHOCT OT HapaHsBaHe,
3anansaHe unu noxap.

AKO noarpsiBaHaTa XpaHa 3ano4yHe ga nsnycka gum, HE
OTBAPANTE BPATUYKATA. VskntoyeTe dypHaTa oT
OyTOHa 1 OT KOHTaKTa 1 U34yakamTe xpaHaTa ga cnpe ga
nanycka gum. OTBapsiHETO Ha BpaTU4dkaTa, 4OKaTo XpaHaTa
n3nycka oum MoXe [a npeansBuka noxap.
MWKPOBBIHOBOTO MOArPsIBaHE Ha HANUTKN MOXe Aa
npeavssuka 3abaseHo U3KkMnsaBaHe, No Ta3m npuymnHa Tpsbea
Aa ce BHMMaBa npv MaHunynaums Ha cbaa.
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» 3a ga ce usberHart usrapsHus, CbAbpPXXaHNETO Ha LuMLWeTa un
OypkaHu ¢ AeTckun xpaHu Tpsbea ga 6bae pasknaTeHo npeau
yrnoTpeba, a TemnepaTypaTta — npoBepeHa.

* He roteeTte uenu gainua c Yyepynkute nm. Jopu yenu
TBbPOO CBapeHu farua He 6ruea ga 6baat noarpsisaHv B
MUWKPOBBHOBA (hypHa, MOHEeXe Te MoraT Aa ekcnnogupart
crnef NpUKIYBaHe Ha MUKPOBBbIIHOBaTa 0bpaboTka.

* B cny4aii 4e 3axpaHBawmAT kaben 6bae noBpeaeH, ColnaT
TpsbBa fa 6bae 3aMeHeH OT NPOU3BOAUTENS, HErOB CEPBU3
nUnn ot nuue ¢ nogobHa keanudmrkaums, ¢ uen n3bsrsaHe Ha
eBeHTyarHa onacHOCT.

1.1 NMopapbxKKa U NnoYncTBaHe

Bpatnuka:

+ 3a ga novncTuTe BCSKa crneja oT 3aMbpcsiBaHe,
noYMcTBanTe peJoBHO ABETE CTpaHU Ha BpaTuykara,
YMITbTHEHUATA Y U YIITbTHUTENHUTE NOBBPXHOCTU C MEKO
BMaXHO napye nnat. He nanonseaite arpecuBHu abpasvBHA
cpeacTBa 3a NoYUCTBAHE UMM OCTPU MeTanHu npeameTm
3a CTbp)KeHe 3a NOYUCTBaHe Ha CTBKITOTO Ha BpaTU4KaTta,
NMoHexe Te Morart [a HagpackaT MOBbPXHOCTTA, KOETO MOXe
Aa fosefe A0 cHyrnBaHe Ha CTbKIOTO.

BbTpeluHocT Ha doypHara:

» 3a ga nounctute, n3dbpcBanTe BCAKO MSCTO, KOETO €
HaMpPbCKaHO UMM Ha KOETO € pa3cunaHo CbC MEKO BIIaXXHO
napye nnaT unun reba cnep BCAKO roTBeHe, JoKaTo oypHaTta
e oLle Tonna. 3a No-rofieMun Konu-4ecTaa pascunaHo
n3nonssanTe MeK canyH u n3bbpLueTe HAKOSMKO MbTU C
BMaXXHO Napye nnat, JOKaTo He NoYUCTUTE BCUYKO. He
cBananTe HanpaensBaLLms Kanak 3a MUKPOBBLITHUTE.
[MorpwkeTe ce MEKUAT canyH 1 BogaTa Aa He NpOoHMKBAaT B
MarkuTe BEHTUNALMOHHN OTBOPU B CTEHUTE, MOHEXE TOBa
MOXe fa nospeam dypHaTa.

* He nsnonassante nouncTeawm npenapatu nog popmara
Ha crnpen BbTpe BbB pypHaTa. ogrpsisante pegoBHO
doypHaTa ¢ nomowyTa Ha rpmna. OctaTbumTe OT XpaHa unu
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HanpbCKkaHOTO MoraT Aa obpasysaTt UM UK fiolla MUpU3Ma.
MouncTeTe HanpaBnsABaLMA Kanak 3a MUKPOBBLITHUTE,
BbTPELUHOCTTa Ha oypHaTa, BbpTslaTa ce YMHUA U
nognopara Ha YnHudaTta cnepg ynotpeba. Te TpsibBa Aa ca
CYXM W YUCTU OT Ma3HUHa. HaTpynaHaTta Ma3HuMHa Moxe aa
ce nperpee u aa 3ano4vHe ga nyLwm unm aa ce 3ananw.

BbHLWIHOCT Ha dpypHaTa:

* OTBBbH oypHaTa By moxe aa 6bae noyncreaHa necHo ¢
MEK canyH 1 BoAa. YBepeTe ce, Ye canyHbT € OTCTPaHeH C
BNaXXHO Napye 1 noAacyleTe OTBbH C Meka Kbpna.

[MaHen 3a ynpasneHue:

« OTBOpETE BpaTU4KaTa Npean NoYncTBaHe, 3a aa
AeakTuBuparte naHena 3a ynpaeneHue. Tpsbsa ga
BHMMaBaTe npu NoYncTBaHe Ha NaHena 3a ynpasrieHune.

C nomouTa Ha nap4e nnaTt, HAMOKPEHO camMo C BoAa,

neko n3bbpLLETE NaHena, AoKaTo He 6bae NOYNCTEH.
N3barearite n3non3saHeTo Ha 06UNHO Konu4yecTso Boaa. He
N3Mon3BanTe HUKaKBN XUMUYECKN Unn abpas3nBHM cpeacTea
3a NoYncTBaHe.

BbpTaLua YnmHMa 1 HenHaTa onopa:

« CgarneTte BbpTSLLATa YMHUSA 1 HEMHATa onopa oT ypHarTa.
M3muninTe BbpTaLLaTa YMHUA U HEMHATa ornopa C MeK carnyHeH
pa3Teop. NoacyweTe ¢ Meko napye nnat. Bbprawara 4yHns
1 onopara v morart [a ce MUAT B CbAOMUSAIHA.

Cronika:

* TenaxwoT Aa 6baaTt M3MMBaHU B MEK MMELLL pa3TBOpP U
noacylwasaHun. CTenaxsT MoraT ga ce Mmat 6e3onacHo B
CbAOMUSINTHN MaLUUHW.

+ BAXKHO! lNouncTtealite peqoBHO hypHaTa 1 OTCTpaHsBanTe
BCSAKaKBM OCTaTbLM OT XpaHa. HenogabpkaHeTo Ha
4YMCTOTa Ha bypHaTa MoXe Aa npeanssuka nsxabsisaHe Ha
NOBBPXHOCTTA, KOETO MOXE CEPUO3HO Aa MNOBMMSie Ha CpokKa
Ha rogHOCT Ha ypeda 1 e Bb3MOXHO Aa nNpeamsBuka onacHu
cuUTyauuu.
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* BHumaBainTe ga He pasmecTute BbpTsLlaTa ce NocTaBka,
A0OKaTo u3BaxgaTe CbAoBeTe OT ypeaa.

+ BAXKHO! He 6uBa ga ce nsnonseat ycTpoOKCTBa 3a
noYMcTBaHe c napa.

* Tasn MukpoBbBNHOBA (PypHa € npeaHasHadeHa 3a
BrpaxgaHe.

* YpeobT He TpsibBa Aa 6bae NocTaBsH B LWKad).

* Toau ypen v HeroBuTe N3nNoXeHn Ha JOCTbI YacTu ce
3arpsiBat rno Bpeme Ha mnsrnonssaHe. 1306sreante ga
[0KOCBaTe HaropeLLeH eneMeHTw.

« BHUMAHWE! [pbxTe geuara ganeye ot Bpatuykara u
OTKPUTUTE YacTK, KOUTO MorarT [ia Ce HaropeLaT, Korato
rpunsT ce nsnonaea. [leyata Tpsibsa fa cToAT ganede, 3a ga
ce NpefoTBpaTAT U3rapsHnS.

+ BAXKHO! He nsnonseante NnpoaykTute OT TbproeBckaTa
MpexXa 3a NoYMCTBaHe Ha NeYkun, NapoCTPYynHN ypeau,
abpasunBHW, arpecnBHU NOYNCTBALLM CPEACTBA, HULLO KOETO
CbObpKa HaTpmeBa OCHOBa Uiy abpasnBHU MOM BbPXY
HWKOS1 4YacT OT MUKPOBBSIHOBATa cu oypHa.

2. NHCTAINAUMA

MVIKpOBbﬂHOBaTa Moxe fa 6bae MOHTUpaHa B

—_ [ — noauumm A unn B:

Knacuyecka
Pypra

596

Pa3mep Ha HMwara

Mo3nuus w n B

A 562 x 550 x 450
) 562 x 500 x 450

Pa3wvepu B (Mm)
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2.1 UHcTanaumsa Ha ypeaa
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1. OTcTpaHeTe BCUYKM YaCTV OT OMakoBKaTa
1 NpoBepeTe BHUMATESHO 3a cream ot
yBpexaaHe.

2. lMocTaBeTe 3akpenBaLLyTe KyKUYKN KbM
KyXHEHCKUS LuKkad) kaTo usnonasare
NPUNOXEHOTO yKa3aHue U1 LLIaGroH.

3. TMoctaBete ypena 6aBHO B KyXHEHCKUS

wkad 6e3 ga npunararte cuna.

YpeobT TpsibBa fia ce MOBAUIHE BbPXY
3aKpenBaLLmTe KyKMYKM 1 crnef ToBa Aa ce
crnycHe B MscToTo. B criyyait Ha npeyka no
BpPEME Ha 3aKPEnBaHETO, KyKMYKaTa MOXe
[a ce oTBbPTU 06paTHO. MNpegHaTa pamka
Ha dypHaTa TpsibBa Aa npunenHe nibTHO
KbM NpegHns OTBOP Ha Lukada.
MpoBepeTe fanu ypeabT e cTabuneH u He
ce knatu. MNMpoeepeTe Aanu nva npornyka
4 Mm Mexay ropHaTa Bpara Ha Lwkadga

1 ropHaTa cTpaHa Ha naHena (Bvxre
avarpamara).

2.2 CBbp3BaHe Ha ypeaa KbM
€JIeKTPMNYeCKOTO 3axpaHBaHe

(A)

EnekTpuyeckusit kKoHTakT TpsibBa aa e
NEeCHO JOCTBIMEH, 3a Aa MOXe ypenobT
necHo aa 6bae U3KMHYEeH B crielleH
cnyyan. MHave Tpsbea ga 6bae Bb3MOXHO
[a ce NpeKkbCcHe 3axpaHBaHETO Ha
dypHaTa Ype3 BrpaxaaHe Ha npekbeBay

B eneKkTpuyeckaTta uHctanaums karto ce
cnasgart npasurarta 3a okabenssaHe.
BaxpaHBalusaT kaben moxe aa 6bae
CMEHSIH CamMO OT ENEKTPOTEXHMK.

B cnyyait ye 3axpaHBawmaT kaben 6bae
noBpeaeH, CblmaT Tpsbea fa Obae
3aMeHeH OT NPOU3BOANTENS, HETOB CEPBU3
Unu oT Nnue ¢ NnogobHa kBanudukaums, ¢
Len n3dsreaHe Ha eBeHTyanHa oOnacHoCT.
KoHTakTbT He TpsAbBa Aa 6bae pa3nonoxeH
3aj wkada.

Han-gobpoTo msAcTo e Hag wkadpa, Bk (A).
CebpxeTe ypeaa kbM MOHOaseH
npomennue Tok 220-240 V/50 Hz ¢
NPaBUSTHO MOHTMPAH 3a3eMeH KOHTaKT.
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KoHTakTbT TpsibBa aa uma
16 A npegnasutern.

* [peamn nHcTanaums BbpXXeTe Bpb3ka Ha
3axpaHBalms kaben, 3a ga ynecHute
rpokKapBaHeTo My [0 To4ka (A) npu
MHCTanauusaTa.

* [lpu nocTaBsiHe Ha ypeaa BbB BUCOK LKA,
HE onbBainTe enektpuyeckus kaben.

* He notanswte wwencena n 3axpaHeaLums
kaben BbB BOAa UNW Apyra TEYHOCT.

* He ponyckavite npemmnHaBaHETO Ha
3axpaHBaLums kaben no ropeLua unu no
ocTpa NOBLPXHOCT, KaTo Hanpumep 3oHaTa
Ha BeHTUMNaums Ha ropeLl Bb3ayX B 3agHaTa
ropHa 4acT Ha dypHarta.

2.3 lonbAHUTENHU NPEenopbLKU

He nanonsearite mrkposbHoBaTa ypHa
3a TepMuyHa obpaboTtka Ha MasHuHa 3a
MbPXKEHE (M3NoNn3BaHe KaTo MPPUTIOPHUK).
TemnepatypaTa He Moxe Aa 6bae
KOHTpoOnMpaHa 1 MasHuHaTa Moxe aa

ce 3ananu. 3a NpUroTBsiHE Ha NyKaHKM
n3nonsgavite camo creumanH NpoayKT 3a
MVIKPOBBJTHOBA.

Nuuya ¢ NENCMEVKBLPU Tpsbea aa
Ce KOHCYNTMpaT CbC CBOSI NeKap unu
C NPoV3BOAMTENS Ha NercMenKbpa 3a
npeanasHn Mepku, OTHacsLLM ce Ao
MWKPOBBITHOBM (DYPHMU.

Hukora He gonyckanTte aa nonagHaT v He
MbxanTe NpeaMeTy B OTBOPUTE 3a 3akIovBaHe
Ha BpaTuykaTa U BbB BEHTUNALMOHHUTE
otBopw. B cnyyar Ha pa3nue, He3abaBHO
n3KroveTe oypHaTa 1 NnpekbcHeTe
3axpaHBaHeTO OT eflekKTpuyeckaTa Mpexa,
crnep KOeTo Ce CBbPXeETE C YMbIHOMOLLEH
cepBuseH TexHnk Ha ELECTROLUX.

Huikora He mogmduumparite dypHaTa no
HMKaKbB Ha4uH.

M3nonseaiite camo BbpTALLA YWAHUS U
NOAMNOXKa 3a Hesl, NpeAHa3HayYeHu crneuyanHo
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3a Ta3u cpypHa. He nsnonsearite dypHaTa 6e3
BbpTALATA YNHUS.

3a fa npepoTBpaTtuTe cHynBaHe Ha

BbpTALLATA YUHUS:

» [penown fa st nouwncTBaTe C Boaa, st ocTaBeTe
fa ce oxnagu.

* He nocraesiTe ropeLum XxpaHu unu ropeLum
CbAOBE Ha CTyeHa BbpTSLLA YMHUS.

* He nocraBsiiTte CTyaeHN XpaHu unm
CTyAeHM CbAoBe Ha ropella BbpTALLa
YUHUA.

Mpy MMKPOBBIIHOBO 3aTONSISIHE HE
M3non3BaiiTe NnacTMacoBu ONaKoBKU,

ako chypHaTa e Bce olLe ropelya crneg
nsnonaesaHeTo Ha pexumvn FPUINM un FPUIN C
MWKPOBBJTHOBA, Tbi1 KaTo € Bb3MOXHO Aa
ce pastonsiT. [TnactmacoBuTe cbaoBe He brBa
na 6baat usnonasaHu Npy ropensbpoeHnTe
PEXMMMW, OCBEH aKo NPON3BOAMTENAT UM He
Oeknapupa, ve Te ca NoAXOAsILLN.

HWTO Npon3BOANTENAT, HUTO THPrOBCKUAT
npegcTtaBuTen mMorat Aa noemar OTrOBOPHOCT
3a noBpeau Ha doypHaTa Unn TenecH’
HapaHsaBaHWsi, NPUYMHEHN B CreaCcTBME Ha
HecnasBaHe Ha npoueaypaTta 3a NpaBuHo
enekTpuyecko cebp3BaHe. EnnsognyHo morat
0a ce obpasyBaT BOAHWU Napw Unu Kanku no
CTeHuTe Ha dpypHaTa Unm OKOIo YNimbTHEHUATA
Ha BpaTu4kaTa 1 no yrnimbTHUTENHUTE
NMOBBPXHOCTW. TOBa € HOPMariHO ABJIEHNE U HE
€ MpM3HaK Ha TeY Ha MUKpPOBbIHOBaTa hypHa
U HEU3NPaBHOCT.

OTHOCHO namnara(1te) BbTpe B TO3n
NPOAYKT U PE3EPBHUTE NaMnn, MPOAaBaHu
otaenHo: Tean namnu ca npefHa3HaveHu ga
U3ObpXKaT Ha eKCTPEMHU hUsnyeckn ycrnoBus
B JOMaKVHCKV ypeau, kaTo Temneparypa,
BUGPaLMM, BNAKHOCT Unu ca NpeaHasHayveHu
[a curHanuampat uHcpopmauums 3a
paboTHOTO CbCTOsHME Ha ypeaa. Te He

ca npegHa3HayeHu 3a U3non3saHe B

OPYrv NPUIMOXEHNS U HE ca NOAXOASLLM 3a
0CBeTsIBaHe Ha NOMELLEHNS B JOMAK/HCTBOTO.



3. ObLY MPEITEAQ HA YPEOA

3.1 MukpoBbnHoBa hypHa
?
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HarpsiBaLl, enemeHT Ha rpvna
MpeneH naHen

BbTpeLuHo ocBeTneHne

Maren 3a ynpaeneHve

ByToH 3a oTBapsiHe Ha BpaTarta

Hal'lpaBJ'IﬂBaUJ, Kanak 3a MUKPOBBLITHUTE
(He cBansite)

BENENE

]

BbTpeLuHo npocTpaHcTBO Ha dypHaTa
B Ynrotherve

E YnnbTHEHUS Ha BpaTuykaTta n
YNITbTHATENHU NOBBPXHOCTA

3.2 Akcecoapu

MpoBepeTe Aanu ca AOCTABEHU CReaHUTe
NPUHAANEXHOCTU:

BbpTala YnHUS

Onopa Ha BbpTSLLATa YNMHUS

Croiika
® PasnonoxeTe onopara Ha BbpTsLiaTa
YMHUSI BbPXY ObHOTO Ha BbTPELLHOCTTA Ha
dypHarta.
® [locne nocraBeTe BbpTALWATA YAHUS HA
onopara 1.
® 3a pa npegotBpatuTe nospeamn
Ha BbpTSLLaTa YMHMSA, noBauranTe
[OCTaTbyHO CbAOBETE U KOHTENHEPUTE Hag
NMOBBPXHOCTTA 1, KOraTo rm n3saxagare ot
dypHaTta.
KoraTo nopbyBaTte npuHaanexHocTu,
MOSst yroMeHeTe Ha Balumsi Tbproscku
W CepBU3eH NpeacTaBuTen Ha
ELECTROLUX aBa enemeHTa:
HavMeHOBaHue Ha YacTTa u
HaumMeHOBaHMe Ha mofena.

/\ BHUMAHME!
He BkntouBarnTe MMKpOBBIIHOBaTa hypHa 6e3

OnncaHuTe akcecoapn aa ca NnocTtaBeHw.
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3.3 NMaHen 3a ynpaBneHue
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@ || |0O] |

CermeHTU Ha gucnnest
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HwvBa Ha moLHocT
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BYTOH HYBO HA MOLLIHOCT

ByTOHY 33 Nl06UMM

ByToH Mpyn

ByToH 3a aBTOMaTU4HO pa3mpassiBaHe
E ByToH kyxHeHcku Tarimep
Harope/Hapony

ﬂ ByToH cTtapT/notBbpKAEHNE/Obp3 cTapT
Kl ByroH cron

ByToH 3a oTBapsiHe Ha BpaTaTta

4. NPEOV OA U3MOIN3BATE 3A INMbPBU MbT

4.1 BknrouBaHe

Mpun MbpBOHaYarHOTO BKMOYBaHE Ha pypHaTa
LLle UMaTe Bb3MOXHOCT [ja HacTpouTe
YacoBHUKA.YaCOBHUKLT Ha hypHaTa e 24 4acos.
1. ®ypHaTa e n3gaae 3ByKoB curHarn
1 BCUYKM MKOHM BbPXY AMCNnes Lie
npucBeTHAT 3a NOMOBWH CeKyHAa.
HatucHete 6ytonn HATOPE/HALQONY,
[oKaTo BbpXy Aucnnes 6bae n3nucaHo
“on” unm “oFF”.
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2a. 3a 13K4YBaHe Ha YaCoBHMKA HAaTUCHETE
6yToHn HAFOPE/HAQONY, fokato BbpXy
nucnnes 6bae nanucaHo “oFF”, cnen
koeTo HaTucHeTe 6yToH CTAPT. ®ypHaTa
€ roToBa 3a ekcrnoarauusi.

AKO CTe M3KIIYMIN YaCOBHMKA U1
XenaeTe Aa ro BKMoYMTe OTHOBO,
HaTucHeTe ABYKpaTHO BYTOH
KYXHEHCKW TAUMEP v cnengaiite
yKasaHusaTa B Touka 26.




2b. 3a BKMHOYBaHE Ha YaCOBHMKA HaTUCHETe
6yToHn HAFOPE/HAOIY, nokato BbpXy
ancnnes 6bae u3nmcaHo “on”, cnen KoeTo
HatucHete 6ytoH CTAPT.

Mpumep: 3a ga HacTpouTe YacoBHMKa Ha 18:45.

1. HatucHete 6ytonn HAFTOPE/HAQONY, 3a
[a HacTpouTe vaca.

2. 3anoTebpxaeHue HatucHete 6ytoH CTAPT.

3. HatucHete 6yTonn HAFOPE/HAQOIY, 3a
[a HacTpouTe MUHYTUTE.

4. 3anoTtebpXAaeHVe HaTucHeTe B6yToH CTAPT.

Cnep kaTo YacoBHUKBLT 6be CBEPEH,
TOYHUSIT Yac LUe Ce NokasBa BbpXy
avcnnes.

4.2 Pexxum Ha roTOBHOCT
(MKOHOMMYEH peXxum)

dypHaTa aBTOMaTUYHO BII3a B PEXIM Ha
rOTOBHOCT, @Ko B pamKuTe Ha 5 MUHYTU He
Gbae NpeanpueTo HUKaKBO AelCTBME.

Mpumep: AKO YaCOBHUKBLT He € BU HaCTPOEH:
[ncnneat we ce nskmioyu.

3a nsxop OT pexxvma Ha roTOBHOCT OTBOpeTe
BpaTara, HaTUCHETE HAKOM OT ByTOHUTE UK
3aBbpTeETE NpMbopa 3a ynpasneHuve.

Mpumep: AKO YaCOBHUKBLT € D1 HACTPOEH:
Cneq nstuyaHe Ha NETMUHYTHUS NepUoA,
TOYHUAT Yac e 6bae nokasaH.

4.3 HacTtporBaHe Ha YacOBHUKa, crnepn
KaTo TOYHUAT Yac e 6Mn 3agageH

MoxeTe ga HaCTpOVIBaTe YacoBHUKa u cnen
KaTO TOYHUAT Yac e BeYe 3adajeH.

Mpwumep: NpomsHa ot 18.45 kbm 19.50.

1. HatucHete aBykpatHo 6yToH KYXHEHCKU
TAUMEP.

2. HatucHete 6yToH CTAPT.

3. HatucHete 6ytonn HAFOPE/HAQONY,
[okato Bbpxy aucnnest 6bae usnmucaHo 19.

4. HatucHete 6yToH CTAPT.

5. HatucHete 6yTonn HATOPE/HAQONY,
[okato Bbpxy aucnnest 6bae nsnmncaHo 50.

6. HatucHete 6yToH CTAPT.

4.4 OTMsIHa Ha YaCOBHMKa U
3agaBaHe peXuM Ha rOoTOBHOCT
(UIkoHOMMYEH pexum)

1. HatucHete aBykpatHo 6yToH KYXHEHCKU
TAAMEP.

2. HatucHete 6yTonn HAFOPE/HAQONY,
[0KaTo BbpXy Aucrnnes 6bae nsnucaHo
“oFF”.

3. 3anoreBbpxaeHve HatucHeTe 6ytoH CTAPT.

4.5 3aknoyuBaHe 3a geTcka
6e3onacHocT

ToBa e (pyHKUMA 32 6€30MacHOCT, KOATO
npenoTBpaTsiBa HEXENaHo BKIHOYBaHe Ha
dypHaTa oT geua. [lokaTo e aktTuBupaHo,
HUKOS1 OT (PYHKLMMTE Ha hypHaTa He Moxe Aa
Obae BKMoYeHa.

AKTVBUPaHETO ¥ AeaKTUBMPAHETO Ha
dyHKUmATa 3aknoyBaHe 3a geTcka
6e3onacHOCT Moxe Ja 6bae U3MbIHEHO
€OVHCTBEHO, KoraTo (pypHaTa He dyHKLMOHMPA.

Mpumep: 3aknouBaHe

HatucHete n 3agpbxTe 6yToH CTOIMN, nokato
cvmBon ‘3aknoyBaHe 3a getcka 6esonacHocT
6bae n3obpaseH Bbpxy Aucnnest.

Mpumep: OTknouBaHe

HatucHeTe 1 3agpbxTe 6yToH CTOIM,
[oKaTo CMMBOSTBLT ‘3aknoyBaHe 3a AeTcka
©e30nacHOCT’ ce U3KITHYM.

[lokaTo (hyHKUMATA € aKTUBHA, BCUYKU
OyTOHK, C n3knoveHne Ha CTOI ca
[eaKTVBUpaHu.

4.6 NbpBOHa4YanHo nNoYucTBaHe

NPEQYNPEXOEHUE!

Bx. pasgen ,[Mpocdunaktuka n

noyncreaHe*

*  W3BapeTe BCUYkM akcecoapu OT
MUKpPOBBIIHOBaTa hypHa.

*  BHMMmaTenHo nouuctete BbTpeELLHATA
yacT Ha dypHaTa ¢ HaBnaxHeHa
Meka Kbpra.

4.7 MNpepBapuTenHo 3aTonnsHe

Mpeow nbpBoHayanHa ynoTpeba, n3nbnHeTe

npeasapuTeniHo 3aTonnsHe Npy npasHa

bepHa
3apanTe dyHkumsATa .

2. OcraBeTe ypHaTa ga pabotun B
npogbkeHne Ha 30 MUHYTK.

3. W3sknioyeTe dpypHaTa n nsvakanTte, 4OKATO
ce oxnagw.

4. TlouncTeTe BbTpELUHATa YacT Ha ypHaTa
C HaBnaxxHeHa Meka Kbpra 1 noacyLueTe
BHUMAaTENHO.

Bb3MoxHO e oT (pypHaTa aa 6baar
M3ITbYeHN MUpU3Ma 1 OMM. YBeperTe ce, Ye
nomMeLLeH1eTo e 4obpe NPoBETPEHO
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5. EKCIMIOATALUNA

5.1 HuBa Ha MowWHOCT Ha
MUKpOBBJIHOBaTa chypHa

Mpumep: 3a nogrpsiBaHe Ha cyna 3a 2 MUHYTU 1

30 cekyHav Ha 630 W MUKPOBBIIHOBA MOLLIHOCT.

1. Hatnchete 6ytoH HUBO HA MOLLLOHCT
OT AsiCHaTa CTpaHa Ha TPUbIbITHUKA,
nokato 6bae nokasaHo ‘630 W'.

2. HartucHete 6ytonn HAFOPE/HAQONY,
3a Ja BbBeLETE KEeNaHoTO BpeMeTpaeHe..

3. HartucHete 6ytoH CTAPT.

@ﬂoxaTo dypHaTa e B pexum
MWKPOBBITHOBO rOTBEHE, MOXETe
[a perynupare HMBOTO Ha MOLLHOCT
ypes HaTuckaHe Ha GyToHa TOYHO Nog
»enaHaTa HacTpoiika.

MoxeTe na 3agageTe HMBOTO Ha
MOLLHOCT Mo BpeMe Ha paboTta Ha
dypHaTa, KaTo HAaTUCHETE N 3a0bpXUTe
xenanHusa 6ytoH HUBO HA MOLLIHOCT,
[okaTo HacTpolikaTta 6bae MapkupaHa
BbPXY AuChnes.

MpekaneHo BUCOKa MOLLHOCT Uin
npekaneHo NPoLbIMKUTENTHO rOTBEHE
Morart fa nperpesT xpaHara,
Npean3BMKBaKK Nnoxap.

Ako 6bae nsbpanHa mowyHoct oT 900 W,

MaKCMMarnHoTO Bpeme 3a MUKPOBBITHOBO
roTBeHe, KOETO MOXe Aa 6bae 3agaaeHo
e 15 muHyTn.

B cnyyan ye doypHata paboTu B
NPOV3BONIEH PEXUM 3a 3 1N NoBeye
MWHYTUW, BEHTUNATOPBT LLe OcTaHe
BKITIOYEH 2 MUHYTW, Cref KaTo roTBEHeTO
3aBbpLun. [pu oTBapsHe Ha BpaTaTta Tou
LLie cnpe, a KoraTo s 3aTBOpUTE - LLie ce
BKITHOYM OTHOBO, 4OKaTO ABETE MUHYTU
He n3Tekar (BKMIOYUTENHO BPEMETO,
npes KoeTo BpaTtaTta e buna oTBopeHa).
Ako cypHaTa paboTu 3a no-mManko ot

3 MUHYTW, BEHTUNATOPBT HAMA Aa ce
BKITHOYMN.

Cnep npyknoYBaHe Ha roTBEHETO
BbPTSALLATA CEe YMHUS e NPOABITKA
Xofa CW, OKaTO CbAbLT 3a rOTBEHE
[OOCTUrHE MbPBOHAYanHOTO C1
nonoxeHve. BbTpelLHOTO ocBeTNeHne
LLie OCTaHe BKIMIOYEHO 0 3aBbpLUBaHe
X0[a Ha BbpTsLLaTa ce YMHWS, Unu B
npoabiKeHne Ha 5 cekyHaM (NO-AbNroTo
oT Asete). Cnepn kpas Ha npoueca e
npo3By4M ayamo curHan. Ako npes
TOBa BpeMe BpaTtaTa 6bJe OTBOpPEHa,
BbPTEHETO LLUE CEe NPEYCTaHOBMU.

5.2 HuBa Ha MmoLUHOCT

Power
R Suggested use
setting
900 W/ M3non3Ba ce 3a rotBeHe vnv npeaBapuTeriHo NoArpsiBaHe - (Hanp. cyna, neyeHo, XxpaHa ot
BWCOKO KOHCepBa, TONNM HanuTkK, 3enexyvyun, puba u ap).
630 W /3non3Bea ce 3a AbNro rotBeHe Ha NiTbTHa XpaHa KaTo NeyeH [HKonaH, MECHO PyIio 1 CTUSA Ha nnata, a

CbLLO 3a AenukaTHy Britoa KaTo Coc CbC cvpeHe 1 GuckauTeHa TopTa. Mpy Tasu HCKa MOLLHOCT COCbT
HAIMA 1@ U3KUMW 1 XpaHaTa Lue Ce CroTBIM paBHOMEpPHO 6e3 npesapsiaHe Mo kpauwara.

450 W BTHU XPaHU, KOUTO Ce HYXKAAsAT OT NPOABLIDKATENHO FOTBEHE NPY KOHBEHLMOHAIHO rOTBEHE, (Hanp.
ACTUSA OT rOBEX[0), Ce NpenopbYBa Tasu HaCTPOiiKa Ha cunaTa, 3a Aa 6bae MecoTo KPEXKO.

270 W/ PA3MP- N3bepeTe Tasn HACTpoOIka Ha MOLLHOCTTA, 3a 4a CTe CUrypHH, Ye ICTUETO Liie Ce pa3mpasu

A3ABAHE paBHOMEpPHO. Ta3n HacTporika CbLUO e naearnHa 3a BapeHe Ha opu3, nacTa, KHeanu 1 Kpem kapamen.
90 W 3a genuvkaTHO pa3mMpassiBaHe, (Hanp. Cnaakapcky Kpem uUnv cnagkapcko TecTo).

ow 3a npecTosiBaHe/KyXHEHCK/ XPOHOMETBbP.

W =WATT
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5.3 HamaneHa cteneH Ha MOLLHOCT

Pexxum Ha roTBeHe

CtaHpapTHO Bpeme

HamaneHa cteneH Ha MoLHOCT

MwukposbnHoBa 900 W 15 MUHYTK MwukposbnHoBa 630 W
Mpun 10 MUHYTK pun 500 W
[pyn ¢ MUKpPOBBIHOBA 10 MUHYTH pyvn 500 W

5.4 PerynupaHe Ha BpeMeTpaeHeTo
no Bpeme Ha roTBeHe

VimaTe Bb3MOXXHOCT Aa perynupare
BpeMeTpaeHEeTOo No BpemMe Ha rotBeHe.

Mpumep: [lob6aBsiHe Ha 2 MUHYTU

(120 cekynam) ¢ nomowyta Ha 6ytoH CTAPT.

1. HatucHete 6yToH CTAPT yeTupm nbTu.
BpemeTtpaeHeTo Lie 6bae yBenuyeHo cbe
120 cekyHOu.

5.5 Ynotpe6a Ha 6yToH CTOI

HatncHeTe 6ytoH CTOIN BegHbX, 3a Aa
BneseTe B pexum [laysa.

HaTtucHeTe nosTopHo 6yToH CTOIN, 3a ga
OTMEHUTE BPEMETPAEHETO 3a FOTBEHE.

5.6 KyxHeHcku Tanmep

3apaBaHe Ha KyXHEHCKU Tamep.

1. HatucHete 6yToH KYXHEHCKU TAUMEP.
2. HatncHete 6ytonn HATOPE/HAOOMY, 3a
[a BbBeJeTe XKernaHoTo BpEMETPAEHE.

3. HartucHete 6ytoH CTAPT. TanmepsT LWwe
cTapTupa aBTOMaTUYHO.

@ [okaTto TarimepbT € akTUBMpaH,

BpemMeTpaeHeTo Moxe Aa 6bae
YObIDKEHO Ype3 3aBbpTaHe Ha
KOHTPOSTHWSI perynaTop unm HaTuckaHe
Ha 6yToH CTAPT. ®yHKumsiTa Tanvep
mMoxe aa 6bae nsnonssaHa equHCTBEHO,
[okato dypHaTta He yHKUMOHMpa.

5.7 Bbp3 cTapT

MoxxeTe AMpPeKTHO Aa cTapTupaTe roTBeHe
Ha 900 W/BNCOKA 3a 30 cekyHam Ypes
HaTuckaHe Ha 6yToH CTAPT.

3a pobassiHe Ha oLLe Bpeme, HaTUC HeTe
6yToH CTAPT.

5.8 U3kniouBaHe Ha 3ByKa

(DyHKLU/IFlTa CIy>XM 3a U3KNn4BaHe Ha 3By|<a.

1. HatucHete 6yton KYXHEHCKU TAUMEP
3 mbTun, OOKaTo BbpXy Aucnned ce nanuviie
‘Soun’.

2. HatucHete 6yTonn HAFOPE/HAQOIY,
[JokaTo Bbpxy Aucnnes 6bae nsnncaHo
“oFF”.

3. HartucHete 6ytoH CTAPT.

BkrnouBaHe Ha 3Byka.

1. HatucHete 6yToH KYXHEHCKU TAUMEP
3 MbTK, 4OKATO BbPXY AWCNEs ce nanue
‘Soun’.

2. HatucHete 6ytonn HAFOPE/HALONY,
[nokato Bbpxy aucnnes 6bae nsnmcaHo “on”.

3. HatucHete 6yToH CTAPT.

5.9 Nayza

MocTtaBsiHe B nay3a, fokaTto dpypHaTta paboTu

Ha MUKPOBBITHOB PEXMM.

1. HatucHete 6ytoH CTOIN nnn otBopeTe
Bparara.

2. ®ypHaTta Moxe aa 6bae noctaBeHa B
naysa 3a nepuog 4o 5 MUHyTu.

3. HatucHete 6yToH CTAPT, 3a foa
MPOABLITKNTE FOTBEHETO.

5.10 N'pyn n N'pun ¢ MUKpPO BBHITHOBA

Tasn MmMKpoBbIHOBa (bypHa MMa ABa pexuma
Ha roTBeHe rpun:

Cawmo Npun

["pun ¢ MukpoBBLNHOBA

BAXHO! 3a neyeHe Ha rpun ce
npenopbYBa M3Mo3BaHETO Ha BUCOKaTa
WM Ha HUcKaTa ckapa. Mpu nyckaHeTo Ha
rpuna 3a mbpBuM MbT MOXETE Aa A0NOBUTE
OVM 1Ny MUpKU3Ma Ha U3ropsino, ToBa

€ HopMariHo ¥ He noka3Ba NoBpeaa Ha
dypHaTa. 3a fa nsberHete To3u Npodnem,
npy MbPBOTO MyckaHe Ha cpypHaTa ro
BkrtoveTe 6e3 xpaHa 3a 30 MuHyTW.

1. HatucHete 6ytoHn HATOPE/HALQOIY, 3a
[a BbBeeTe XKenaHoTO BpEMETPAEHE.

2. HatucHete 6yToH FPUI BegHbX 3a
Bnm3aHe B pexum ["pun ¢ MUKpoBbIHOBa
(rpvn + MMKPOBBLITHOBO rOTBEHE), Creq,
koeTo HaTtucHete 6yToH CTAPT. HaTtucHeTe
oTHoBo OyToH FPWUIN, 3a oa n3bepete
CaMOCTOSITENHO AeNCTBME Ha pexum [Mpun.
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3. HartucHete 6yToH CTAPT.

Mpwn pabota B pexxum Mpun

¢ MukpoBbHOBa, HMBaTa Ha
MWUKPOBBJIHOBA MoLHOCT 90 W n

900 W He ca gocTbnHW. 3a naxon ot
pexumu I'pun ¢ MykpoBbIHOBa Unn
"pun HaTucHeTe G6yToH MPUI, nokato
BBbPXY AUCNIIES HE OCTaHe eANHCTBEHO
CUMBOMBT 32 MUKPOBBITHOBO rOTBEHE.

5.11 IMMrobumum

dypHaTa pa3nonara ¢ 3 nbumn peuenTu.
0 Meko macro

¥ PaatoneH wwokonaa

) Kekc B vawa

Mpumep: Pa3ztonseaHe Ha macro.

1. HatucHete egHokpatHo 6yToH JTIOBUMUA 1.

2. HatucHete 6ytoHnn HAFOPE/HAQONY, 3a
na usbepeTte TernoTo.

3. HatucHete 6ytoH CTAPT.

AKO BbpXy CErMeHTUTe Ha aucnnes

@ ce nokasea BbpTSLLla ce durypa, Toa
03HayaBa, Ye xpaHata TpsbBa Aa
Obae pasdbpkaHa unu npeobbpHaTa.
3a Aa npoabimkMTe roTBEHETO,
HaTucHeTe 6yToH CTAPT. ®yHkumsATa 3a
aBTOMaTUYHO pa3Mpa3ssiBaHe Luie cnpe,
crnef kaTo 3agafeHoTo BpeMeTpaeHe
nsteye. HuBarta Ha MOLLHOCT 3a
npeaBaputenHo 3agageHute Jliobumu
peuenTy He MoraT Aa 6baaT NPOMEHSHN.
Morat ga 6bvgat npuroteeHun 1-4 keika
B valla.

BHUMAHME! LLiokonaabt Moxe

Aa ce HaropeLy mHoro! B cnyyan

Ye LLIOKOMaabT Ce Hyxaae oT
No-NPOABIMKUTENHO Bpeme 3a
npurotesiHe, gobasete 10 cekyHOW.
BbaeTte BHUMATENHU NpY NPUrOTBAHETO
Ha LWokonaaa, Thil kKaTo MoXe Aa
nperopw.

3amsiHa Ha JTiobumm peuentu ¢ Bawwm
cobcTBeHN.
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1. HatucHete 6yToHa 3a 3agaBaHe HUBO
HA MOLLHOCT.

2. HatwncHete 6ytonn HATOPE/HAQOIY, 3a
[ia BbBefeTe XXenaHoTo BpeMETPaeHe.

3. HartucHete n 3agpbxTe OYTOHBLT
JIIOBUMMU, koiiTo enaeTe ga HacTpouTe,
[0KaTo YyeTe eqHOKpPaTEH 3BYKOB CUrHam v
CbOTBETHATA CbPLiE CBETHE.

BpbLyaHe Ha JTiobumm kbm habpryHo

3ajaeHnTe HaCTPOWKN.

1. HatucHete 6ytoH CTOIN.

2. HatucHete u 3agpbxte HUBO HA
MOLLIOHCT 450 W 3a 3 cekyHan. ®ypHata
LLie Bb3CTaHOBU (habpUyHMTE HACTPOWKM
Ha JTiobrmn.

5.12 ABTOMaTU4YHO pa3mMpassBaHe

C nomoluTa Ha Tasu dyHkums dypHaTa
aBTOMATUYHO U36Mpa NPaBUITHUTE PEXUM U
BpeMeTpaeHe 3a roTBeHe B 3aBUCUMOCT OT
TernoTo Ha XpaHarta.

MoxeTe ga nsbuparte mexay 2 MeHioTa 3a

aBTOMaTUYHO pa3MpassiBaHe.

1. AsTOMaTM4HO pasmpasssaHe: Meco/puba/
M

2. ABTOMaTUYHO pa3mpassiBaHe: Xnsb

MNpumep: Pa3vipassBaHe Ha mbpxona ¢ Terno

o1 0,2 kr.

1. W3bepeTe MeHIOTO 3a aBTOMATUYHO
pasmpassiBaHe C eHOKPaTHO
HaTuckaHe Ha 6ytoH ABTOMATUYHO
PA3MPA3ABAHE.

2. HatucHete 6ytonn HAFOPE/HAOOIY, 3a
na nsbepeTe TernoTo.

3. HartucHete 6ytoH CTAPT.

AKO BbPXY CETMEHTUTE Ha Ancnnes

ce nokasea BbpTALa ce durypa, Toa
03HayaBa, Ye xpaHaTa TpsibBa Aa

6bae pa3bbpkaHa unn npeobbpHaTa.
3a oa npoabIknUTE rOTBEHETO,
HatucHete 6yToH CTAPT. ®yHkumaTa 3a
aBTOMaTUYHO pa3MpassiBaHe Lue crpe,
cnep KaTo 3agafieHoTo BpeMeTpaeHe
nsteye. PerynupaHeto Ha BpemeTpaeHe/
MOLLHOCT MpW aBTOMaTU4HO
pa3mMpassiBaHe He € JOCTbIHO.




6. TABJIMLUM 3A TOTBEHE

6

1 JTro6umm

Mo6umn Terno

ByToH

Mpoueaypa

Meko macno

0.05-0.25 kg

O

MocTaBeTe MacnoTo B Cbf OT OrHEYNOPHO CTHKIIO.
Pasbbpkaiite fobpe cnep rotBeHe.

Pa3ToneH wokonag,

0.1-0.2 kg

O

PasuyneTe wokonaaa Ha Mankv napyeHua.
MocTaBeTe v B Cbf, OT OrHEYNOPHO CTbKI0. Crep
npo3ByYaBaHe Ha 3BYKOBWSI curHan pasobpkante
nobpe. Pasbbpkainte gobpe cnen rotBeHe.

BHUMAHME! LLiokonagbT Moxe fa ce
HaropeLy mHoro! B criyyai Ye wokonagbT

ce Hyxxgae OT No-NPoAbIMKUTENHO BpeMe 3a
npuroTesiHe, gobaseTe 10 cekyHan. Bvaete
BHMMAaTeNHM Npuy NpUroTBSIHETO Ha LoKonaaa,
ThbiA KaToO MOXe Aa Nperopu.

Kekc B vawa

1-4 yawm

0

MpuroTeeTe Kekca crioper onMcaHneTo B
peuenTtata. [NocTaBeTe Yawwara 61130 o pbba Ha
BbpTALAaTa YHMS. Cnep NpuroTesiHe n34akaiTe
30 cekyHau.

6

.2 PeuenTu 3a Kekc B 4awla

LLlokonapoB Kekc B Yalua

Kekc B yawa, NMOPBHCEH C JINMOH

CbcTaBku 3a 1 yawa:

CbcTaBky 3a 1 yawa:

2% cynenn nbxuum (25 r) obrkHoBeHO GpallHo

2% cyneHu mbxuum (25 r) obukHoBeHo GpalluHo

2 cyneHu mbxuum (12 r)  kakao Ha npax

2% cynenn moxuum (30 ) dmHa 3axap

2% cynenn mbxuum (30 r) nyapa saxap

Y4 YaeHa nbXxuyKa 6aknyneep

Y4 yaeHa nbxuyka 6aknynsep

1% cynenu mbxuum (15 )

pacTuTenHo macno

1

> cyneHa nbxuua (15 r) pactutenHo macrno

1 YaeHa nbxuuka JIMMOHOBU KOpH

Y4 yaeHa NMbXu4dka EKCTPaKT OT BaHUNUA 1 CcpegHo ronamo HVILI'e
1 cpeaHo ronsimo siile TonwuHr: 1 cyneHa nbxumua NMMOHOB
COK, CMeCeH C 2 cyneHu
Haunh: TBXUUM mHa 3axap
1. TlocTaBeTe BCUYKM Cyxy CbCTaBKM B Yalua,
pa3bbpkariTe fobpe ¢ BunuLa. Haunh:
2. ﬂo6aBeTe pacTUTEeNHOTO Macno, 1. TllocTaBeTe BCUYKKN CyXu CbCTaBKM B Halla,
eKCTpakTa OT BaHUMA 1 SLETO, cnep, pasbbpkaiite fobpe ¢ BunMua.
KoeTo pas3bbpkainTe Jobpe. 2. [loGaBeTe pacTUTENHOTO Macno,
3. TocraBeTe YaluaTa faney oT LeHTbpa Ha JIMMOHOBUTE KOPU U AMLIETO, CNEA KOeTo
BLPTALLATA YMHNA. X pasbbpkarite Aobpe.
4. 3aroTBeHEeTOo M3nonseante O .Ookatoce | 3. [locTaBeTe yYaluara Aaney oT LeHTbpa Ha
NPUroTBS, KEKCHT LUE 13Mnese U3BBLH YallaTa. BbpTALLATA YAHUS. 3
WM3yakante 30 cekyHau, cres KaTo roTBEHETO € 4. 3aroTteeHeTo n3ronasanTe O . foxato ce
MPUKITHOYMITO. NMPUroTBS, KEKCHT LUE M3ne3e U3BLbH YaluaTa.
[ekopupariTe ¢ MacneH LLOKONaA0B KpeM. 5. TlpuroTeeTe TonuHr 3a NopbCcaaHxe,
MosicHeHune: AKo enaeTe Aa nNpuroTeute CMeCBaikv NIMMOHOBUSI COK C ch1Ha 3axap.
6. Cnepn usnuyaHe otneneTte kekca, npobuiite

MOPTOKanNoB KEKC CbC LLIOKOMaz B YaLla,
3aMeHeTe eKcTpakTa OT BaHUnus ¢ %2 yaeHa
JTBKMYKaA NMOPTOKANOB EKCTPAKT.

LsinaTta NoBbPXHOCT Ha KopaTa C LUKLL,
cnef KOeTo NopbCeTe € TOMUHT LENUS KEKC
1 n3vakante 30 cekyHau.
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Kekc ¢ MOPKOB B 4Halua

A6BLNKOB KeKc B Yalia

CbcTaBku 3a 1 yawa:

CbcTaBky 3a 1 yawa:

2 cynenu nmxuum (20 )

061KHOBEHO GpaLlHO

2% cynenn nbxuum (25 r) obrkHoBeHO GpallHo

2% cynenn mbxuum (30 r) meka kadpsiBa 3axap

2 cynenu nxumum (30 r)  meka kadsiBa 3axap

Y4 YaeHa MbXxuyka 6aknynsep

Ya yaeHa nbxunyka 6aknyneep

Y4 YaeHa nMbxudka KaHena

Y4 YaeHa nbxuyka KaHena

Y4 YaeHa mbxuyka CMISHO MHAMWNCKO opex4ye

1% cynenn nbxuum (15 r) pactutenHo macrno

1 cynena nmbxuuya cmreHun 6agemu

1 cpeaHo ronsimo svue

1% cynenn mbxuum (15 r) cnmbHYOrnegoBo macro

1% cynenn mbxuum (30 r) s6bMKOBO Nope

Kopa oT %2 nopTokan nonoswH (7 r) BucKBUTa fanaXecTus,
30r HaCTbPraH MOPKOBU HaTpoLuera
1 CcpeaHo ronsmo svue
Hauuh:
TonuHr kpem: 15 r macno, omekHano
40 r 3axapHa rmasypa, 1. TlocTaBeTe BCUYKM Cyxu CbCTaBKM (C
40 r mbAHOMAacneHo kpema N3KrYeHre Ha buckemTaTa) B yalla,
:Z'g::ia S pa3bbpkarite obpe ¢ Bunmua. §
fopTOKANOB COK 2. [obGasete PacTUTENHOTO Macno 1 AiLeTo,
cnep koeTo pasbbpkaiiTe aobpe.
Hauuh: 3. BHumaTtenHo npeebpTeTE SOBIKOBOTO
1. TMocTtaBeTe BCUYKM CyXu CbCTaBKM B Yalla, Mnope C JTbXK1YKa, Taka Ye B CMecTa fia ce
pa3bbpkarite fobpe ¢ Bunuua. nony4aTt MBULM.
2. [loGaBeTe CTbHYOrNenoBOTO Macro, 4. T[MocuneTe c HaTpolleHaTa buckeuTa
NopTOKanoBuUTe KOPW, HaCTbpPraHus MOPKOB [aniopKecTuB.
 AALETO, cren KoeTo pasbbpkaiite nobpe. | 5. [locTaBeTe yawarta Aaney oT LEHTbpa Ha
3. TlocraBeTe yalwarta ganedy oT LeHTbpa Ha BbpTALLATA YMHUS.
BbpTALLATa YWHUS. 6. 3aroTBeHeTOo M3non3eariTe 3\9 . fokaTto ce
4. 3aroTBeHeTOo M3nornaeanTe 3(9 . JokaTo ce NMPUroTBS, KEKCHT LU 13rnese U3BbH YalaTa.
NPUroTBSA, KEKCHT LLe U3nese U3BbH YallaTta. | M3yakarite 30 cekyHau, cnen KaTo roTBeHeTo e
5. [puroTeeTe TOonNuHra, kKaTo cMecuTe MPUKIHOYNIO.
Macro, 3axapHa rnasypa, kpema cvupeHe 1 [MocTaBeTe TOMUHI OT NMbXKMLA BaHUMOB
NMOPTOKAaroB COK. cnagoneq.

Wayakante 30 cekyHau, crnea KaTo roTBEHETO e
MPUKITHOYUIIO.

OcrTaBeTe Kekca fja U3CTUHE. cref KOeTo
nobaseTe TONuHra.
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ManuHOB KeKc B Yalua

Kekc oT hbCcTbyYeHO Macno B Yawa

CbcTaBku 3a 1 vyawa:

CbcraBku 3a 1 Yawa:

2%, cynenn mbxuum (25 r) obukHoBeHO BpallHo

2% cyneHun mbxuum (25 r) obukHOBEHO BpaLlHO

2% cynenun nmbxuum (30 r) duHa 3axap

2 cynenu nbxumum (30 r)  meka kadpsiBa 3axap

Y YaeHa nMbXxuyka 6aknyneep

4 YaeHa nbxuyka 6aknynsep

1% cynenn mbxuum (15 r) pactuTenHo macrno

1% cynenn mbxuum (15 1) pacTuTenHo macno

Y2 YaeHa nbxuyka EKCTPaKT OT BaHUNNA

Y4 YaeHa NbXuyka EKCTPaKT OT BaHUNUA

1 CcpeaHo ronsmo siue

2 cynenu nbxumum (30 r)  neko bCTbYEHO Macno

1% cyneHa nbxuua MarivHOB KoHchuTIOp 6e3 cemkm

1 CpeaHo ronamo snue

Hauuh:

1. TlocTaBeTe BCUYKM Cyxy CbCTaBKM B YaLla,
pa3bbpkarite fobpe ¢ Bunuua.

2. [obaBeTe pacTUTENHOTO Macso U AALETO,
cnep koeTo pa3bbpkanTe Jobpe.

3. TllpeBbpTeTe KOHUTIOPA C NMBXUYKA, Taka
Ye B CMecTa Aa ce nonyyat MBuLm.

4. [locTaBeTe Yawata ganey oT LeHTbpa Ha
BbpTALLATA YUHUS.

5. 3arorBeHeTo U3nonasavite 3\“) . Hokato ce
MPUroTBS, KEKCHT LU n3nese U3BbH YaluaTa.

M3uakante 30 cekyHau, crnep KaTo roTBEHETO e

NPUKIOYUIIO.

[ekopupanTe ¢ MacrieH BaHUITOB KPEM.

6.3 ABTOMaTU4HO pa3mMpassiBaHe

HauunH:

1. ToctaBeTe BCUYKM CyXM CbCTaBKM B YaLla,
pa3bbpkariTe gobpe ¢ Bunuua.

2. [lobGaseTe pacTUTENHOTO Macno, eKCTpakTa
OT BaHUMUS, PBCTHYEHOTO Macro U
AanueTo, cne koeTo pa3bbpkante gobpe.

3. [llocrtaBeTe yalara ganedy oT LeHTbpa Ha
BbPTALLATA YNHWS.

4. 3aroTBeHeTo M3rnon3BanTe 3\‘) . Jokato ce
NPUroTBsl, KEKCHT LLE U3Ne3e U3BbH YallaTa.

W3uakante 30 cekyHau, crief KaTto roTBEHeTo e

NPYKIOYUIO.

HamaxeTe c TeyeH Liokonag.

MosicHeHue: V13nonasanTe xpynkaBo bCTbYEHO

Macro, B 3aBUCUMMOCT OT npegrnoyuntaHusita Bu.

ABTOMaTM4YHO
pasmpassigaHe Terno ByToH Mpouenypa
Meco/puba/ntuum 0,2-1,0 kr Sk + TMocTaBeTe xpaHaTa B TaBa B LieHTbpa Ha BbpTALlaTa
(Llenu pnbu, pnbeH abto X1 YNHUS.
cTek, pubeHo +  KoraTto npo3Byuu 3ByKOBWS cUrHarsm, obbpHeTe xpaHaTa,
dune, nuneLLKun npeHapegete A n otaenete. 3almTeTe TbHKUTE YacTu U
Kpaka, nuneLukn ropeLyuTe Mecrta ¢ anyMmmHueBo conuo.
rbpau, kama, cTek, *  Cnep pasmpa3ssiBaHe yBUiiTe B anyMMHUEBO honmo 3a
nmbpxonu, byprepw, 15-45 MuH, gokaTo ce pasmpasu gobpe.
HaeHNYKN) +  Kanma: Korato npo3Byymn 3ByKOBUAT curHan, obbpHeTe
XpaHaTa. /3Bagete pa3mpaseHnTe 4acTu, ako e
Bb3MOXHO.
@ He e noaxopasiuo 3a uenu ntuum.
Xna6 0,1-1,0 kr ,é);-( . Pasnpepenerte B TaBaTta B cpefara Ha BbpTsALaTta
AUTO X2 ce yuhusi. Mpu 1,0 Kr pasnpenenete AUPEKTHO BbPXY

BbPTSALLATA YNHUS.

KoraTo npo3Byuu 3ByKOBUSIT CurHarn, o6bpHeTe,
npeHapegeTe U U3BafeTe pasmMpaseHUTe KbCOBE.

Cnep pasvpa3ssiBaHe MoKpuiTe ¢ anyMMHUMEBO hOnM1o v
ocTaBeTe aa npectou 5-15 MUHyTH, OKaTO Ce pasmpasu
nobpe.

anymMuHneBo onmo.

BbBeneTe camo TernoTo Ha xpaHata. He BkntouBaiiTe TErNoTo Ha cbaa. 3a XpaHUTe, KOUTO TexaT noeseye
WM No-marko oT Ternarta/konuyecTeara, yrnomMmeHaTti B Tabnuuara, U3nonssaite pbyeH pexum Ha pabota.
KpaiiHata Temneparypa Lue Bapupa B 3aBUCHMOCT OT HauarHarta Temnepartypa. CTekoBeTe v xankute Tpsiosa
na 6baaT 3amMpaseHu B eavH crnoit. Cnep obpbliaHe 3alypTeTe paampaseHnTe YacTu ¢ Marnku, paBHU napyerta
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6.4 MoprpsiBaHe Ha XpaHa U HaNnUTKK

Konuyec- CreneH-
XpaHa/HanuTku TBO I-‘l)avv'cI;p Ha _Bhpnzx? Meton
-r/mn - MOLUHOCT
Mnsiko, 1 vawa 150 Mukpo 900 W 1 He nokpueai
Bona, 1 vyawa 150 Mwukpo 900 W 2 He nokpuean
6 vawm 900 Mwukpo 900 W 8-10  He nokpwuBaw
1 6nogo 1000 Mwukpo 900 W 9-11  He nokpwuBaw
Mnato 400 Mwukpo 900 W 4-6  HapbceTe Marnko BoAa BbpXy coca,
nokpuiite, pasbbpkaiite no cpeparta Ha
BPEMeTO 3a noArpsisaHe
Cyna/3agyLueHo 200 Mwukpo 900 W 1-2  nokpwiite, pa3bbpkalite cneq
3aTonnsHeTo
3eneHyyum 500 Mwikpo 900 W 3-5  ako e HeobxoauMmo, JoneliTe Marnko Boaa,
noKpwuinTe, pasbbpkaiiTe No cpegata Ha
BPEMeTO 3a noarpsisaHe
Meco, 1 peseH ™" 200 Mwikpo 900 W 3 3aneliTe OTrope TbHKO CbC COCa,
nokpunTe
Pu6eHo cune 200 Mwikpo 900 W 3-5  nokpwite
Cnagkuiw, 1 napye 150 Mwikpo 450 W ¥%-1  nocrtaeeTe B Cb/l 3a CNnagkuLL
Bebeluka xpaHa, 1 190 Mwukpo 450 W -1 npexsbprieTe B NoAxoAsiLy CbA 3a
6ypkaHye MVKPOBBITHOBA, Crie NoArpsiBaHeTo
pasbbpkaiite 4obpe n onuTaliTe
TemnepatypaTta
OreHe Ha MaprapuH unm 50 Mwukpo 900 W Y2 nokpuiTe
macro "
ToneHe Ha wwokonag 100 Mwikpo 450 W 3-4  pa3bbpkBaliTe NepUoaNYHO
1) oT XnagunHuka
6.5 PasmpassaBaHe
Konuuec- CreneH- Bpeme
X Hactp Bpeme 3a
paHa TBO ounkKa Ha - MUH - Meton npecTomn
-r- MOLLHOCT T -
lNynaw 500 Mwuikpo 270 W 8-9 pa3GbpkaiiTe Mo cpedaTta Ha BpEMETO 3a 10-30
pasmvpa3ssiBaHe
Cnagkww, 1 150 Mwkpo 90w 1-3  nocTaBeTe B Cbf 3a CragkuLl 5
napye
Cnapkuw 250 Mwukpo 270 W 3-5 pascTeneTe paBHOMeEpPHO, 06bPHETE NO 5
cpeaaTta Ha BpeMeTo 3a pasvpassiBaHe
6.6 N'oTBeHe Ha 3amMpa3eHn XpaHu
Konuyec- CrteneH- Bpeme
X Hactp Bpeme 3a
paua T8O onkKa - MUH - porRd npecTtoun
-r- MOLLHOCT o -
PunbeHo cune 300 Mwuikpo 900 W 9-11  nokpwiite 2
Mnato 400 Mwuikpo 900 W 8-10 nokpwiite, pa3bbpkante cneg 6 MUHYTH 2
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6.7 l'oTBeHe u NneYyeHe Ha rpun

Bpeme
Konunyec- Hactp CreneH- Bpeme s
Xpana U= ouka LE] - MUH - Meton npecTton
-r- MOLLHOCT T
Bpokonwu/ 500 Mwuikpo 900 W 6-8 pobaseTe 4-5 c.n. Boga, nokpuiiTe, -
pax pasbbpkaiiTe Nno cpeaata Ha BpemMeTo 3a
roteeHe
Mopkou 500 Mwukpo 900 W 9-11  HapexeTe Ha kpbryeTa, fobasete 4-5 c.n. -
BOfJa, NOKpuiATe, pasb bpKaiiTe No cpeaaTa
Ha BpeMeTo 3a roTBeHe
Meca 1000 Mwukpo 450 W 16-17 noanpaBseTe Ha BKYC, NocTaBeTe Ha 10
Mpunc 450 W 9-10" rpamodboHa, obbpHeTe cneq "
MMKPOBBLIHOBA
Mwukpo 450 W 9-10
pun 9-10
Pawmcrek 2 400 Fpun 10-11" nocTaBeTe Ha cToiika, oGbpHeTe cneq V),
6posi pun 10-11 nognpaBeTe cnep nevyeHeTo
3anuyaHe Fpun 12-15 CnoxeTe cbaa Ha cTolka
o nokad-
eHsiBaHe Ha
orpeTeHa
TocT cbe 1 piece Ipun 450 W 4-5" noctaBeTe 2 punuiikm xna6 Bbpxy
cupeHe Ipun 3-42  croiika, cneq KoeTo MoKpUinTe egHaTa ot
TSIX CbC CUpeHe 1 rotBeTe ), nocTaBeTe
npeneyeHara unuiika BbpXy CUpeHeTo,
ob6bpHeTe u rotBeTe ?
3ampaseHa 400 Mwukpo 450 W 4-5 nocrtaBeTe BbpxXy rpamocpoHa
nuua Mpunc 450 W 5-6? nocTaBeTe BbpXy cTEnaxa?
MMWKPOBBLIHOBA

B cnyyait ye dypHaTa paGoTu B MPOM3BOSIEH PEXUM 3a 3 WU NOBEYE MUHYTU, BEHTUNATOPBT e OCTaHe
BKIHOYEH 2 MUHYTH, Crief KaTo roTBEHETO 3aBbplum. Mpy oTBapsHe Ha BpaTaTa Toii Le crpe, a Korato

A1 3aTBOPUTE - LLIE CE BKIIOYM OTHOBO, AOKATO ABETE MUHYTU HE U3TEKAT (BKIOYUTENHO BPEMETO, Npe3
KoeTo BpaTaTta e 6una otBopeHa). Ako dypHaTa paboTu 3a No-Masnko OT 3 MUHYTU, BEHTUNATOPBLT HAMa
[a ce BKITHOYU.

7. CbBETU W MPEMNOPBKU

7.1 roTBapcko o6opyaBaHe, 6e3o0nacHO 3a MUKPOBBITHOBa 06paboTka

Foteapcko Be3onacHo 3a K
oGopyaBaHe MUKPOBBLITHOBa OMeHTapu
obpaboTka

AnymuHneBo gonmo/ i X Marku napyeTa anymmHmeBo onuno morat Aa 6baaT nanonssaHu 3a

CboBe OT oMo 3alumTa Ha XpaHata oT nperpssaHe. [JpbxTe honmoTo Hai-Manko Ha 2
CM OT CTeHWTe Ha (pypHaTa, NoHexe Moxe Aa ce obpasyBa enekTpuyecka
avbra. He ce npenopbyBaT cboBe OT hONMO, OCBEH aKo He Ca MOCOYeH
OT NPOV3BOAUTENSI, BHUMATENHO criefBaiiTe UHCTPYKLUUUTE.

MopuenaH 1 kepammka ViX Mo NpuHUMN nopuenax, kepamuka, kepaMu4H1 CbaoBe C rnasypa n
KOCTEH nopLienaH ca NoaxoasiLly, C U3KIIOYEHNe Ha Te3n C MeTasnHu
fAekopauyu.

CTbKNEHM CbOBE KaTo v Tpsbsa Aa ce BHMMaBa npu ynotpebata Ha h1HM CTbKIEHN CboBE,

Hanp. Pyrex ® MOHeXe Morart a ce CHyNnsT Unu Ja ce cnykart, ako 6baaT BHe3anHo
HarpeTu.
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Metan X He ce npenopbyBa ynotpe6aTta Ha MeTanHy CbA0BE B MUKPOBBLITHOBATA,
noHexe ce obpa3yBa enekTpUYecka Abra, KoATo MOXe Aa Npeauasyka
noxap.

Mnactmaca/ v TpsibBa Aa ce BHMMAaBa, MOHEXe HsIKoM CbaoBe ce Aehopmupart, TonsT

NONUCTUPEH Hanp.

ce unu ce obesuBeTsBaT Npy BUCOKMN TeMMepaTypu.

OMNaKoOBKM Ha XpaHu 3a

6Bbp30 XpaHeHe
Topbu 3a v TpsibBa aa 6bOaT HagynyeHw, 3a fa Moxe napata Ja usnusa. Yeepere
3ampassiBaHe/ neveHe ce, ye TopbuTe ca NOAXOAsLLM 32 MUKPOBBLIHOBO NpunoxeHue. He

13norn3BaiiTe NNacTMacoBu UM METaNHW BPb3KK1, NMOHEXE MoraT Aa ce
CTOMST UNK fia ce 3anansT npu obpa3yBaHe Ha enekTpuyecka abra.

XapTveHn YnHum, v V3nonaBarite camo npv noarpsisaHe 3a abcopbupaHe Ha Bnarata.
KYMUYKM 1 KyXHEHCKa TpsibBa Aa ce BHMMABAa, MOHeXe NperpsiBaHeTo MOXe Aa Npean3Buka
XapTus noxap.

CnameHun 1 gbpBeHn v BwuHarv Habniogasarite doypHaTa npv n3nonaeaHe Ha Te3u CbaoBe,
cbaose NOHeXe NperpsiBaHeTo MoXe Ja NPeamnsByrka noxap.

PeuviknunpaHa xaptvs n X Morat ga cbabpxaT MeTanHy eKCTpakTu, Kouto 6uxa obpasyBanu
BECTHULM enekTpuyecka obra U Morat fia NpeamnsBmkaT noxap.

7.2 cbBeTH 3a rOTBEHe C MUKPOBbITHOBaTa yypHa

CbBeTHU 3a roTBeHe C MUKPOBbLIIHOBaTa dpypHa

CbcraB XpaHa, 6orata Ha MasHUHM UK 3axap (Hanp. KONeAEH NyAMHT, Naii OT kaiMa) UMa Hyxaa oT
no-Masnko Bpeme 3a nogrpsisaHe. TpsibBa Aa ce BHUMaBa, MOHEXe nperpsisBaHeTo Moxe Aa
npeav3Buka noxap.

Pa3wvep 3a nocTuraHe Ha paBHOMEpHa TonnuMHHa obpaboTka NpPUroTBeTE BCUYKM NapyeTa C eAHaKbB

paswvep.

Temnepatypa Ha
XpaHaTta

MbpBOHavanHaTa Temneparypa Ha xpaHaTta oka3sa BIWsSIHUE Ha Hy)XHOTO BPeMe 3a NMpuroTesiHe.
HanpaBeTe pa3peau B XpaHu C MbHEeXM, (HanpUMep NOHWYKM CbC CNaaKo), 3a Aa uarnycHete
TonnuHaTa v napara.

Moapenba MocTaBeTe Hali-gebennTe YacTn OT XxpaHaTa OTKbM BbHLUHATa CTpaHa Ha cbAa - (Hanp.
nunewkute GytyeTa).
MokpuBaHe W3nonsBaiite BEHTUNMpaHO Gornmo 3a MUKPOBBLITHOBA UNW NOAXOASILL, Kanak.
Mpo6vBaHe XpaHu ¢ Yepyrka, koxa unu membpaHa Tpsioea Aa 6baT HaaynyeHn Ha HAKOMKO MecTa Npeam
roTBEHE WNu NOArpsiBaHe, NoHeXe ce obpasysa napa, KosiTo 61 Morna Aa Npean3BUKa eKCnnosus -
(Hanp. kapTodu, puda, Nune, HaAEeHNYKN).
BAXHO! AiiyaTa He 6vBa Aa 6baat 3arpsiBaHn ¢ MUKPOBBLITHM, MOHEXe MoraT Aa
eKcnnoaupart, Aopu crej NpUKoYBaHe Ha roTBeHeTo, (Hanp. Ha 04K, TBbPAO CBapeHHU).
BbpkaHe, OT OCHOBHa BaXKHOCT 3@ paBHOMEPHO CrOTBSIHE € XpaHaTa Aa ce Gbpka, 06pblia 1 npeHapexaa
obpblLaHe u no Bpeme Ha npuroTtesiHe. BuHaru Gbpkaiite 1 npeHapexaaiTe oT BbHLIHATa CTpaHa B Nocoka KbM
npeHapexgaHe  LeHTbpa.
MpecrToii Heobxoanmo e xpaHaTa Aa ce ocTaBu ia NPecTou Creq NpuknioyBaHe Ha roTBeHeTo, 3a Aa ce
[afe Bb3MOXHOCT Ha TonnuHaTta fja ce pasnpefenu paBHOMEpHO U3 Hesl.
3awwura HarpeTute Yactv morat Aa ce NpeanassT ¢ Marku napyeTa onmo, KOUTo oTpassiBat

MUKPOBBIHWTE, (Hanp. KpUnua v Kpaka Ha Lsino nune).

M3nonsBaiiTe TONon3onupaLLyy KyxHEHCKV pbKaBuLy, KOrato BaguTe xpaHaTa oT dypHaTa, 3a Aa

@ npepoTBpaTUTe usrapsiHus. BuHaru otBapsiiTe CbAoBeTE, NakeTUTE 3a NyKaHKW, TOPOWYKK 32 TOTBEHE
B MUKPOBBIIHOBA U [p. Aianeye oT IULETO 1 pbleTe, 3a Aa NpefoTBpaTUTE u3rapsiHe oT napa. BuHaru
CTOWTe HacTpaHwu OT BpaTuykaTa Ha cypHaTa, KoraTo s oTBapsiTe, 3a fja NpefoTBpaTUTe U3rapsiHe oT
v3nu3alyata napa v TonnuHa. Hapsiseaiite MbNHEHU SICTVS CNEA NOATPSBAHETO MM, 3a [a U3MNYCHeTe
napara u fa npeaoTBpaTuTe usrapsiHe.
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8. KAKBO [A MNPABA, AKO

Mpo6nem

lMpoBepeTe ganu . . .

MwukpoBbnHOBaTa He paboTu

HoOpMmarnHo?

I'Ipe,qnasvlTenMTe B KyTuATa 3a npeanasutenn ca nsnpasHu.

EJ'IeKTpI/NeCKI/IHT TOK He e cnp4Arn.

Ako npegnasuTennTe npoabinkaTt Aa ropAat, Mond, CBbpXeTe ce C KBaJ'II/ICbI/IL[I/IpaH
ENEeKTPOTEXHUK.

MVKPOBBITHOBUSIT PEXKUM He

paboTn?

Bpatunykata e nobpe 3atBopeHa.
YnnbTHeHUsTa Ha BpaTUykaTa 1 NOBbPXHOCTUTE UM Ca YUCTH.
BytoH CTAPT e 6un HaTucHaT.

BbpTawara uiHus He ce
BbPTU?

OnopaTta Ha BbpTALLaTa Y/HWS € NPaBUIHO CBbp3aHa KbM 3a[BUKBaHETO.
CbAbT BbB (PypHaTa He CTbPYM U3BBH BbPTALLATA YMHNS.

XpaHaTa He CTbpuu N3BbH pbba Ha BbpTALLATa YMHKS, NPEYEiku i1 4a Ce BbPTW.
Hsima Helwo BbB BAMbOHATUHATA MOA BbPTALLATA YMHNS.

MwuKpoBbHOBaTa He ce
n3knoysa?

M3kntoveTe ypena oT KyTusTa ¢ npeanasutenvre.
CBbpxeTe ce C YMbIHOMOLLEH cepBu3eH npeacTasuten Ha ELECTROLUX.

BbTpelwHarta namna He
paboTn?

CebpxeTe ce ¢ Bawwms ymbnHomolleH cepeuaeH npeactaesmten Ha ELECTROLUX.
BbTpeluHoTO ocBeTneHne Moxe Aa 6bae 3aMeHeHo eAMHCTBEHO OT 0by4eH
cepBu3eH TexHuk Ha ELECTROLUX.

Ha xpaHarta i TpsibBa
noseye Bpeme Ja ce
noarpee u fa ce crotsu
OTKOMKOTO Npean?

3apaiiTe No-ABNro Bpeme 3a rotBeHe (ABOWHO KONUYECTBO = Npubn. ABOWHO
Bpeme) unu,

Ako xpaHaTa e no-cryAeHa oT 0GMKHOBEHO, 0BpbLLAINTE UK 3aBbPTETE OTBPEME
HaBpeme unu,

3apaiite no-B1COKa CTENEH Ha MOLLHOCT.

BpaTtarta He ce oTBaps
nopagv npekbcBaHe Ha
3axpaHBaHeTo?

OTBOpeTe BpaTaTa BHMUMATESTHO, KaTo A usabpnate HaBbH Npu O0NTHUA OeCeH
bIbJT Ha CTHKINOTO.

9. CMELIMOUKALN

3axpaHBalLo HanpexeHne AC

220-240 V, 50 Hz, moHodasHo

MuHumanHa 16 A

Mpennasuten PasnpeneneHve nuHusi/npekbceay

Heobxoguma mouyHoct AC: MwvikpoBbnHOBa 1.4 kKW
Ipun 0.85 kW
MwukposbnHoBawave/l pun 2.20 kW
V3xofHa MOLLHOCT: MwukpoBbnHoBa 900 W (IEC 60705)
pun 800 W
MwukpoBbIIHOBa YecToTa 2450 MHz Y (I'pyna 2 / Knac B)
BbHLWHM pa3mepu: NMB6G261UB 596 mm (L) x 459 mm (B) x 404 mm ()

Pa3mepu Ha BbTP. NPOCTPaHCTBO

342 mm (L) x 207 mm (B) x 368 mm (O)?

O6ewm Ha cypHaTa

26 nutpa?

BoupTawa YnHms

2 325 mm, cTbKIO

Terno

npwbn. 19,5 kr

" Tosu NpodyKT U3MbHsiBa U3nckeaHusTa Ha Esponerickus ctaHgapt EN55011. B cboTBeTCTBME ChC CTaHAapTa
TO3M NPOAYKT e KnacudurLmMpaH kaTo ypeq oT rpyna 2 knac b. 'pyna 2 o3HavaBsa, Ye ypeabT Lieneso reHepupa
pagMoYecToTHa eHeprus nog dopmara Ha enekTpoMarHMTHO U3MTbYBaHe 3a TonnMHHa obpaboTka Ha xpaHa. Knac
b obopyasaHe o3HavaBa, Ye ypeabT e Noaxoasiy 3a U3non3sBaHe B JOMaKUHCKM Crpaau.

2 BbTpeluHaTa BMECTUMOCT € U34MCreHa Ypes3 3MepBaHe Ha MakcMMariHarta LWnpuHa, AbnboynHa 1 BUCOUMHa.
[elicTBUTeNHaTa BMECTMMOCT Ha XpaHa e no-marka.
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10. EHEPIVINHA E®EKTUBHOCT

MpoaykToBa MHhopMaLMA OTHOCHO KOHCYMaLUsATa Ha eHeprus u
MaKCUMasnHOTO BpeMe 3a AOCTUraHe Ha NPUITOXUMUSA PEeXUM Ha paboTa npu

HUCKa MOLLHOCT

KoHcymaumsa Ha eHeprus B pexum Ha roTOBHOCT C BKIMOYEH AUCTnein 0.8W
KoHcymaumsi Ha eHeprusi B pexvm Ha roTOBHOCT C U3KIIOYEH Avcnnen 0.5W
MakcumanHo Heo6xoaAMMO BpeMe 3a aBTOMaTUYHO AOCTUraHe Ha NpUIIOKXUMUS PeXMM Ha paboTa npu 5 MUHYTN

HUCKa MOLLHOCT e

11. MHOOPMALIA 3A OINMA3BAHE HA OKOJTHATA CPEOA

To3n NpoayKT pasnonara ¢ BbTPELLIHO
OCBETIEHME C KIac Ha eHepruiiHa
edgekTuBHoCT F.

Peuuknvpalite matepuanmre cbe cumeona ¢y .
[NocTaBsiiTe ONakoBKUTE B CbOTBETHUTE
KOHTEVHEepM 3a PELIMKIMPaHETO UM.

[MomorHeTe 3a ona3BaHeTo Ha okonHaTa
cpefia 1 HYOBELLKOTO 3paBe, KakTo 1

3a peuuKnMpaHeTo Ha oTnagbLUy OT
€NeKTPUYECKN 1 ENEKTPOHHM ypeau.
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He n3xebpnsawTte ypeante, o3HaveHn
CbC CUMBONa, 3aeHO ¢ GToBaTa CMeT.
BbpHeTe ypeaa B MECTHUS MyHKT 3a

B eLVKNMpaHe Ui ce 06bpHETE KbM
BaLlaTa obLmHcKa cnyxoa.



Vitejte u AEG. Dékujeme, ze jste si vybrali nas spotiebic.

Praktické rady, brozury a informace o feSeni problémdu, servisu a opravach najdete
na adrese aeg.com/support

AEG Dal$i recepty, tipy a rady pro fe$eni problému najdete v aplikaci My AEG Kitchen,

I ktera je dostupna ke staZeni. 2 Available on the \, GETITON
w @& App Store >/’ Google Play
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1./\DULEZITE BEZPECNOSTNIi POKYNY
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» Toto zafizeni mohou pouzivat déti od 8 let a osoby s
omezenou fyzickou, smyslovou Ci mentalni schopnosti Ci
osoby bez dostateénych zkusenosti a znalosti, jsou-li pod
dohledem, nebo pokud jim byly poskytnuty pokyny ohledné
bezpecného pouzivani zafizeni a pokud znaji souvisejici
rizika. Déti by mély byt pod dohledem, aby si nemohly s timto
spotfebi¢em hrat. Cisténi a uZivatelskou udrzbu nesmi
provadét déti do 8 let a bez dozoru.

» Toto zafizeni neni uréeno k pouziti v nadmorskych vyskach
nad 2000 m.

« DULEZITE! DULEZITE BEZPECNOSTNIi POKYNY:
POZORNE PRECTETE A PRIRUCKU USCHOVEJTE
K POZDEJSIMU POUZITI.

« VAROVANI! Nepouzivejte spotiebi¢ bez otoéného talife
a nosiCe otocného talife. Nepoustéjte spotrebi¢, pokud je
prazdny.

« VAROVANI! Pokud jsou dvitka nebo t&snéni dvifek

CESTINA 23



poskozené, nesmi se trouba pouzivat, dokud ji neopravi
kompetentni osoba.

VAROVANI! Pro nekompetentni osoby je nebezpeéné
provadét jakékoli servisni sluzby nebo opravy, jejichz soucasti
je odstranéni krytu chraniciho proti vystaveni mikrovinné
energii.

VAROVANI! Tekutiny ani jiné potraviny nesméji byt ohfivany
v uzavienych obalech, protoze by mohlo dojit k jejich explozi.
Toto zafrizeni je ur€eno pro pouziti v domacnostech a pro
podobné ucely, mezi které patfi: kuchyriské prostory pro
zameéstnance v obchodech, kancelarich a jinych pracovnich
prostfedich; obytné budovy zemédélskych zafizeni; klienti
hotell, motelu a jinych residencnich prostredi; ubytovani typu
Bed and Breakfast (nocleh se snidani).

Pouzivejte pouze nadobi, které je vhodné pro vareni

v mikrovinné troubé.

P¥i vareni v mikrovinné troubé neni dovoleno pouziti kovovych
nadob na potraviny a napoje.

Pokud vafite pokrmy v jednorazo-vych plastovych, papirovych
¢i jinych nadobach z hoflavych materialt, nenechavejte
troubu bez dozoru.

Mikrovinna trouba je uréena pro ohrev jidla a napoji. Suseni
jidla nebo oblec€eni a ohfivani ohfivacich podusek, obuvi,
hub ¢i mokrého oble€eni mlze vést k riziku poranéni nebo
vzniceni.

Pokud za¢ne z ohfivaného pokrmu vychazet kour,
NEOTEVIREJTE DVIRKA. Vypnéte a odpojte troubu a
pockejte, dokud se z pokrmu nepfestane kourit. Pokud se

z pokrmu koufi a oteviete dvirka, muze dojit k pozaru.

V dusledku mikrovinného ohfevu napoji muze dojit ke
zpozdénému intenzivnimu varu. Proto je tfeba s nadobou
zachazet opatrné.

Aby se predeslo popaleni, musi se obsah détskych lahvicek
nebo sklenicek s détskou vyzivou pfed konzumaci protfepat
nebo zamichat a je nutné zkontrolovat jeho teplotu.

V mikrovinné troubé nesmeéji byt ohfivana vejce ve skorapce
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ani natvrdo uvarena vejce ve skorapce, protoze by mohla
explodovat, a to dokonce i po skonc¢eni mikrovinného ohfevu.

» Pokud je napajeci kabel poskozeny, musi ho vymeénit
vyrobce, jeho servisni zastupce nebo obdobné kvalifikovana
osoba, aby se predeslo souvisejicim rizikiim.

1.1 Udrzba a ¢&isténi

Dvirka:

» Pravidelné Cistéte obé strany dvirek, tésnéni i tésnici povrchy
jemnym vlhkym hadfikem od vSech necistot. Nepouzivejte
agresivni brusné Cistici prostfedky ani ostré kovoveé Skrabky

pro Cisténi dvifek nebo skla trouby. Mohly by povrch
poskrabat a zplsobit popraskani skla.

Vnitfek trouby:

» Postfikané, rozsypané a rozlité zbytky setrete po kazdém
pouziti trouby mékkym vihkym hadfikem nebo houbickou,
dokud je trouba jesté tepla. Vétsi rozlité zbytky odstrante
jemnym mydlem a setfenim vihkym hadfikem, dokud
neodstranite vSechny zbytky. Nikdy nesundavejte kryt
vinovodu. Dbejte na to, aby se mydlo ani voda nedostaly do
malych vétracich otvoru ve sténach trouby, coz by ji mohlo
poskodit.

* Na vnitfni ¢ast trouby nepouzivejte Cistici prostfedky ve spreji.
Troubu pravidelné zahfivejte pouzitim grilu. Zbytky jidla nebo
mastnoty mohou zpusobit tvoreni koure nebo nepfijemného
zapachu. Po pouziti oCistéte kryt vinovodu, ohfivaci prostor,
otoCny talif a unaseci podnos. Tyto ¢asti musi byt suché
a odmasténé. Navrsené zbytky mastnoty mohou zpUsobit
prehfivani a nasledné pozar.

VnégjSi Casti trouby:

* VnéjSi ¢ast trouby muzete snadno vycistit jemnym mydlem a
vodou. Mydlo z trouby peclivé setfete vihkym hadfrikem a poté
troubu osuste jemnou utérkou.

Ovladaci panel:
» Deaktivujte ovladaci panel otevienim dvifek trouby. PFi

cisténi panelu byste méli dat pozor. Panel jemné otfete
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pouze hadfikem navlh¢enym vodou. Vyhnéte se pouziti prilis
velkého mnozstvi vody. Nepouzivejte zadné chemickeé Cistici
prostfedky, ani Cistici prostfedky s piskem.

Otocny talif a unaseci podnos:

Vyndejte oto€ny talif a unaseci podnos z trouby. Omyite je
v mydlové vodé. Otrete je mékkou utérkou. Otocny talif i
unaseci podnos muzete myt v myc¢ce na nadobi.

Rost:

Rost byste méli umyvat ve vodeé s pfidanym prostfedkem na
myti nadobi a osusit. Rost miZete myt v myCce na nadobi.
DULEZITE! Troubu ¢istéte v pravidelnych intervalech a
odstranuijte veskere zbytky jidla. Pokud trouba nebude
udrzovana v Cistoté, muze dojit k naruseni povrchu. To by
negativné ovlivnilo Zivotnost spotfebiCe a mohlo by vyustit i

v hebezpec€nou situaci.

P¥i vyjimani nadob ze spotfebice je tfeba dat pozor, aby
nedoslo k posunuti otoCného talire.

DULEZITE! Neméli byste pouzivat parni &istic.

Mikrovinna trouba je navrzena tak, aby se pouZzivala jako
vestavéna.

SpotrebiC se nesmi umistiovat do skfinky.

Zafrizeni a jeho dostupné casti se béhem pouzivani zahreji.
Je tfeba se vyhnout styku s horkymi ¢astmi.

VAROVANI! Udrzujte déti v dostatecné vzdalenosti od dvifek
a pristupnych casti, které mohou byt pfi pouzivani grilu horké.
Déti by mély byt udrzovany v dostate¢né vzdalenosti od
trouby, aby si nezpUsobily popaleniny.

DULEZITE! Na zadnou z &asti mikrovinné trouby nepouzivejte
komercni Cistici prostfedky pro trouby, parni CistiCe, drsné a
hrubé CistiCe, jakékoli Cistici prostfedky obsahujici hydroxid
sodny nebo draténky.
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2. INSTALACE

388/
459

596

Troubu Ize nainstalovat do pozice A nebo B:

Wil

. Rozmeéry vyklenku
Pozice § H V
A 562 x 550 x 450
B 562 x 500 x 450

Méfeni v (mm)

2.1 Instalace spotiebice

—>o
— 4 mm
-
__JEI
i
I I
4 mm 4 mm

Odstranite veskery obal a peclivé
zkontrolujte, zda nejsou na troub& znamky
poskozeni.

Namontujte upevriovaci hacky ke
kuchyriské skfince dle instrukci v dodaném
navodu a vzoru.

Pripevnéte zafizeni ke kuchynské skfince
pomalu bez pouziti sily. Zafizeni zdvihnéte
na upevnovaci hacky a poté jej nechte
dosednout do zabezpecené pozice.

Pro pfipad odlisné instalace jsou hacky
oboustranné. Pfedni ram trouby musi tésné
priléhat k otvoru v pfedni strané skfinky.
Zajistéte, aby byl spotfebiC stabilni a nebyl
naklonén. Mezi dvitky homi skfifky a homi
¢asti ramu musi byt mezera 4 mm (viz nakres).

CESTINA 27



2.2 Pripojeni spotiebice ke zdroji
elektrické energie

A)

ooo
o o
A
v
o o

» Elektricka zasuvka musi byt pfistupna tak,
aby bylo mozné spotfebic v pfipadé nouze
snadno odpojit. Nebo by mélo byt mozné
izolovat troubu od napajeni zaclenénim
vypinace odpovidajiciho pravidlim pro
kabelaz.

* Napdjeci kabel mize vyménit pouze
elektrikar.

* Pokud je napajeci kabel poSkozeny, musi
ho vyménit vyrobce, jeho servisni zastupce
nebo obdobné kvalifikovana osoba, aby se
predeslo souvisejicim rizikiim.

» Zasuvka by méla byt umisténa za skfirikou.

* Nejlepsi pozice je nad skfirikou, viz (A).

* Pripojte spotfebi¢ ke zdroji jednofazového
napéti 220-240 V/50 Hz stfidavého proudu
prostfednictvim spravné nainstalované
zasuvky s uzemnénim. Zasuvka musi byt
jistén 16 A pojistku.

* PrFed zahajenim instalace privazte
k napajecimu kabelu kus provazku, abyste
pfi instalaci spotfebice usnadnili pfipojeni
k bodu (A).

* P¥i vkladani trouby do vysoké skfing,

NESMI dojit k pogkozeni napajeciho kabelu.

+ Sitovy kabel ani zastréku nepokladejte do
vody nebo jiné tekutiny.

» Zajistéte, aby se sitovy kabel nedotykal
horkych nebo ostrych povrchd, jako jsou
napriklad ventilacni otvory na zadni strané
trouby.
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2.3 Dalsi doporuceni

Mikrovinnou troubu nepouzivejte pro ohfivani
oleje na smazeni. Teplotu oleje neni mozné
kontrolovat a olej se mlze vznitit. Pro pfipravu
popcornu v mikrovinné troubé pouzijte specialni
nadobi vyrobené pro tento ucel.

Osoby, které pouzivaji KARDIOSTIMULATOR,
by se méli poradit se svym Iékafem nebo
vyrobcem kardiostimulatoru o opatfenich

v souvislosti s pouzivanim mikrovinné trouby.

Do otvorud pro uzavirani dvifek ani do
vétracich otvord nevlévejte zadnou tekutinu
ani nevkladejte predméty. V pfipad€, ze dojde
k rozliti, troubu okamzZité vypnéte a odpojte a
kontaktujte zastupce autorizovaného servisu
ELECTROLUX.

Troubu nikdy Zadnym zplsobem neupravuite.

Pouzivejte pouze otocny talif a unaseci podnos
ur¢ené pro tento typ mikrovinné trouby.

Aby nedoslo k poSkozeni oto€ného talife:

* PFed omytim oto¢ného talife vodou jej
nechte zchladnout.

* Nepokladejte horké potraviny nebo horké
nadobi na studeny otocny talif.

* Nepokladejte studené potraviny nebo
studené nadobi na horky otocny talif.

K vareni v mikrovinné troubé nepouzivejte
plastové nadoby je-li trouba stéle horka

z pouziti rezimu GRILU nebo DUALNI
GRILOVANI, protoZe se mohou rozpustit.
Nepouzivejte umélohmotné nadoby, jejichz
vyrobce vyslovné nepovoluje jejich uzivani pro
vySe uvedené rezimy ohrevu.

Vyrobce ani prodejce nenesou odpovédnost za
poskozeni trouby nebo zranéni osob zpusobené
selhanim spravného elektrického zapojeni. Na
sténach trouby nebo kolem tésnéni dvifek a
tésnicich povrchl se nékdy muze tvofit vodni
para nebo kapky. Jedna se o bézny jev, ktery
neni znamkou netésnosti nebo poruchy trouby.

Pokud jde o Zzarovku (zarovky) v tomto spotiebici
a samostatné prodavané nahradni zarovky:

Tyto zarovky jsou navrzeny tak, aby odolaly
extrémnim fyzickym podminkam v domacich
spotrebicich, at’ uz jde o teplotu, vibrace ¢i
vlhkost, nebo jsou uréeny k signalizaci informaci
o provoznim stavu spotfebice. Nejsou uréeny k
pouziti v jinych spotfebiCich a nejsou vhodné k
osvétleni mistnosti v domacnosti.



3. POPIS SPOTREBICE

3.1 Mikrovinna trouba
?

=== [nootaooo00000

OOGOET e
|

N e

Topné téleso grilu

Predni panel

Zarovka v troubg

Ovladaci panel

Tlagitko pro otevieni dvefi

E Kryt vinovodu (neodstrariuite)

Vnitini prostor trouby

B Tésnéni

E Tésnéni dvifek a povrch tésnicich ploch

3.2 Prislusenstvi

Ujistéte se, ze vam bylo dodano toto
prislusenstvi:

Otogny talif

Unaseci podnos

Rost

¢ UnaSeci podnos otocného talife umistéte
na misto ve spodni ¢asti prostoru.

® Poté na unaseci podnos polozte otocny
taliF.

® Abyste zabranili poskozeni oto¢ného talife,
zajistéte, Ze pfi vybirani nadobi nebo nadob
z trouby nedoslo k jejich zachyceni o okraj
otoc¢ného talife.

Pfi objednavce prislusenstvi sdélte
prodejci nebo zastupci autorizovaného
servisu ELECTROLUX dvé véci: nazev
Casti a nazev modelu.

/\ VAROVANI!
Nepoustéjte mikrovinnou troubu, pokud na ni

nejsou nainstalovany tyto soucasti.

3.3 Ovladaci Panel

VARVIRV
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[\1 alto
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OZOZ 120
90W 270W 450W 630W 900W
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Indikatory digitalniho displeje:

0 )| oblibens

Casovad

[0

Automatické rozmrazovani

>
Ceo)
Se.
o

Grilovani

(3

g

Dualni grilovani

Mikroviny

Il

Zastavit/Zrusit

BN

Détsky bezpecnostni zamek

4. PRED PRVNIM POUZITIM

4.1 Zapojeni

P¥i prvnim zapojeni trouby mate moznost
provést nastaveni hodin. Trouba ma
24-hodinové hodiny.

1. Trouba zapipa a vSechny ikony na displeji
se na pul sekundy rozsviti. Stisknéte
tlagitka NAHORU/DOLU dokud se
nezobrazi ,on* nebo ,oFF*.

2a. Chcete-li hodiny vypnout, stisknéte tlacitka
NAHORU/DOLU dokud se nezobrazi
,OFF.“ a potom stisknéte tlacitko START.
Trouba je pfipravena k pouziti.

Pokud jste hodiny vypnuli a chcete je
znovu zapnout, dvakrat stisknéte tlacitko
CASOVAC a postupuite dle pokyn( v
bodu 2b.

2b. Chcete-li hodiny vypnout, stisknéte tlacitka
NAHORU/DOLU dokud se nezobrazi ,on*
a potom stisknéte tlaCitko START.

Priklad: Hodiny chcete nastavit na 18:45.

1. Pro nastaveni hodiny stisknéte tlacitka
NAHORU/DOLU.

2. Pro potvrzeni stisknéte tlacitko START.

3. Pro nastaveni minut stisknéte tlacitka
NAHORU/DOLU.

4. Pro potvrzeni stisknéte tlacitko START.
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@ Nastavit hodiny

om| Prvky displeje

g | Hmotnost

90W 270W 450W 630W 900W

Stupen vykonu

Tlacitka nastaveni vykonového stupné
Oblibena tladitka

Tlagitko Gril

Tlacitko Automatické rozmrazeni

[ Tiacitko Casovac

Tlagitka Nahoru/Dold

B startPotvrdit/Tlagitko Rychly start

B} Tlagitko Stop

Tlagitko pro otevieni dvefi

Kdyz jsou nastavené hodiny, na displeji
se zobrazi ¢as.

4.2 Pohotovostni rezim (Usporny
rezim)

Nebude-li trouba pouzivana béhem 5 minut,
automaticky prejde do pohotovostniho rezimu.

Priklad: Pokud nastaveni hodin neprobéhlo:
Displej se vypne.

Pro ukonceni pohotovostniho rezimu otevrete
dvere, stisknéte libovolné tlacitko nebo otocte
koleckem.

Priklad: Pokud nastaveni hodin probéhlo:
Po uplynuti 5 minut se ¢as zobrazi.

4.3 Nastaveni hodin, jsou-li nastaveny

Hodiny muzete nastavit i po nastaveni casu.

Priklad: Zména z 18.45 na 19.50.

1. Dvakréat stisknéte tiagitko CASOVAC.

2. Stisknéte tlacitko START.

3. Stisknéte tlagitka NAHORU/DOLU dokud
se nezobrazi ,19"

4. Stisknéte tlacitko START.

5. Stisknéte tladitka NAHORU/DOLU dokud
se nezobrazi 50"

6. Stisknéte tlacitko START.



4.4 ZruSeni hodin a nastaveni

pohotovostniho rezimu (Usporného

rezimu)

1. Dvakrat stisknéte tlacitko CASOVAC.

2. Stisknéte tlacitka NAHORU/DOLU dokud
se nezobrazi ,,oFF".

3. Pro potvrzeni stisknéte tlacitko START.

4.5 Détsky bezpecnostni zamek

Trouba ma bezpecnostni funkci, ktera brani
nahodnému spusténi trouby ditétem. Jakmile
bude zamek nastaveny, zadna ¢ast mikrovinné
trouby se nespusti dokud nebude funkce
zamku vypnuta.

Vypnuti nebo zapnuti zamku je mozné pouze v
pfipadé, Ze trouba neni spusténa.

Priklad: Zapnuti zamku.

Stisknéte a pridrzte tlacitko STOP dokud se
nerozsviti symbol ,détsky zamek”.

Priklad: Vypnuti zamku.
Stisknéte a podrzte tlacitko STOP, dokud
symbol ,détsky zamek" nezhasne.

5. PROVOZ

5.1 Mikrovinné vareni

Priklad: Chcete ohfivat polévku po dobu

2,5 minuty na stupni vykonu 630 W.

1. Stisknéte tlagitko STUPEN VYKONU po
pravé strané trojuhelniku, dokud se na
displeji nezobrazi 630 W".

2. Stisknéte tlacitka NAHORU/DOLU a
zadejte Cas.

3. Stisknéte tlacitko START.

V rezimu mikrovinného vareni
muZete nastavit vykonového stupné
trouby stisknutim tlacitka pfimo pod
pozadovanym nastavenim.

Vykonovy stupen miiZzete nastavit ve
chvili, kdy je trouba spusténa stisknutim
a pfidrzenim pozadovaného tlacitka
STUPEN VYKONU, dokud se na displeji
nezobrazi nové nastaveni vykonu. P¥ilis
vysoké vykonové stupné nebo pfilis
dlouhé doby vareni mohou zpusobit
prehfati potravin a nasledné pozar.

Je-li détsky zamek zapnuty, budou
deaktivovana vSechna tlacitka s vyjimkou
tlacitka STOP.

4.6 Prvotni vy¢isténi

UPOZORNENI!

Pro¢téte si ¢ast ,Udrzba a &isténi.

* Vyndejte z mikrovinné trouby vSechno
prislusenstvi.

*  Opatrné vycistéte vnitfni prostor
trouby mékkym vihkym hadrem.

4.7 Predehrati
PFed prvnim pouzitim troubu predehrejte.

1

2,
3.
4.

Nastavte funkci[~].

Nechejte troubu 30 minut bézet.

Vypnéte troubu a nechejte ji vychladnout.
Vycistéte vnitini prostor trouby mékkym
vlhkym hadrem a pak ji peclivé vysuste.

Z trouby mUzZe vychazet zapach nebo kouf.
Presvédcte se, ze v mistnosti dostatecné
proudi vzduch.

V pripadé, Ze jste vybrali 900 W, potom
Ize ¢as mikrovinného vareni nastavit
maximalné na 15 minut.

Je-li trouba v libovolném rezimu spusténa
3 minuty nebo vice, ventilator zlstane
spustény 2 minuty po skonceni vareni.
Otevrete dvere a trouba se zastavi, dvere
zavrete a trouba se znovu spusti, dokud
neuplynou 2 minuty (vEetné otevfeni dvefi).
Je-li trouba spusténa déle nez 3 minuty,
ventilator se nespusti.

Po dokonceni vareni se bude otocny

talif i nadale otace, dokud se nadoba na
vareni nevrati do své pocatecni pozice.
Svétlo v prostoru trouby zlstane svitit

az do dokonceni otaceni, nebo po dobu

5 sekund (podle toho, co je delsi). Trouba
po dokonceni pipne. Pokud béhem vareni
dojde k otevieni dvefi, otaceni se zastavi.

(@]
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5.2 Stupeni Vykonovy

ey Doporucené pouziti
vykonu P P

900 W/ Pouziva se pro rychlé vafeni nebo ohfivani, (napf. polévek, hotovych jidel, konzervovanych jidel,

VYSOKY napojti, zeleniny, ryb atd).

630 W Pouziva se pro ¢asové delsi vareni hutnéjsich jidel, napf. pecené, sekané a porcovaného masa,
dale choulostivéjSich jidel jako je syrova omacka nebo piskotovy kolag. Béhem takto omezeného
stupné vareni omacka neprekypi a pokrm se provafi rovnomérné bez prevareni na okrajich.

450 W Pouziva se pro husté pokrmy vyzadujici del$i dobu vareni (pfi bézné pfipravé v troubé), (napf.
hovézi). Doporu€ujeme pouzit tento vykon, abyste zajistili, ze bude maso dostate¢né mékké.

270 W/ROZM- Vybérem tohoto stupné dosahnete rovnomérného rozmrazeni. Tento stupen je téz idealni pro

RAZOVANI pozvolné vareni ryze, téstovin, knedlikd a vaje&ného krému.

90 W Pouziva se pro pomalé rozmrazovani, (napf. Slehackového dortu nebo peciva).

ow Pro odstani/Casovac.

W =WATT

5.3 Snizeny stupen vykonu

Rezim vareni Standardni doba Snizeny stupen vykonu
Mikrovinné vareni 900 W 15 minut Mikrovinné vareni 630 W
Grilovani 10 minut Grilovani 500 W
Dualni grilovani 10 minut Grilovani 500 W

5.4 Nastaveni ¢asu vareni béhem
vareni

Cas vareni miizete nastavit také v priib&hu

vareni.

Priklad: Pridani 2 minut (120 sekund) pomoci

tlacitka START.

1. Ctyfikrat stisknéte tladitko START. Cas
vareni se zvysi o 120 sekund.

5.5 Pouziti tlacCitka stop

Jednim stisknutim tlaCitka STOP spustite rezim
Pauza.

Opakovanym stisknutim tlacitka STOP Cas
vareni zruSite.

5.6 Casovaé

Nastaveni ¢asovace.

1. Stisknéte tlagitko CASOVAC.

2. Stisknéte tiagitka NAHORU/DOLU a
zadejte Cas.

3. Stisknéte tlagitko START. Casovad se
spusti automaticky.

Cas Ize zvysit je-li Gasovad spustény
otoenim kolecka nebo stisknutim tlacitka
START. Funkci Casovace Ize pouzitiv
pfipadé, Ze trouba neni spusténa.
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5.7 Rychlé spusténi

S vafenim miZzete zacit pfimo na 900 W/
VYSOKY po dobu 30 sekund, po stisknuti
tlacitka START.

@ Pro pfidani ¢asu stisknéte tlacitko START.

5.8 Ztlumeni

Vypnuti zvuku.

1. Trikrat stisknéte tlacitko CASOVAC, dokud
se na displeji nezobrazi ,Soun”.

2. Stisknéte tlagitka NAHORU/DOLU dokud
se nezobrazi ,,oFF*.

3. Stisknéte tlac¢itko START.

Zapnuti zvuku.

1. Trikrét stisknéte tlagitko CASOVAC, dokud
se na displeji nezobrazi ,Soun”.

2. Stisknéte tlagitka NAHORU/DOLU dokud
se nezobrazi ,on".

3. Stisknéte tlacitko START.

5.9 Pozastaveni

Pozastaveni spusténé mikrovinné trouby.

1. Stisknéte tlacitko STOP nebo otevrete dvere.

2. Trouba se zastavi az na 5 minut.

3. Pro pokraCovani ve vareni stisknéte
START.



5.10 Gril a dualni grilovani

Tato mikrovinna trouba ma dva rezimy
grilovani:

Pouze gril

Dualni gril (gril s mikrovinami)

DULEZITE! Pro grilovani se doporuguje
vysoky nebo nizky rost. Pfi prvnim pouziti
grilu mazete zaregistrovat kour nebo
zapach spaleniny. Toto je normalni a
nesignalizuje poskozeni trouby. Abyste se
tomuto problému vyhnuli, zapnéte gril pred
prvnim pouzitim na 30 minut bez jidla.

1. Stisknéte tlagitka NAHORU/DOLU a
zadejte Cas.

2. Jednou stisknéte tlacitko GRIL a spustte
rezim dualni grilovani (Gril + Mikrovinna
trouba) a stisknéte tlacitko START. Znovu
stisknéte tlaCitko GRIL a vyberte pouze
rezim Giril.

3. Stisknéte tlacitko START.

V rezimu dualni grilovani nejsou stupné
mikrovinného vykonu 90 W a 900 W k
dispozici. Chcete-li ukongit rezim Dualni
grilovani nebo rezim Grilovani, stisknéte
tlaCitko GRIL dokud se na displeji
nezobrazi symbol pouze mikrovinné
trouby.

5.11 Oblibené

Trouba ma 3 oblibené recepty.

) Zmékié maslo

LD Rozpusténa cokolada

XD Hrkovy kolaé

Priklad: Zmékceni masla. ) ]

1. Jednou stisknéte tlacitko OBLIBENY 1.
2. Hmotnost vyberte stisknutim tlacitka

NAHORU/DOLU.
3. Stisknéte tlacitko START.

Pokud se segmenty displeje otaci,
znamena to, ze jidlo je tfeba promichat
nebo otocit. Ve vareni pokracujte
stisknutim tlaCitka START. Po uplynuti
Casu automatického rozmrazovani se
program automaticky zastavi. Vykonové
stupné pro pfedem nastavené oblibené
recepty nelze nastavit. 1-4 Hrnkové kolace
se mohou uvafit.

VAROVANI! Cokolada se miize velmi
zahrat! Pokud Cokolada potrebuje delSi Cas
vareni, pfidejte 10 sekund. Pfi manipulaci
s ¢okoladou davejte pozor, nebot’ se muize
prehrat a zplsobit popaleniny.

Prepsani oblibenych receptt na vase viastni

recepty. L
1. Stisknéte tlacitko STUPEN VYKONU a
vyberte vykon.

2. Stisknéte tlagitka NAHORU/DOLU a
zadejte Cas.

3. Stisknéte a pridrzte tladitko OBLIBENY,
které chcete nastavit, dokud neuslysite
jedno pipnuti a nezobrazi se srdce.

Vraceni oblibeného nastaveni do vychoziho

nastaveni.

1. Stisknéte tlacitko STOP.

2. Stisknéte a na 3 sekundy pfidrzte tlacitka
STUPEN VYKONU 450 W. Trouba
restartuje oblibené recepty na ptvodni
nastaveni.

5.12 Automatické rozmrazovani

Automatické rozmrazovani spusti spravny
rezim vareni a délku vareni automaticky, podle
hmotnosti jidla.

MUzete si vybrat ze 2 menu automatického

rozmrazovani.

1. Automatické rozmrazovani: Maso/Ryby/
Driibez

2. Automatické rozmrazovani: Chleba

Priklad: Rozmrazeni steaku o hmotnosti 0,2 kg.

1. Jednim stisknutim tlacitka AUTOMATICKE
ROZMRAZOVANI vyberte menu
automatického rozmrazovani.

2. Hmotnost vyberte stisknutim tlacitka
NAHORU/DOLU.

3. Stisknéte tlacitko START.

Pokud se segmenty displeje otaci,
znamena to, ze jidlo je tfeba promichat
nebo otocit. Ve vareni pokracujte
stisknutim tlacitka START. Po uplynuti
Casu automatického rozmrazovani

se program automaticky zastavi. Pfi
automatickém rozmrazovani neni
nastaveni Cas/Vykon k dispozici.

(7,1
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6. GRAFY VARENI

6.1 Oblibené

Oblibené Hmotnost

Tlacitko

Postup

Zméklé maslo 0.05-0.25 kg

]O .

Maslo dejte do nadoby z ohnivzdorného skla. Po
uvareni promichejte.

Rozpusténa ¢okolada 0.1-0.2 kg

O

« Cokoladu nalamejte na malé kousky. Cokoladu
dejte do nadoby z ohnivzdorného skla. Kdyz se
ozve pipnuti, promichejte. Po uvafeni promichejte.

VAROVANI: Cokolada se m(ize velmi zahfat!
Pokud ¢okolada potfebuje delsi ¢as vareni,
pfidejte 10 sekund. Pfi manipulaci s ¢okoladou
davejte pozor, nebot’ se mlze prehrat a
zpusobit popaleniny.

Hrnkovy kolaé 1-4 hrnky

O

*  Make the cake as the recipe. Place the mug
towards the edge of the turntable. Stand for 30
seconds after cooking.

6.2 Hrnkovy kolaé

Mrkvovy hrnkovy kolaé Hrnkovy jablecny kolac¢ s drobenkou
Prisady Na 1 hrnecek: Prisady Na 1 hrnecek:
2 Izice (20 g) hladké mouky 2% |zice (25g)  hladké mouky
2% |zice (30 g)  tftinového cukru 2 1zice (30 g) titinového cukru

Ya |1Zicky prasku do peciva Ya |1Zicky prasku do peciva
Ya |zicky mleté skofice Ya 1ziCky mleté skofice
Ya |Zicky mleté skofice 1% Izice (15g)  rostlinného oleje
1 Izice drcenych mandli 1 stfedni vejce

1% Izice (15g)  slune€nicového oleje

1% Izice (30 g)  jable¢ného pyré

kdra z % pomerance

polovina (7 g) susenky, rozdrcené

30g strouhané mrkve

1 stfedni vejce

Krémova poleva: 15 g masla, zméklého
40 g mouckového cukru
40 g smetanového syra

2 |zice pomerancové Stavy

ZpUsob:

1. VSechny suché pfisady dejte do hrnecku,
dobre promichejte vidliCkou.

2. P¥idejte slunecnicovy olej, pomerancovou

kuru, nastrouhanou mrkve a vejce, dobre

promichejte.

Hrnecek dejte mimo stfed otocného talife.

Vareni pomoci"’\‘j . Kola¢ béhem vareni

nakyne.

5. Polevu pfipravte promichanim masla,
mouckového cukru, smetanového syru a
pomerancove Stavy.

Po vareni nechte odpocivat po dobu 30 sekund.

Kola¢ nechte vychladnout, potom pfidejte polevu.
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ZpUsob:

1. VSechny suché pfisady (s vyjimkou
suSenky) dejte do hrnecku, dobfe
promicheijte vidlickou.

2. Pridejte rostlinny olej a vejce, dobre
promichejte.

3. Jemneé pridejte jableCné pyré tak, aby se
ponofilo do smési.

4. Ozdobte rozdrcenou suSenkou.

5. Hrnecek dejte mimo stfed oto¢ného talife.

6. Vareni pomoci ). Kola& béhem vareni
nakyne.

Po vareni nechte odpocivat po dobu 30 sekund.

Ozdobte kopeckem vanilkové zmrzliny.

VAROVANI! Jable&né pyré mize byt
horké.




Hrnkovy ¢okoladovy kolaé

Hrnkovy kola¢ s citrénovou polevou

PFisady Na 1 hrnecek:

Pfisady Na 1 hrnecek:

2% |zice (25g)  hladké mouky

2% |zice (25g)  hladké mouky

2 Izice (12 g) kakaa 2% |zice (30 g)  tftinového cukru
2% Izice (30 g)  tftinového cukru Ya |1Zicky prasku do peciva
Ya |zicky prasku do peciva 1% Izice (15g)  rostlinného oleje
1% Izice (15g)  rostlinného oleje 1 1zicka citronové klry
Ya Zicky vanilkového extraktu 1 stfedni vejce
1 stredni vejce Poleva: 1 IZice citrénové kury smichana
N se 2 |zicemi mouckového cukru
Zpusob:
1. V8echny suché pfisady dejte do hrnecku, Zpusob:

dobre promichejte vidliCkou.

2. Pridejte rostlinny olej, vanilkovy extrakt a
vejce, dobre promichejte.

3. Hrnecek dejte mimo stfed otocného talife.

4. Vareni pomoci ‘7’0 Kola€ béhem vareni
nakyne.

Po vareni nechte odpocivat po dobu 30 sekund.

Ozdobte okoladovym maslovym krémem.
Tip: P¥i pfipravé ¢okoladovo-pomerancove
buchty z hrnecku pfidejte misto vanilkového
extraktu %% IZiCky pomerancového extraktu.

Malinovy hrnkovy kolaé

1. VSechny suché prisady dejte do hrnecku,
dobre promichejte vidlickou.

2. Pfidejte rostlinny olej, citrénovou kiru a

vejce, dobfe promichejte.

Hrnecek dejte mimo stfed oto¢ného talife.

Vareni pomoci 3(9 Kola¢ béhem vareni

nakyne.

5. Ozdobte polevou z citronové Stavy a
titinového cukru.

6. Po uvareni vyjméte kolac, horni ¢ast
propichnéte jehlou a polijte polevou, nechte
odpocivat po dobu 30 sekund.

o

Pfisady Na 1 hrnecek:

2% |zice (25g)  hladké mouky

2% |zice (30 g)  tftinového cukru

Ya |zicky prasku do peciva
1% Izice (15g)  rostlinného oleje
s |Zicky vanilkového extraktu
1 stfedni vejce
1% Izice jahodového dzemu bez seminek
ZpUsob:

1. VSechny suché pfisady dejte do hrnecku,
dobre promichejte vidlickou.

2. Pridejte rostlinny olej, vanilkovy extrakt a
vejce, dobfe promichejte.

3. Lzici pfidejte do smési dzem tak, aby se do
ni ponoil.

4. Hrnecek dejte mimo stfed otocného talife.

5. Vareni pomoci ZO Kola¢ béhem vareni
nakyne.

Po vareni nechte odpocivat po dobu 30 sekund.

Ozdobte vanilkovym maslovym krémem.

Hrnkovy kolaé s arasidovym maslem
Pfisady Na 1 hrnecek:
2% Izice (25 g)

hladké mouky

2 zice (30 g) titinového cukru
Ya |Zicky prasku do peciva
1% Izice (15g)  rostlinného oleje
Ya |Zicky vanilkového extraktu
2 Izice (30 g) arasidového masla
1 stfedni vejce
ZpUsob:

1. VSechny suché prisady dejte do hrnecku,
dobre promicheijte vidlickou.

2. Pridejte rostlinny olej, vanilkovy extrakt,
araSidové maslo a vejce a dobre
promichejte.

3. Hrnecek dejte mimo stfed otocného talife.

4. Vareni pomoci 3\‘9 . Kola¢ béhem vareni
nakyne.

Po vareni nechte odpocivat po dobu 30 sekund.

Ozdobte cokoladovou polevou.

Tip: MUzete pouzit araSidové maslo s kousky,

mate-li ho radsi.

(@]
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6.3 Automatické rozmrazovani

Automatické

TRV L Hmotnost  Tlacditko Postup
Maso/ryby/driibez 0.2-1.0 kg % *  Polozte pokrm do ploché misy do stfedu oto¢ného talite.
(cela ryba, rybi alto X1 . Pozaznéni signalu pokrm otocte, pferovnejte a oddélte.
platky, rybi filety, Konce silnych ¢asti a tepla mista chrarite alobalem.
kureci stehna, . Po rozmrazeni zabalte pokrm do alobalu na 15 az
kureci prsa, mleté 45 minut, aby doslo k celkovému rozmrazeni.
maso, steak, kotlety, . Mleté maso: Po zaznéni signalu pokrm otocte. Je-li to
hamburgery, parky) mozné, rozmrazené ¢asti vyndejte.

@Nem’ vhodné pro celou drabez.

Chléb 0.1-1.0 kg S . Rozmistéte pokrm do ploché misy do stfedu otoéného

abto x2 talife. Pro 1,0 kg poloZte pfimo na oto¢ny taliF.
*  Po zaznéni signalu pokrm otocte, pferovnejte a odstrarite
rozmrazené platky.
*  Porozmrazeni zabalte pokrm do alobalu nechte 5 az
15 minut odstat, aby doslo k celkovému rozmrazeni.

Zadejte pouze hmotnost pokrmu. Nepridavejte hmotnost nadoby. V pfipadé potravin, které vazi vice nez
hmotnosti/mnoZstvi v uvedené tabulce, pouzijte manualni ovladani. Koneéna teplota se bude ménit podle
pocatecni teploty. Steaky a kotlety by mély byt zmrazeny v jedné vrstvé. Mleté maso by mélo byt zmrazeno
v tenké formé.

6.4 Ohfivani pokrmu a napoju

Pokrm/Napoj Ll Nastaveni S’fupen Do_ba Metoda
-g/ml- Vykonu -Min-
MIiéko 1 Salek 150 Mikro 900 W 1 nezakryvejte
Voda, 1 Salek 150 Mikro 900 W 2 nezakryvejte
6 salkd 900 Mikro 900 W 8-10  nezakryvejte
1 nadoba 1000 Mikro 900 W 9-11  nezakryvejte

prilijte trochu vody do omacky, prikryjte

Jidlo na jeden talif 400 Mikro 900 W 4-6  poklickou a v poloviné ohfivani
zamichejte

Polévka/duseny 200 Mikro 900 W 1-2 prikryjte, po ohfati zamichejte

Zelenina 500 Miko 900 W 3.5  VPpripadé potieby prilite trochu vody,
prikryjte a v poloviné ohfivani zamichejte

Maso, 1 plétek 200 Mikro 200 W 3 r'o,zetrevt_e te:nkou vrstvu omacky na horni
cast, prikryjte

Rybi filety 200 Mikro 900 W 3-5  prikryjte

Kolac, 1 platek 150 Mikro 450 W Y%-1  vloZte do ploché misy

Détska vyziva, 1 sklenice 190 Mikro 450 W Y51 nalijte do vhodné nadoby pro mikrovinné
trouby, po ohfati pofadné zamichejte a
zkontrolujte teplotu

Rozpustény margarin nebo 50 Mikro 900 W % phkryjte

méslo

Rozpusténa cokolada 100 Mikro 450 W 3-4  obcas zamichejte

1) z chlazeného
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6.5 Rozmrazovani

it = Doba
Mnozstvi . Stupenn Doba Py
Pokrm -g/ml- Nastaveni Vykonu -Min- Metoda odsFam
-Min-
Gulas 500 Mikro 270 W 8-9 v poloviné rozmrazovani zamichejte 10-30
Kolag, 1 platek 150 Mikro 0 W 1-3  vlozte do ploché misy 5
Ovoce 250 Mikro 270 W 3.5 rovnomerng r'ozlozte, v poloviné 5
rozmrazovani obratte
6.6 Vareni zmrazeného jidla
s o Doba
Mnozstvi . Stupen Doba . .
Pokrm -g/ml- Nastaveni Vykonu -Min- Metoda ods?anl
-Min-
Rybi filet 300 Mikro 900W  9-11 piikryjte 2
Jidio na 400 Mikro ~ 900W 810 pfikryjte, po 6 minutéch zamichejte 2
jeden tali¥ prikryjte, p !
6.7 Vareni a grilovani
o = Doba
Mnozstvi . Stupen Doba P
Pokrm -g/ml- Nastaveni Vykonu -Min- Metoda ods_tanl
-Min-
Brc?lfollce/ 500 Mikro 900 W 6-8 prlfjejt’e 4-5’|ZIC _vody, prikryjte, v poloviné )
Hrasek vareni zamichejte
Mrkev 500 Mikro 900 W 9-11 nakréjejte na kolec¢ka, pl"idejte 4-5 Izic vody, _
prikryjte, v poloviné vareni zamichejte
Pecené maso 1000 Mikro 450 W 16-17 ochutte podle potfeby, poloZte na otocny
Dualni grilovani 450 W 9-10" talif, otocte po ™ 10
Mikro 450 W 9-10
Gril 9-10
Rump steaky 400 Gril 10-11" polozte na rost, otocte po ", po ogrilovani
2 kusy Gril 10-11 dochutte
BrO\anlr'\g of Gril 12-15 nadobu postavte na rost
gratin dishes
Syrové toasty 1 piece Gril 450 W 4-5Y 2 platky chleba dejte na rost, jeden platek
Gril 3-42  zakryjte syrem a pecte ", opeceny platek
dejte na toast se syrem, otocte a pecte?
Mrazena 400 Mikro 450 W 4-5Y  polozte na oto¢ny talii ¥
pizza Duadlni grilovani 450 W 5-62 umistéte misku na stojan 2

skonéeni vareni. Otevrete dverfe a trouba se zastavi, dvefe zavrete a trouba se znovu spusti, dokud
neuplynou 2 minuty (v€etné doby, kdy byly oteviené dverfe). Je-li trouba spusténa déle nez 3 minuty,
ventilator se nespusti.

@ Je-li trouba v libovolném rezimu spu$téna 3 minuty nebo vice, ventilator zistane spustény 2 minuty po

(@]
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7. RADY A TIPY

7.1 Nadobi bezpeéné pro vareni v mikrovinné troubé

Bezpecné pro

Nadobi mikrovinné Poznamky
trouby

Alobal/nadoby s folii vIiX Pro ochranu jidla pfed pfehfatim Ize pouzit malé prouzky alobalu. Mezi folii
a sténami trouby by méla byt vzdalenost alespori 2 cm, nebot’' mtze dojit
ke vzniku elektrického oblouku. Doporuéujeme pouzivat pouze nadoby
s folii, které jsou k témto Gcelim oznaceny vyrobcem. jehoz pokyny peclivé
dodrzuijte.

Porcelan a keramika vIiX Porcelan, keramika, glazovana keramika a kostni porcelan jsou obvykle
vhodné, pokud nemaji kovové zdobeni.

Sklenéné nadobi, napf. 4 Pokud pouzivate tenké sklenéné nadobi, méli byste byt opatrni, protoze pfi

Pyrex ® nahlém ohrati mize dojit k jeho rozbiti nebo prasknuti.

Kovové nadobi X Pfi mikrovinném ohfevu nedoporuéujeme pouzivat kovové nadobi, protoze
mUze zpuUsobit vznik elektrického oblouku a nasledné pozar.

Plastové/polystyrenové v U nékterych nadob je tfeba davat pozor, nebot’ se mohou pfi vysokych

nadoby (napf. na teplotach zkroutit, roztavit nebo ztratit barvu.

potraviny rychlého

obderstveni)

Sacky do mraznicky/ v Je tfeba je propichnout, aby mohla unikat para. Zkontrolujte, zda jsou sacky

pecici sacky vhodné pro pouziti v mikrovinné troubé. Nepouzivejte plastové ani kovové
sponky, nebot’ se mohou roztavit ¢i vznitit z divodu vzniku elektrického
oblouku.

Papir-talife, kelimky a v Pouzivejte je pouze pro ohfivani nebo absorpci vihkosti. Budte opatrni,

kuchyriské utérky nebot’ jejich prehrati muze zpusobit pozar.

Slaméné a dievéné v Pfi pouZiti téchto materialt méjte troubu vzdy pod dohledem, nebot jejich

nadoby prehiati muze zpusobit pozar.

Recyklovany papir a X Mohou obsahovat vytazky z kovu, které zpusobuiji vytvoreni elektrického

noviny

oblouku a potencialné i pozar.

7.2 Rady pro mikrovinné vareni

Rady pro mikrovinné vareni

Slozeni Pokrmy s vysokym obsahem tuku nebo cukru (napf. vanoéni puding, plnéna pastika) vyzaduiji
krat$i dobu ohfevu. Budte opatrni, nebot’ pfehfati muze zpusobit pozar.

Velikost Chcete-li dosahnout rovnomérného vareni, varte kousky stejné velikosti.

Teplota jidla Ocatecni teplota potravin ovliviiuje potfebnou délku doby vareni. Potraviny s naplni, (napf. koblihy
s dzemem) propichnéte, aby mohlo unikat teplo a para.

Rozmisténi Nejsilngjsi ¢asti jidla, (napf. kufeci stehna), umistéte smérem k vnéjSimu okraji nadoby.

Zakryti Pouzivejte potravinovou félii s otvory pro mikrovinné vareni nebo vhodné viko.

Propichnuti Pred vafenim nebo ohfivanim potravin se slupkou nebo kizi, (jako jsou brambory, ryby, kufata a

parky), propichnéte jejich slupku, protoze se v nich kumuluje para a potraviny by mohly explodovat.

A

DULEZITE! Vejce ve skofapkach a cela vejce natvrdo by se neméla ohfivat pomoci
mikrovin, protoZze mohou explodovat dokonce i po ukon€eni mikrovinného varu.

Michat, otacet a

Pro dosaZeni rovhomérného ohrevu je dllezité béhem vareni jidlo michat, otacet a prerovnavat.

prerovnavat Pokrm vzdy michejte a pferovnavejte od vnéjsiho okraje smérem ke stfedu.
Odstani Po dokonéeni vaFeni je nutna doba odstaveni, aby se teplo rovhomérné rozptylilo po celém pokrmu.
Prikryti Horké ¢asti, (napf. nohy a kfidla na kureti), Ize pfikryt malymi kousky félie, které odrazi mikroviny.
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Pfi vytahovani jidla z trouby vzdy pouzivejte specialni drzak nadobi nebo kuchynské chfiapky, abyste se

@ nespalili. Nadoby, sacky na popcorn atd. otvirejte vzdy co nejdale od obliceje a rukou, abyste se neopaili
parou. Pri otevirani dvifek trouby se vzdy postavte tak, abyste se neopafili unikajici parou a teplem.
Nadivana jidla po ohrati nakrajejte, aby z nich unikla para a neopaiili jste se.

8. CO DELAT KDYZ

Problém Kontrolované polozky . . .
Mikrovinna trouba nefunguje «  Nefunguji pojistky v pojistkové skFini.
spravné? +  Doslo k pferuseni napajeni.

Pokud bude i nadale dochazet ke spaleni pojistek, kontaktujte kvalifikovaného
elektrikare.

Mikrovinny rezim nefunguje? -

Dvitka nejsou fadné zaviena.
Tésnéni dvifek a jejich povrch neni Cisty.
Bylo stisknuto tlacitko START.

Otocny talif se neotaci? *  UnasSeci podnos neni spravné pfipojen k pohonu.
»  Nadobi do trouby presahuje otocny talif.
»  Jidlo pfesahuje pfes okraj oto¢ného talife a brani mu v otaceni.
* V prostoru pod oto¢nym talifem se nachazi néjaky pfedmét.
Mikrovinnou troubu nelze *  lzolujte spotfebi¢ od pojistkové skfiné.
vypnout? *  Kontaktujte zastupce autorizovaného servisu ELECTROLUX.
Svétlo vnittku trouby *  Kontaktujte zastupce autorizovaného servisu ELECTROLUX. Vnitfni zarovku smi
nefunguje? vymeénit pouze vyskoleny zastupce servisu ELECTROLUX.

Prohfati a vareni jidla trva .
déle nez dfive? .

Nastavte del$i dobu vareni (dvojnasobné mnozstvi = téméf dvojnasobna doba) nebo
Je-li jidlo studenéj$i nez obvykle, ¢as od €asu je otocte nebo obrat'te, pfipadné
Nastavte vy$si nastaveni vykonu.

Dvere se neoteviou z diivodu ¢
preruseni napajeni?

Dvefe opatrné oteviete zatazenim za pravy roh sklenénych dvefi smérem k sobé.

9. TECHNICKE UDAJE

Stridavé napéti

220-240 V, 50 Hz, jednofazové

Distribuce line pojistkaljisti¢ Minimalné 16 A
Pozadovany vykon: Mikroviny 1.4 kW
Grilovani 0.85 kW
Mikrovinné vareni/Grilovani  2.20 kW
Vystupni vykon: Mikroviny 900 W (IEC 60705)
Grilovani 800 W
Frekvence mikrovin 2450 MHz" (Skupina 2/tfida B)
Vné&jsi rozméry: NMB6G261UB 596 mm (S) x 459 mm (V) x 404 mm (H)

Rozmeéry vnitfniho prostoru

342 mm (S) x 207 mm (V) x 368 mm (H) 2

Objem trouby 26 litrd @
Otogny talif @ 325 mm, sklenény
Hmotnost cca 19,5 kg

(7,1
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" Tento vyrobek splfiuje pozadavky evropské normy EN55011. V souladu s touto normou je tento vyrobek
klasifikovan jako zafizeni skupina 2, tfida B. Skupina 2 znamena, Ze zafizeni zamérné vytvari radiofrekvencni
energii ve formé elektromagnetické radiace pro tepelné zpracovani jidla. Tfida B znamena, Ze zafizeni je vhodné
pro pouzivani v domacnosti.

2 Vnitfni objem je vypoéten na zakladé zméfeni maximalni $ifky, hloubky a vysky.Skute¢ny objem pro ulozeni jidla
je mensi.

10. ENERGETICKA UCINNOST

Informace o spotiebé energie produktu a maximalni dobé potirebna k tomu,
aby dosahl prislusného rezimu s nizkou spotirebou energie

Spotieba energie v pohotovostnim rezimu se zapnutym displejem 0.8W

Spotfeba energie v pohotovostnim rezimu s vypnutym displejem 0.5W

Maximalni doba potfebna k tomu, aby zafizeni automaticky dosahlo pfislusného rezimu s nizkou spotfebou

. 5 min
energie
11. INFORMACE O ZIVOTNIM PROSTREDI
Tento produkt obsahuje svételny zdroj Spotrebi¢e oznacené prislusnym
energetické tfidy ucinnosti F. symbolem nelikvidujte spolu s

domovnim odpadem. Spotfebic
B devzdejte v mistnim sbérném dvore
nebo kontaktujte mistni Urad.

Recyklujte materialy oznacené symbolem L’.\') .
Obaly vyhodte do pfislusnych odpadnich
kontejnerll k recyklaci.

Pomahejte chranit Zivotni prostfedi a lidské
zdravi a recyklovat elektrické a elektronické
spotfebice ur¢ené k likvidaci.
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Dobrodosli u AEG! Hvala Sto ste odabrali nas ureda;j.

Na stranici aeg.com/support mozete dobiti savjete za upotrebu, broSure, savjete za
otklanjanje poteskoca, servis i popravke.

AEG Za dodatne recepte, savjete i otklanjanje poteSkoc¢a preuzmite aplikaciju
WI} My AEG Kitchen.

2 Available on the )\, CGETITON
@& App Store b/’ Google Play

Zadrzava se pravo na izmjene bez prethodne najave.
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1./\VAZNE SIGURNOSNE UPUTE

» Ovu pecnicu smiju upotrebljavati djeca starija od 8 godina
i osobe s ograni€enim fiziCkim, osjetilnim ili mentalnim
sposobnostima te nedostatnim iskustvom i znanjem u vezi
sa sigurnom uporabom pecnice. U tom im sluc€aju treba
omoguciti razumijevanje potencijalnih opasnosti. Nadzirite
djecu kako biste osigurali da se ne igraju s pecnicom.
Ci&éenje i korisni¢ko odrzavanje ne smiju provoditi djeca,
osim ako imaju najmanje 8 godina te su pod strogim
nadzorom.

» Ovaj uredaj nije namijenjen za koristenje na visinama iznad
2000 m.

« VAZNO! VAZNE SIGURNOSNE UPUTE: PAZLJIVO
PROCITAJTE UPUTE | SACUVAJTE IH ZA BUDUCU
UPORAB.

+ UPOZORENUJE! Uredaj nemoijte upotrebljavati bez okretnog
tanjura i njegovog podloska. Nemojte upotrebljavati prazan
uredaj.
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* UPOZORENUJE! Ako su vrata ili brtva vrata osteceni, pecnica
se ne smije upotrebljavati sve dok ju ne popravi ovlastena
osoba.

+ UPOZORENUJE! Skidanje pokrova koji stiti od energije
mikrovalova je opasno. Takve zahvate, servisiranja i popravke
smije obavljati samo ovlastena i stru¢na osoba.

*+ UPOZORENUJE! Tekucine i ostalu vrstu hrane ne smijete
zagrijavati u zatvorenim posudama jer bi moglo do¢i do
eksplozije.

» Ovaj je uredaj namijenjen za koristenje u domacinstvu i za
slicne namjene, kao sto je: u podrucjima kuhinjskog osoblja
u prodajnim centrima, uredima i drugim radnim okruzenjima;
u farmerskim ku¢ama; kod klijenata u hotelima, motelima i
drugim stambenim okruzenjima; prostorima za spavanije i
dorucak.

* Upotrijebite iskljuCivo posude i posude prikladno za
mikrovalnu pecnicu.

» Metalni spremnici za hranu i pi¢e nisu pogodni za kuhanje u
mikrovalnoj pecnici.

* Ne ostavljajte peénicu bez nadzora kada upotrebljavate
potroSne plasticne, papirnate ili druge zapaljive posude za
hranu.

» Mikrovalna pecnica je namijenjena za grijanje hrane i pica.
Susenje hrane i tkanina te zagrijavanije grijaCih podloga,
papuca, spuzvi, vlazne odjece i slicnih stvari moze prouzrociti
ozliede, zapaljenje ili pozar.

« NE OTVARAJTE VRATA PECNICE ako se zagrijavana hrana
pocne dimiti. Iskljucite pecnicu i iskopCajte kabel napajanja
dok se hrana ne prestane dimiti. Otvaranje vrata dok se hrana
dimi moze uzrokovati vatru.

 Zagrijavanje napitaka u mikrovalnoj pec¢nici moze uzrokovati
naknadno kipljenje. Stoga posebno pripazite pri vadeniju
posude sa zagrijanom tekucinom.

» Sadrzaj boc€ica za bebe i dje¢ju hrana u staklenkama
potrebno je promijesati ili protresti, a njihovu temperaturu
provijeriti prije konzumacije da ne bi doslo do opeklina.
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Ne kuhajte jaja u ljusci. Cijela tvrdo kuhana jaja ne smijete
zagrijavati u mikrovalnoj pecnici jer bi se mogla rasprsnuti ¢ak
i nakon zagrijavanja.

* AKo je kabel napajanja ostecen, proizvodac, servisni tehnicar

ili kvalificirana osoba moraju ga zamijeniti kako bi se sprijecCile
opasne situacije.

1.1 Odrzavanje i ¢iS¢enje
Vrata:

Da biste uklonili sve tragove necistoce, redovito Cistite obje
strane vrata, brtve na vratima i brtvene povrsine mekanom
namocenom krpom. Ne upotrebljavajte jaka sredstva za
CiScenije ili ostre metalne strugace da biste odistili staklo
na vratima pecnice jer mogu grebati po povrsini, a to moze
dovesti do razbijanja stakla.

Unutrasnjost pecnice:

Pri CiS¢enju obriSite manje mrlje mekanom namoc¢enom
krpom ili spuzvicom nakon svake uporabe dok je pecnica jos
topla. Za teza oneciSc¢enja, upotrijebite blagi sapun i obriSite
namocenom krpom nekoliko puta dok ne uklonite sve ostatke.
Ne uklanjajte poklopac valovoda. Pobrinite se da blagi sapun
ili voda ne prodire u male otvore stjenke kako biste sprijecCili
oStecenja pecnice.

Ne upotrebljavajte sredstva za prskanje u odjeljku za kuhanje.
Redovito zagrijavajte pe¢nicu pomocu grila. Ostaci hrane

i poSpricano ulje mogu uzrokovati dim ili neugodan miris.
Nakon uporabe o istite zastitni poklopac valovoda, odjeljak za
kuhanje, okretni pladanj i nosac okretnog pladnja. Ovi dijelovi
moraju biti suhi i bez tragova masnoce. Moze doci do pregr-
ijavanja nakupljene masnoce te nastanka dima i vatre.

Kuciste pecnice:

Kuciste pecnice mozete jednostavno Cistiti pomocu blagog
sapuna i vode. ObriSite pjenu sapuna vlaznom krpom i osusSite
kuciste pomoc¢u mekanog ubrusa.
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Upravljacka ploca:

+ Otvorite vrata prije €iS¢enja da biste prekinuli rad upravljacke
plocCe. Pazljivo Cistite upravljacku plo¢u. Pomocu krpe koja
je namocena isklju€ivo vodom, lagano obrisite plo¢u dok ne
bude Cista. Izbjegavajte upotrebljavati prekomjerne koli€ine
vode. Ne upotrebljavajte nikakvo kemijsko ili abrazivno
sredstvo za CiScenje.

Okretni pladanj i nosac okretnog pladnja:

 Uklonite okretni pladanj i nosa¢ okretnog pladnja iz pecnice.
Operite okretni pladanj i nosa¢ okretnog pladnja u sapunici.
Osusite mekanom krpom. Okretni pladanj i nosa¢ okretnog
pladnja mozete prati u perilici za sude.

Resetk:

U prati u blagoj otopini za ispiranje te osusiti.. ReSetk mozete
prati u perilici za sude.

« VAZNO! Cistite peénicu u pravilnim intervalima i uklonite sve
ostatke hrane. Zanemarivanje CistoCe pecnice moze dovesti
do propadanja povrsine, a to izuzetno utjeCe na vijek trajanja.
U najgorem slucaju moze biti smanjena sigurnost pecnice.

 Budite paZzljivi s rotirajucim tanjurem kad iz mikrovalne
pecnice vadite spremnike.

« VAZNO! Ne biste smijeli upotrebljavati parni gistaé.

* Mikrovalna pec¢nica namjenjena je za ugradbenu upotrebu.

» Uredaj se ne smije postaviti u kuhinjski ormaric ili sl.

 Tijekom uporabe dolazi do pregrijavanja pecnice i njezinih
dostupnih dijelova. Budite oprezni kako ne biste dodirivali
vruce elemente.

+ UPOZORENUJE! Drzite djecu podalje od vrata i dostupnih
dijelova pecnice koji mogu biti vruci pri uporabi grila. Drzite
djecu podalje kako se ne bi opekla.

« VAZNO! Ne upotrebljavajte komercijalna sredstva za &i§¢enje
pecnice, parne Cistace, abrazivna ili intenzivna sredstva,
sredstva koja sadrze natrij-hidroksid ili spuzvice za ribanje za
bilo koji dio ove mikrovalne pecnice.

44 HRVATSKI



2. UGRADNJA

388/
459

Aili B:

Mikrovalnu pec¢nicu mozete ugraditi u polozaju

. -
Konvencion-
lalna pecnica

Walri

Polozaj Dimenzije otvora

D V
A 562 x 550 x 450
B 562 x 500 x 450
Mijere u (mm)

2.1 Ugradnja mikrovalne pecnice

—>
—4 mm
-
e
o
Il Il
4 mm 4 mm

Uklonite Citavo pakiranje i pazljivo provjerite
postoji li bilo kakvo oStecenje.

Pricvrsne kuke postavite na kuhinjski ormar
koriste¢i upute i predlozak.

Uredaj polako postavite u kuhinjski ormar
bez primjene sile. Uredaj je potrebno

podici na pricvrsne kuke, a zatim spustiti

na mjesto. U slucaju smetnji tijekom
postavljanja, ova kuka se moze podesiti.
Prednja strana pecnice se brtvi po
prednjem otvoru ormara.

Pobrinite se da je pecnica stabilna te da nije
nagnuta. Pobrinite se da postoji razmak od
4 mm izmedu vrata gornjeg ormarica i vrha
okvira pecnice (pogledajte prikaz).
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2.2 Spajanje pecnice na izvor
napajanja

(A)

coo
o o
S
v
o o

* Elektricna uticnica uvijek mora imati
slobodan pristup kako biste u hitnom
slu€aju mogli jednostavno iskopc€ati utikac.
lli trebate biti u moguénosti odvojiti pec¢nicu
od izvora napajanja ugradnjom sklopke u
fiksnom ozi€enju u skladu s odgovaraju¢im
pravilima oziCenja.

» Kabel za napajanje zamjenjuje iskljucivo
elektricar.

* Ako je kabel napajanja ostecen, proizvodac,
servisni tehnicar ili kvalificirana osoba
moraju ga zamijeniti kako bi se sprijecile
opasne situacije.

* UtiCnicu ne postavljajte iza ormaric¢a za
ugradbenu pecnicu.

* Najbolji je polozaj iznad ormaric¢a,
pogledajte (A).

* Pecnicu spojite na jednofazni priklju¢ak
(220-240 V/50 Hz) izmjenicne struje preko
pravilno ugradene utiCnice s uzemljenjem.
Utinica mora biti zasti¢ena osiguratem od
16 A.

* Prije ugradnje stavite komad konopca na
kabel za napajanje kako biste pri ugradniji
pecnice olaksali spajanje s tockom (A).

* Pri uguravanju pecnice u visoki kuhinjski
ormari¢, NE gnjecite kabel za napajanje.

* Nikada ne uranjajte kabel za napajanje ili
utika€ u vodu ili bilo koju drugu tekucinu.

* Pobrinite se da kabel za napajanje nije
polozen na vru¢im ili otrim povrsinama,
kao $to su vruéi otvori za prozracivanje pri
straznjem vrhu pecnice.
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2.3 Dodatni savijeti

Ne upotrebljavajte mikrovalnu pe¢nicu da biste
zagrijavali ulje za duboko przenje. Necete

biti u stanju kontrolirati temperaturu te bi ulje
mogla zahvatiti vatra. Da biste pripremili kokice,
upotrijebite iskljucivo kokice u posebnim
vreéicama za mikrovalnu pecnicu.

Pojedinci koji imaju SRCANI STIMULATOR
trebaju se raspitati kod svog lijecnika ili
proizvodaca sr¢anih stimulatora u vezi opasnosti
povezanih s mikrovalnim peénicama.

Ne dopustite da tekucina ili bilo koji predmet
ude u otvore za zasune vrata ili otvora za
prozracivanje. U slucaju prolijevanja odmah
iskljucite pecnicu i izvadite utikac iz uti¢nice te
zovite ovlastenog servisnog predstavnika tvrtke
ELECTROLUX.

Ne poduzimajte nikakve izmjene na pecnici.

Upotrijebite iskljuCivo okretni pladanj i nosa¢
okretnog pladnja koji su izradeni za ovu pecnicu.
Ne upotrebljavajte pec¢nicu bez okretnog pladnja.

Da biste sprijecili lom okretnog pladnja:

* Prije pranja vodom, ostavite ga da se
rashladi.

* Ne stavljajte vrucu hranu ili pribor na hladan
okretni pladan;.

* Ne stavljajte hladnu hranu ili pribor na vruci
okretni pladan;.

Za kuhanje/pecenje hrane u mikrovalnoj peénici
nemojte koristiti plasticne spremnike ako je
pecnica jo$ vru¢a nakon rada u nacinu GRIL i
KOMBINIRANI GRIL jer bi se ti spremnici tada
mogli rastopiti. Plasti¢ne posude ne smijete
upotrijebiti tjekom navedenih nacina rada osim
ako ih njihov proizvodac ne oznadi prikladnima.

Proizvodac i distributer ne preuzimaju nikakvu
odgovornost za oStecenja na pecnici ili osobne
ozljede koje su posliedica pogresnog nacina
prikljucivanja peénice na elektricnu mrezu.
Vodene pare ili kapljice mogu se povremeno
pojaviti na stienkama pecnice te oko brtvi na
vratima ili brtvenim povr§inama. Ta uobicajena
pojava ne ukazuje na propustanie ili bilo kakav
kvar na mikrovalnoj pecnici.

Sto se tide Zarulje(a) unutar ovog proizvoda i
rezervnih Zarulja koje se prodaju zasebno: Ove
zarulje namijenjene su da izdrze ekstremne fizicke
uvjete u kuéanskim uredajima, poput temperature,
vibracija, vlage ili namijenjene su signalizaciji
informacija o radnom stanju uredaja. Nisu
namijenjene za druge primjene i nisu pogodne za
osvijetlienje u kuéanstvu.



3. PREGLED zZNACAJKI PECNICE

3.1 Mikrovalne pecnice
?

S | SR P

I =

Grijag

Okvir prednjice

Svjetlo u peénici

Upravljatka ploc¢a

Gumb za otvaranje vrata

B Poklopac valovoda (nemojte ukianiati
Odjeljak za kuhanje

ﬂ Brtva

E Brtve vrata i brtvene povrsine

3.2 Dodatna oprema

Provjerite jesu li isporuceni sljededi dijelovi
dodatne opreme:

Okretni pladanj

Nosac okretnog pladnja

Resetk

Nosac okretnog pladnja stavite u unutarnji
prostor pecnice.

Zatim postavite okretni pladanj na nosac
okretnog pladnja.

Da biste izbjegli oSte¢enja okretnog
pladnja, osigurajte slobodno podizanje
posuda ili posuda s ruba okretnog pladnja
pri uklanjanju iz pec¢nice.

Kod narucivanja dodataka dobavljacu
ili ovlastenom servisnom predstavniku
tvrtke ELECTROLUX navedite naziv
dijela i naziv modela.

/\ UPOZORENJE!

Nemoijte upotrebljavati mikrovalnu pecnicu ako
ovi dijelovi nisu postavljeni.

SRS
0% 8
o

T
:
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!

T

3.3 Upravljacka ploca
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Pokazivadi na digitalnom zaslonu:

), V) Omiljene stavke

Kuhinjski sat

A’Si‘o Automatsko odmrzavanje

Gril

(3

g

Kombinirani gril

Mikrovalovi

Il

Zaustavi/Otkazi

BN

Blokada za djecu

4. PRIJE PRVE UPORABE

4.1 Stavljanje utikac¢a u uti¢nicu

Sat se postavlja kod prvog ukljucivanja

pecnice. Pec¢nica je opremljena 24-satnim

satom.

1. Cut ¢e se zvuéni signal, a na zaslonu
¢e se upaliti sve ikone u trajanju od pola
sekunde. Priti§¢ite gumb GORE/DOLJE
dok se ne prikaze “on” (uklju¢eno) ili “oFF”
(isklju¢eno).

2a. Da biste iskljucili sat, pritiS¢éite gumb
GORE/DOLJE dok se ne prikaze “oFF”, a
zatim pritisnite gumb START. Pec¢nica je
spremna za uporabu.

Ako ste sat iskljucili i zelite ga ponovno
ukljuciti, dva puta pritisnite gumb
KUHINJSKI SAT i krenite na korak 2b.

2b. Da biste ukljudili sat, pritiS¢ite gumb
GORE/DOLJE dok se ne prikaze “on”, a
zatim pritisnite gumb START.

Primjer: Da biste postaviti vrijeme na 18:45.

1. PritiS¢ite gumb GORE/DOLJE da podesite
sate.

2. Pritisnite gumb START za potvrdu.

3. PritiS¢ite gumb GORE/DOLJE da podesite
minute.

4. Pritisnite gumb START za potvrdu.
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@ Postavi vrijeme

Segmenti na zaslonu

Qg | Tezina

90W 270W 450W 630W 900W

Razina snage

Gumbi za razinu snage

Gumbi za omiljene stavke

Gumb za gril

Gumb za automatsko odmrzavanje
Gumb za kuhinjski sat

Tipke gore/dolje

Gumb za pokretanje/potvrdu/brzi poCetak

Gumb za zaustavljanje

Slofo)~Jolof~Roin

Gumb za otvaranje vrata

Kada se sat podesi, na zaslonu ¢e biti
prikazano vrijeme.

4.2 Stanje pripravnosti (Stedljiv naéin
rada)

Pecnica ¢e se automatski prebaciti u stanje
pripravnosti kada se ne koristi duze od
5 minuta.

Primjer: Ako sat jo$ uvijek nije podesen:
zaslon ¢e se iskljuciti. Kako biste izali iz stanja
pripravnosti, pritisnite bilo koju gumb ili okrenite
okretni gumb.

Primjer: Ako je sat podesen:

Nakon 5 minuta, vrijeme ¢ée biti prikazano.

4.3 PodeSavanje sata kad je ve¢
postavljen

Sat mozete podesiti i nakon njegovog
postavljanja.

Primjer: Da biste sat promijenili s 18:45 na

19:50.

1. Dva puta pritisnite gumb KUHINJSKI SAT.

2. Pritisnite gumb START.

3. PritiS¢ite gumb GORE/DOLJE dok se ne
prikaze “19”.

4. Pritisnite gumb START.



5. PritiS¢ite gumb GORE/DOLJE dok se ne
prikaze “50”.
6. Pritisnite gumb START.

4.4 Za otkazivanje sata i prebacivanje u

stanje pripravnosti (Stedljiv naéin rada)

1. Dva puta pritisnite gumb KUHINJSKI SAT.

2. Pritis¢ite gumb GORE/DOLJE dok se ne
prikaze “oFF” (isklju¢eno).

3. Pritisnite gumb START za potvrdu.

4.5 Blokada za djecu

Pecnica je opremljena sigurnosnom znacajkom
koja sprjeCava nehotic¢no uklju€ivanje peénice
od strane djeteta. Nakon aktiviranja ove
sigurnosne znacajke nijedna funkcija peénice
nece djelovati sve dok se znacajka ne iskljuci.
Ukljucivanje odnosno isklju€ivanje znacajke
moguce je samo kada pecnica ne radi.
Primjer: Ukljucivanje blokade za djecu.
Pritisnite i drzite gumb STOP sve dok se ne
upali simbol blokade za djecu.

Primjer: Iskljucivanje blokade za djecu.
Pritisnite i drzite gumb STOP sve dok se simbol
blokade za djecu ne ugasi.

5. RAD

5.1 Kuhanje mikrovalnom peéicom

Primjer: da biste zagrijali juhu za 2 minute i

30 sekunda pri snazi pecnice od 630 W.

1. Pritisnite gumb RAZINA SNAGE na desnoj
strani trokuta sve dok se na zaslonu ne
prikaze “630 W”.

2. PritiS¢ite gumb GORE/DOLJE za unos
vremena.

3. Pritisnite gumb START.

Kad je sigurnosna znacajka ukljucena,
onemogucéena je uporaba svih gumba
osim gumba STOP.

4.6 Inicijalno ciS¢enje

UPOZORENJE!

Pregledajte odjeljak ,Ciséenje i

odrzavanje

*  Uklonite svu opremu iz mikrovalne
pecnice.

* Pazljivo ocistite unutrasnjost pe¢nice

@ U nacinu rada peénice za kuhanje

moze se podesiti razina snage peénice
pritiskom na gumb koji se nalazi to¢no
ispod trazene postavke.

Razinu snage mozete podesiti kad
pecnica vec radi tako da pritisnete i

drzite gumb RAZINA SNAGE sve dok

na zaslonu ne svijetli nova postavka za
snagu. Uporaba pecnice na vrlo visokim
razinama snage ili pretjerano dugo
vrijeme kuhanja pregrijava hranu te moze
uzrokovati vatru.

vlaznom i mekom krpom.

4.7 Predgrijavanje

Predgrijte pe¢nicu prije prve upotrebe.

1. Odaberite funkciju [7).

2. Pustite pecnicu da radi 30 minuta.

3. Iskljucite pec¢nicu i pustite da se ohladi.

4. Unutrasnjost pe¢nice ocistite vlaznom i
mekom krpom te dobro osusite.

1z pe¢nice moze izlaziti dim i moze se osjetiti

miris. Provjerite je li prozracivanje prostorije

odgovarajuce.

Ako ste odabrali 900 W, onda
maksimalno vrijeme kuhanja za tu
postavku iznosi 15 minuta.

Ako pecnica u bilo kojem nacinu rada
radi 3 minute ili duze, ventilator ¢e ostati
upaljen jos 2 minute nakon zavrSetka
kuhanja. Otvorite vrata i ventilator ¢e se
iskljuciti, zatim zatvorite vrata i ventilator
¢e se ponovno ukljuciti sve dok ne prode
vrijeme od 2 minute (ukljuujuéi vrijeme
kada su vrata otvorena). Ako pecnica radi
manje od 3 minute, ventilator se nece
ukljuciti.

Nakon kuhanja okretna ploca jo$ ¢e

se i dalje okretati sve dok se posuda

za kuhanje ne vrati u pocetni polozaj.
Unutarnje svjetlo ostat ¢e upaljeno sve do
dovrSetka okretanja, ili 5 sekundi (ovisno
o tome $to traje dulje). Na kraju ée se

Guti zvucni signal. Ako se vrata tijekom
tog postupka otvore, okretanje ¢e se
zaustaviti.
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5.2 Razina shage

Postavka
snage

Preporucena uporaba

900 W/VISOKA Za brzo kuhanije ili podgrijavanje juhe, slozenaca, hrane u limenci, toplih napitaka, povréa, ribe itd.

630 W Za duze kuhanje guste hrane kao $to su pecenke, mesne Struce i servirani obroci, te osjetljivin
jela kao $to je umak od sira ili biskviti. Kod ove smanjene postavke umak neée prekipjeti i hrana
¢e se ravnomijerno kuhati bez pregrijavanja na rubnim dijelovima.

450 W Za gustu hranu koja zahtijeva vise vremena kod uobi¢ajenog kuhanja (primjerice jela s

govedinom) preporucena je uporaba ove postavke snage kako bi meso bilo mekano.

270 W/ODMR- Za ravnomjerno odmrzavanje jela odaberite ovu postavku snage. Ova je postavka takoder idealna

ZAVANJE za “krkanje” rize, tjesteninu, valjuske te kremu od jaja.

90 W Za lagano odmrzavanije, (primjerice kremastih i drugih slastica).
ow Za stajanje/kuhinjski sat.

W = VAT

5.3 Smanjena razina snage

Nacin kuhanja Standardno vrijeme Smanjena razina snage
Mikrovalovi 900 W 15 minuta Mikrovalovi 630 W
Gril 10 minuta Gril 500 W
Kombinirani gril 10 minuta Gril 500 W

5.4 Podesavanje trajanja kuhanja
tilekom kuhanja

Trajanje kuhanja mozete podesiti tijekom
kuhanja.

Primjer: 2 minute (120 sekundi) mozete dodati

prethodno odredenom vremenu kuhanja uz

pomo¢ gumba START.

1. Cetiri puta pritisnite gumb START. Trajanje
kuhanja produzit ¢e se za 120 sekundi.

5.5 Uz pomo¢ gumba stop

Jednom pritisnite gumb STOP za prebacivanje
u nacin rada Pause (pauziranje).

Ponovnim pritiskom gumba STOP ponistit ¢e
se vrijeme kuhanja.

5.6 Kuhinjski sat

Postavljanje kuhinjskog sata.

1. Pritisnite gumb KUHINJSKI SAT.

2. PritiS¢ite gumb GORE/DOLJE za unos
vremena.

3. Pritisnite gumb START. Sat ¢e se
automatski pokrenuti.

Vrijeme se moze produziti kad je mjerac
vremena vec aktiviran tako da okrecete
okretni gumb ili pritiskom na gumb

START. Funkcija kuhinjskog sata moze

se koristiti samo kada pecnica jo$ ne radi.
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5.7 Brzo pokretanje

Kuhanje mozete pokrenuti odmah na

900 W/VISOKA s trajanjem od 30 sekundi
pritiskom na gumb START.

Za produzivanje vremena kuhanja
pritisnite gumb START.

5.8 Prigusen zvuk

Iskljucivanje zvuénih signala.

1. 3 puta pritisnite gumb KUHINJSKI SAT sve
dok se na zaslonu ne prikaze “Soun” (Zvuk).

2. Pritiscite gumb GORE/DOLJE dok se ne
prikaze “oFF” (iskljuceno).

3. Pritisnite gumb START.

Uklju€ivanje zvucnih signala.

1. 3 puta pritisnite gumb KUHINJSKI SAT sve
dok se na zaslonu ne prikaze “Soun” (Zvuk).

2. Pritiscite gumb GORE/DOLJE dok se ne
prikaze “on” (uklju¢eno).

3. Pritisnite gumb START

5.9 Pauziranje

Pauziranje rada mikrovalne pecnice.

1. Pritisnite gumb STOP ili otvorite vrata.

2. Pecnica nece raditi do 5 minuta.

3. Pritisnite gumb START za nastavak
kuhanja.



5.10 Gril i kombinirani gril

Ova mikrovalna pec¢nica omogucava dva
nacina kuhanja s grilom:

Samo gril

Kombinirani gril (gril s mikrovalovima)

é VAZNO! Kod grilanja je preporuéeno

ili miris gorenja. To je uobi€ajeno i ne

taj problem, prilikom prve uporabe

upotrijebiti visoku ili nisku reSetku. Kod
prve uporabe grila moze se osjetiti dim

ukazuje na kvar pecnice. Da biste izbjegli

ukljucite gril bez hrane tijekom 30 minuta.

1. PritiS¢ite gumb GORE/DOLJE za unos
vremena.

2. Jednom pritisnite gumb GRIL za
kombinirano kuhanje grilom (gril +
mikrovalovi) i pritisnite gumb START.

Ponovno pritisnite gumb GRIL ako Zelite

odabrati samo gril.
3. Pritisnite gumb START.

U nacinu rada kombiniranog grila nisu

ili grila pritisnite gumb GRIL sve dok
na zaslonu ne svijetli samo simbol za
mikrovalove.

dostupne razine snage od 90 W i 900 W.
Za izlazak iz naCina kombiniranog grila

5.11 Omiljene stavke

Pecnica ima 3 omiljene stavke za recepte.
) Omeksavanje maslaca

2D Toplienje okolade

D Kolag u salici

Primjer: Omek$avanje maslaca.
1. Jednom pritisnite gumb OMILJENE 1.

2. PritiS¢ite gumb GORE/DOLJE za odabir

tezine.
3. Pritisnite gumb START.

Ako je na zaslonu prikazan rotirajuci
uzorak, znaci da je hranu potrebno
promijesati ili okrenuti. Za nastavak
kuhanja pritisnite gumb START. Na
kraju automatskog odmrzavanja,
program ¢e se automatski zaustaviti.

Razina snage za prethodno postavljene

omiljene stavke ne moze se podesiti.
1-4 Koladi u Salici mogu se kuhati.

UPOZORENJE! Cokolada moze biti vrio
vruca! Ako je ¢okoladu potrebno kuhati
duze, produzite vrijeme kuhanja za

10 sekundi. Budite oprezni sa ¢okoladom
jer se moze pregrijati i izgorjeti.

Presnimavanje omiljenih stavki vasim vlastitim
receptima.

1.

2,

3.

Pritisnite gumb RAZINA SNAGE za odabir
snage.

PritiS¢ite gumb GORE/DOLJE za unos
vremena.

Pritisnite i drzite gumb OMILJENE

koju Zelite postaviti sve dok ne Cujete
jednostruki zvucni signal i dok se ne
prikaze srce omiljene stavke.

Resetiranje omiljenih stavki na tvornicke

postavke.
1. Pritisnite gumb STOP.
2. Pritisnite i 3 sekunde drzite gumbe

RAZINA SNAGE 450 W. Omiliene stavke
resetirat ¢e se na tvorniCke postavke.

5.12 Automatsko odmrzavanje

Automatsko odmrzavanje automatski odredi
nacin i vrijeme kuhanja na temelju tezine
hrane.

MozZete odabrati izmedu 2 izbornika za
automatsko odmrzavanije.

1.

2,

Automatsko odmrzavanje: Meso/riba/
piletina
Automatsko odmrzavanje: Kruh

Primjer: Odmrzavanje odreska tezine 0,2 kg.

1.

Odaberite izbornik za automatsko
odmrzavanje tako da jednom pritisnete
gumb AUTOMATSKO ODMRZAVANJE.
Pritis¢ite gumb GORE/DOLJE za odabir
teZine.

Pritisnite gumb START.

Ako je na zaslonu prikazan rotirajuci
uzorak, znaci da je hranu potrebno
promijesati ili okrenuti. Za nastavak
kuhanja pritisnite gumb START. Na kraju
automatskog odmrzavanja, program c¢e
se automatski zaustaviti. PodeSavanje
vremena/snage nije dostupno kod
automatskog odmrzavanja.
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6. VODIC ZA KUHANJE

6.1 Omiljene stavke

Omiljene stavke Tezina Gumb Postupak
Omek3Savanje 0.05-0.25 kg 1 «  Stavite maslac u vatrostalnu posudu. Dobro
maslaca O promijesajte nakon kuhanja.
Toplienje Gokolade 0.1-0.2 kg 2 «  Cokoladu natrgajte na komadice. Stavite ju u
O vatrostalnu posudu. PromijeSajte ju kad zadujete
zvucni signal. Dobro promijeSajte nakon kuhanja.
UPOZORENJE!: Cokolada mozZe biti vrlo vrucal
Ako je €okoladu potrebno kuhati duze, produzite
vrijeme kuhanja za 10 sekundi. Budite oprezni
sa ¢okoladom jer se moze pregrijati i izgorjeti.
Kola¢ u salici 1-4 Salice +  Kola& napravite prema receptu. Salicu stavite

0

blize rubu okretnog pladnja. Ostavite da se ohladi
30 sekundi nakon kuhanja.

6.2 Recepti za kolac¢ u salici

Kolac u salici od drobljenca od jabuka

Kola¢ u salici od mrkve

Sastojci za 1 Salicu:

Sastojci za 1 Salicu:

2Y Zlice (25 g)  obi¢nog brasna 2 Zlice (20 g) obi¢nog brasna
2 Zlice (30 g) smedeg Secera 2% Zlice (30 g)  smedeg Secera
Y4 Zlicice praska za pecivo Ya Zlicice praska za pecivo
Y4 Zlicice mljevenog cimeta Ya ZliCice mljevenog cimeta
1% zlica (15g)  biljnog ulja Y Zlicice mljevenog muskatnog oras¢i¢a
1 srednje veliko jaje 1 Zlice mljevenih badema
1% Zlica (30 g)  umaka od jabuka 1% Zlice (15g)  suncokretovog ulja
pola (7 g) drobljenog keksa naribana korica od 1/2 narance
Metoda: 309 naribane mrkve
1. Sve suhe sastojke (osim keksa) stavite u ! srednje veliko jaje

Salicu i dobro promijesajte uz pomo¢ vilice.

2. Dodajte biljno ulje i jaje i dobro
promijeSajte.

3. UmijeSajte umak od jabuka uz pomo¢ Zlice.

4. Na kola¢ posipajte drobljeni keks.

5. Salicu stavite malo dalje od sredine
okretnog pladnja. 5

6. Kuhajte tako da pritisnete O Kola¢ u
Salici ce se dizati tijekom kuhanja.

Nakon kuhanja ostavite kola¢ da se ohladi

30 sekundi.

Kola€ posluzite sa sladoledom od vanilije.

UPOZORENJE! Umak od jabuka bit ¢e
vruci.
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Kremasta glazura: 15 g omek$anog maslaca
40 g Secera za glazuru,
40 g punomasnog kremastog sira,

¥ Zli€ice soka od narance

Metoda:

1. Sve suhe sastojke stavite u Salicu i dobro ih
promijeSajte uz pomoc vilice.

2. Dodajte suncokretovo ulje, naribanu koru
od narance, naribanu mrkvu i jaje te zatim
sve dobro promijeSajte.

3. Salicu stavite malo dalje od sredine
okretnog pladnja. 5

4. Kuhajte tako da pritisnete \7 Kola¢ u
Salici ce se dizati tijekom kuhanja.

5. Glazuru napravite mijeSanjem maslaca,
Secera za glazuru, kremastog sira i soka od
narance.

Nakon kuhanja ostavite kola¢ da se ohladi

30 sekundi.

Ostavite kola¢ da se ohladi te nakon toga po

njemu posipajte glazuru.



Kolac¢ u salici s glazurom od limuna

Kola¢ u salici od maslaca od kikirikija

Sastojci za 1 Salicu:

Sastojci za 1 Salicu:

2% Zlice (25g)  obi¢nog brasna

2% Zlice (25 g)  obi¢nog brasna

2% zlice (30 g)  Secera u prahu 2 Zlice (30 g) smedeg Secera
Y ZliCice praska za pecivo Ya Zliica praska za pecivo
1% Zlice (15g)  bilinog ulja 1% Zlica (15g)  biljnog ulja
1 Zli¢ica naribane kore od limuna Ya Zlicice ekstrakta od vanilije
1 srednje veliko jaje 2 Zlice (30 g) glatkog maslaca od kikirikija
Glazura: 1 Zlica soka od limuna 1 srednje veliko jaje
pomije$anog s 2 Zlice Secera u
prahu Metoda:
1. Sve suhe sastojke stavite u Salicu i dobro ih
Metoda: promijesajte uz pomog vilice.

1. Sve suhe sastojke stavite u Salicu i dobro ih
promijeSajte uz pomo¢ vilice.

2. Dodajte biljno ulje, naribanu koru od limuna
i jaje te zatim sve dobro promijesajte.

3. Salicu stavite malo dalje od sredine
okretnog pladnja.

4. Kuhaite tako da pritisnete 3™). Kolag u
Salici ¢e se dizati tijekom kuhanja.

5. Glazuru napravite mijeSanjem soka od
limuna i Secera u prahu.

6. Nakon kuhanja kola¢ probusite odozgo
uz pomoc¢ ¢ackalice, a nakon toga po
kolaCu sipajte glazuru i ostavite ga da stoji
30 sekundi.

Kolac u salici od malina

Sastojci za 1 Salicu:

2% zlice (25 g)  obi¢nog brasna

2% zlice (30 g)  Secera u prahu

Ya Zlicice praska za pecivo
1% zlica (15 g)  bilinog ulja
2 ZliCice ekstrakta od vanilije
1 srednje veliko jaje
1% Zlice dZema od malina bez sjemena
Metoda:

1. Sve suhe sastojke stavite u Salicu i dobro ih
promijeSajte uz pomo¢ vilice.

2. Dodajte biljno ulje, ekstrakt vanilije i jaje te
zatim sve dobro promijeSaijte.

3. UmijeSajte dzem uz pomoc¢ Zlice.

4. Salicu stavite malo dalje od sredine
okretnog pladnja.

5. Kuhajte tako da pritisnete ™). Kolaé u
Salici ¢e se dizati tijekom kuhanja.

Nakon kuhanja ostavite kola¢ da se ohladi

30 sekundi.

Kola¢ ukrasite glazurom od vanilije.

2. Dodajte biljno ulje, ekstrakt vanilije, maslac
od kikirikija i jaje te zatim sve dobro
promijesajte.

3. Salicu stavite malo dalje od sredine
okretnog pladnja.

4. Kuhajte tako da pritisnete 3¥). Kolag u
Salici ¢e se dizati tijekom kuhanja.

Nakon kuhanja ostavite kola¢ da se ohladi

30 sekundi.

Posluzite uz namaz od ¢okolade.

Savjet: Upotrijebite hrskavi maslac od kikirikija

ako ga volite.

Bogat ¢okoladni kolac u salici
Sastojci za 1 Salicu:
2% Zlice (25 g)

obi¢nog brasna

2 Zlice (12 g) kakaa u prahu
2% zlice (30 g)  Secera u prahu
Y Zlicice praska za pecivo
1% Zlica (15g)  biljnog ulja
Ya ZliCice ekstrakta od vanilije
1 srednje veliko jaje
Metoda:

1. Sve suhe sastojke stavite u Salicu i dobro ih
promijesajte uz pomo¢ vilice.

2. Dodajte bilino ulje, ekstrakt vanilije i jaje te
zatim sve dobro promijesajte.

3. Salicu stavite malo dalje od sredine
okretnog pladnja.

4. Kuhajte tako da pritisnete 3\7 Kola¢ u
Salici Ce se dizati tijekom kuhanja.

Nakon kuhanja ostavite kola¢ da se ohladi

30 sekundi.

Kola€ ukrasite ¢okoladnom glazurom.

Savijet: Ako Zelite napraviti kola¢ u Salici

od Cokolade i narance, ekstrakt od vanilije

zamijenite s 1/2 ZliCice ekstrakta od narance.
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6.3 Automatsko odmrzavanje

Automatsko -
5 Tezin. m P k
odmrzavanje ezina Sl AT
Meso/riba/perad 0.2-1.0 kg +  Stavite hranu u posudu za quiche na sredinu okretnog
(Cijela riba, riblji alto X1 pladnja.
odresci, riblji filei, +  Kad zaCujete zvucni signal, okrenite hranu, presloZite je
pile¢i bataci, pile¢a i razdvojite. Aluminijskom folijom zastitite tanke dijelove i
prsa, mljeveno topla mjesta.
meso, odrezak, *  Nakon odmrzavanja hranu umotajte u aluminijsku foliju
raznjic¢i, pljeskavice, za 15-45 min do potpunog odmrzavanja.
kobasice) *  Mljeveno meso: kad zacujete zvuéni signal, okrenite
hranu. Po moguc¢nosti uklonite odmrznute dijelove.
@ Nije prikladno za cijelu perad.
Kruh 0.1-1.0 kg S * Rasporedite u posudi za quiche na sredini okretnog
alto x2 pladnja. Za 1,0 kg rasporedite izravno na okretnom

pladnju.

*  Kad zacujete zvuéni signal, okrenite hranu, preslozite je i
uklonite odmrznute ploske.

*  Nakon odmrzavanja hranu pokrijte aluminijskom folijom i
pustite da odstoji 5-15 min do potpunog odmrzavanja.

su u tablici. Potrebno napraviti ruéno. Kona¢na se temperatura mijenja prema pocetnoj temperaturi. Odreske i
raznjice zamrzavajte u jednom sloju. Mljeveno meso zamrzavajte u tankom sloju.

@ Unesite samo tezinu hrane. Nemojte uracunati tezinu posude. TeZine/koliine vezane uz vaganje hrane navedene

6.4 Zagrijavanje hrane i pi¢a

1 Kolic¢ina Snaga Vrijeme <
Hranalpice -g/ml- Postavka | _~:00  _min- Nacin
Milijeko, 1 Salica 150 Mikro 900 W 1 ne pokrivajte
Voda, 1 Salica 150 Mikro 900 W 2 ne pokrivajte
6 Salica 900 Mikro 900 W 8-10  ne pokrivajte
1 posuda 1000 Mikro 900 W 9-11  ne pokrivajte

Jedan servirani obrok 400 Mikro 900 W 4-6 pospite malo vode po umaku, pokrijte i
promijesajte lagano dok je jelo napola
gotovo

Juha/varivo 200 Mikro 900 W 1-2 pokrijte, promije$ajte nakon zagrijavanja

Povrce 500 Mikro 900 W 3-5 prema potrebi dodajte malo vode,
pokrijte i promijeSajte lagano dok je jelo
napola gotovo

Meso, 1 ploska " 200 Mikro 900 W 3 prelijte tankim slojem umaka i pokrijte

Riblji file 200 Mikro 900 W 3-5  pokrijte

Kolag, 1 kriska 150 Mikro 450 W Y%-1  stavite u okruglu rebrastu keramicku
posudu za quiche

Hrana za bebe, 1 teglica 190 Mikro 450 W -1 prebacite u posudu prikladnu za
mikrovalnu peénicu, nakon zagrijavanja
dobro promijesajte i provjerite
temperaturu

Topljenje margarina ili 50 Mikro 900 W Ya pokrijte

maslaca "

Topljenje ¢okolade 100 Mikro 450 W 3-4  povremeno promijeSajte

Y ohladeno
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6.5 Odmrzavanje

o T Vrijeme
Kolic¢ina Snaga Vrijeme <: i
Hrana -o- Postavka | —-:o0 min- Nagin stajanja
-min-
Gulas 500 Mikro 270 W 8-9  promijeSajte lagano dok je jelo napola 10-30
odmrznuto
Kolag, 1 150 Mikro MW 1-3  stavite u okruglu rebrastu keramic¢ku posudu 5
kriska za quiche
Voce 250 Mikro 270 W 3-5  ravnomjerno ih rasporedite, lagano ih okrecite 5
dok su napola odmrznuti
6.6 Kuhanje kada je hrana joS zamrznuta
. " Vrijeme
Koli¢ina Snaga Vrijeme <. i
Hrana -o- Postavka [ _-:50 _min- Nacin stajanja
-min-
Riblji file 300 Mikro 900 W 9-11  pokrijte 2
Jedan 400 Mikro 900 W 8-10  pokrijte, promijeSajte nakon 6 min 2
servirani obrok
6.7 Kuhanje i gril
. " Vrijeme
Koli¢ina Snaga Vrijeme <. i
Hrana -o- Postavka [ -.o2 " min- Nacin stajanja
-min-
Brokule/ 500 Mikro 900 W 6-8  dodajte 4-5 jZ vode, pokrijte i promijesajte -
Gra$ak lagano dok je jelo napola kuhano
Mrkve 500 Mikro 900 W 9-11  nareZite na koluti¢e, dodajte 4-5 jZ vode, -
pokrijte i promijeSajte lagano dok je jelo
napola kuhano
Pecenje 1000 Mikro 450 W 16-17  zacinite po ukusu, stavite na vrteska, okrenite 10
Kombinirani 450 W 9-10" nakon™"
gril
Mikro 450 W 9-10
Gril 9-10
Przolica 400 Gril 10-11" stavite na resSetk, okrenite nakon ", zacinite
(ramstek) 2 Gril 10-11  nakon grilanja
komada
Pecenje Gril 12-15 posudu stavite na resetk
sloZzenaca
Sir tost 1 komad Gril 450 W 4-5"  Stavite 2 komada kruha na resetk, pokrijte
Gril 3-4?  jedan komad sa sirom, kuhajte ", Stavite
tostirani komad kruha na sir otoplien na
drugom komadu kruha, okrenite sve zajedno
i kuhajte 2
Zamrznuta 400 Mikro 450 W 4-5"  postavite na vrteska "
pizza Kombinirani 450 W 5-62 mijesto na reSetk?
gril

Ako pecnica u bilo kojem nacinu rada radi 3 minute ili duze, ventilator ¢e ostati upaljen jo$§ 2 minute nakon
@ zavr$etka kuhanja. Otvorite vrata i ventilator ¢e se zaustaviti, zatim zatvorite vrata i ventilator ¢e se ponovno

upaliti sve dok ne produ 2 minute (ukljuéujuci vrijeme kada su vrata otvorena). Ako peénica radi manje od 3

minute, ventilator se nece ukljuciti.
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7. NATUKNICE | SAVJETI

7.1 Posude prikladno za kuhanje u mikrovalnoj pe¢nici

. Prikladno za
Posude za kuhanje e Napomene
Aluminijska folija/ VI X Mozete upotrijebiti manje komade aluminijske folije da biste zastitili hranu
aluminijske posude od pregrijavanja. Foliju udaljite barem 2 cm od stjenki pecénice. U protivnom

moze doci do iskrenja. Aluminijske posude nisu preporucljive. Izuzetak su
posude s posebnom oznakom proizvodaca, (pritom pazljivo procitajte upute).

Porculan i keramika VI X Porculan, keramika, glazirano glineno posude i bjelokosni porculan obi¢no

su prikladni, izuzev posuda s metalnom dekoracijom.

Stakleno posude,
primjerice Pyrex ®

v Budite oprezni pri uporabi finog staklenog posuda jer uslijed naglog
zagrijavanja moze do¢i do lomljenja.

Metalno posude

X Nije preporucljivo u mikrovalnoj pecnici upotrebljavati metalno posude jer ¢e
dodi do iskrenja uslijed kojeg moze nastati vatra.

Plastika/stiropor, v Budite oprezni jer se neke posude mogu iskriviti, rastopiti ili promijeniti boju

primjerice posude za pri visokim temperaturama.

brzu hranu

Vrecice za v Trebate ih probusiti da bi para mogla izaéi. Osigurajte da su vrecice

zamrzavanje/ pecenje prikladne za mikrovalnu pec¢nicu. Ne upotrebljavajte plasti¢ne ili metalne
vezice jer se mogu rastopiti ili zapaliti uslijed iskrenja metala.

Papirnati tanjuri, case i v Upotrijebite ih iskljuCivo za zagrijavanje ili upijanje masnoce. Budite oprezni

kuhinjski papir

jer pregrijavanje moze uzrokovati vatru.

Slamnato i drveno
posude

v Upotrijebite ih uz strogi nadzor jer pregrijavanje ovih materijala moze
uzrokovati vatru.

Reciklirani i novins
papir

ki X Moze sadrzavati tragove metala koji mogu uzrokovati iskrenje i vatru.

7.2 Savjeti za kuhanje mikrovalnom pe¢nicom

Savjeti za kuhanje mikrovalnom peé¢nicom

Sastav Hrana koja obiluje masno¢om ili Se¢erom (primjerice Bozi¢ni puding ili male vocéne pite) zahtijeva
kraée zagrijavanje. Budite oprezni jer pregrijavanje moze uzrokovati vatru.
Veli¢ina Radi ravnomjernog kuhanja, kuhajte sve komade u jednakoj velicini.
Temperatura Pocetna temperatura hrane odreduje koli¢inu vremena potrebnog za kuhanje. Zarezite punjenu
hranu da biste oslobodili toplinu ili paru (primjerice krafne punjene marmeladom).
Slaganje Stavite najdeblje dijelove hrane prema rubu posude (primjerice pileci bataci).
Pokrivanje Upotrijebite prozracan plasti¢éni omot za mikrovalnu peénicu ili prikladan poklopac.
Ubadanje Hranu s ljuskom, kozom ili ovitkom probodite na viSe mjesta prije kuhanja ili podgrijavanja jer
nakupljena para moze uzrokovati rasprsnuée (primjerice krumpir, riba, piletina ili kobasice).
VAZNO! jaja ne zagrijavajte u mikrovalnoj peénici jer moze doéi do rasprsnuéa, ¢ak i nakon
kuhanja (primjerice jaje skuhano bez ljuske ili tvrdo kuhano jaje).
MijeSanje, Za ravnomijerno zagrijavanje vazno je mijeSati, okretati i preslagivati hranu dok se kuha. Uvijek
okretanje i mijeSajte i preslagujte hranu od rubnog dijela prema sredini.
preslagivanje
Staianie Vrijeme stajanja nakon kuhanja potrebno je jer omogucuje ravnomjerno Sirenje topline ¢itavom
Jany hranom.
Zastita Tople dijelove hrane mozete zastititi tako da ih prekrijete manjim komadima aluminijske folije koja

odbija mikrovalove (primjerice pileci bataci ili krilca).
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Pri uklanjanju hrane iz pecnice upotrijebite kuhinjske rukavice ili sli¢an pribor kako biste sprijecili opekline.

@ Posude, vrecice s kokicama za mikrovalnu pecnicu te vreéice za kuhanje otvarajte podalje od lica i ruku
da biste izbjegli opekline uzrokovane parom. Nemoijte stajati preblizu pri otvaranju vrata peénice da biste
izbjegli opekline uslijed vruce pare. Nakon zagrijavanja narezite punjenu pec¢enu hranu da biste oslobodili
vruéu paru i izbjegli opekline.

8. STO UCINITI AKO

Problem

Provjerite . . .

Mikrovalna peénica ne radi
ispravno?

Osiguradi u kutiji s osiguracima rade.
Nije doSlo do prekida napajanja.
Ako osiguradi nastavljaju iskakati, obratite se kvalificiranom elektri¢aru.

Nacin rada mikrovalovima ne
funkcionira?

Vrata nisu ispravno zatvorena.
Brtve vrata i njihove povrSine su Ciste.
Pritisnuli ste gumb START.

Okretni pladanj ne radi?

Nosa¢ okretnog pladnja je ispravno spojen na pogon.

Posude za pecénicu nije vec¢ih dimenzija od okretnog pladnja.

Hrana ne prelazi rubove okretnog pladnja ¢ime bi sprje¢avala njegovo okretanje.
Nema ostataka hrane ispod okretnog pladnja.

Mikrovalna se pecnica ne
moze iskljuciti?

Iskljucite osigura¢ za pecnicu u kutiji s osiguracima.
Zovite ovlastenog servisnog predstavnika tvrtke ELECTROLUX.

Ne radi unutarnje
osvjetlienje?

Zovite ovlastenog servisnog predstavnika tvrtke ELECTROLUX. Unutarnju
lampicu smije zamijeniti samo osposobljeni i ovlasteni servisni predstavnik tvrtke
ELECTROLUX.

Potrebno je duze vrijeme
za potpuno zagrijavanje i
kuhanje nego inace?

Postavite duze vrijeme kuhanja (dvostruka koli¢ina = priblizno dvostruko vrijeme) ili,
Ako je hrana hladnija nego obi¢no, povremeno je okrenite ili,
Odaberite viSe postavke snage.

Vrata se ne mogu otvoriti
zbog nestanka struje?

Pazljivo otvorite vrata tako da ih povuéete prema van u donjem desnom kutu
staklenih vrata.

9. TEHNICKI PODACI

AC mrezni napon

220-240V, 50 Hz, jedna faza

Distribucija linije osigura¢/prekidaca Minimalno 16 A

Potrebna je snaga izmjeni¢ne struje:Mikrovalovi 1.4 kW
Gril 0.85 kW
Mikrovalovi/Gril ~ 2.20 kW

Izlazna snaga: Mikrovalovi 900 W (IEC 60705)
Gril 800 W

Frekvencija mikrovalova

2450 MHz" (Skupina 2/klase B)

Vanjske dimenzije:

NMB6G261UB 596 mm (3) x 459 mm (V) x 404 mm (D)

Dimenzije odjeljka za kuhanje

342 mm (S) x 207 mm (V) x 368 mm (D) 2

Zapremina pecnice

26 litara 2

Okretni pladanj

@ 325 mm, staklo

Tezina

otpr. 19,5 kg
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" Ovaj proizvod udovoljava zahtjevima Europskog standarda EN55011. U skladu s ovim standardom ovaj je
proizvod klasificiran kao oprema skupina 2, klase B. Skupina 2 znaci da uredaj kod zagrijavanja hrane namjerno
stvara radiofrekvencijsku energiju u obliku elektromagnetske radijacije. Oprema klase B znaci da je oprema
prikladna za uporabu u domacinstvima.

2 Unutarnja se zapremina izraunava mjerenjem maksimalne $irine, dubine i visine. Stvarna zapremina za drzanje
hrane je manja.

10. ENERGETSKA UCINKOVITOST

Informacije o potrosniji energije proizvoda i maksimalnom vremenu za
postizanje nacina rada uz nisku potrosnju energije.

Potro$nja energije u stanju pripravnosti uz uklju¢en zaslon 0.8W
Potro$nja energije u stanju pripravnosti uz isklju¢en zaslon 0.5W
Maksimalno vrijeme potrebno da uredaj automatski postigne odgovarajuci nacin rada uz nisku potro$nju 5 min
energije

11. INFORMACIJE O ZBRINJAVANJU OTPADA

ucinkovitosti klase F. zajedno s kuénim otpadom. Proizvod
odnesite na lokalno reciklazno mjesto ili
B | ontaktiraje nadleznu sluzbu.

Ovaj proizvod sadrzi izvor svjetla energetske :gwedaje oznacene simbolom ne bacajte

Reciklirajte materijale sa simbolom L’,“_) .
Ambalazu za recikliranje odloZite u prikladne
spremnike.

Pomozite u zastiti okolisa i ljudskog zdravlja,
kao i u recikliranju otpada od elektri¢nih i
elektronickih uredaja.
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Udvézli az AEG! Készénijiik, hogy késziilékiinket valasztotta.

Hasznalati tanacsok, brosurak, hibaelharitdk, szerviz- és javitasi informaciodk elérhetdk
az aeg.com/support webhelyen.

AEG Tovabbi receptekeért, tippekért, és hibaelharitasi informaciokeért toltse le a My AEG
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2 Available on the \\,, CETITON
@& AppStore b/’ Google Play
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1./\FONTOS BIZTONSAGI UTASITASOK

» 8 évnél idésebb gyerekek, csdkkent fizikai-, értelmi-,
vagy mentalis képességl személyek, illetve megfeleld
tapasztalatokkal és ismeretekkel nem rendelkez6 személyek
felugyelet mellett, vagy akkor hasznalhatjak a készuléket,
ha annak biztonsagos lUzemeltetésérél utmutatast kaptak,
és a kapcsolodo kockazatokat megeértettéek. Figyelni kell a
gyermekekre, hogy ne jatszanak a készllékkel. A készllék
tisztitasat és felhasznaloi karbantartasat 8 évnél idésebb
gyerekek végezhetik, de csak fellgyelet mellett.

* Ez a késziulék nem alkalmas arra, hogy 2000 m feletti
magassagokban hasznaljak.

« FONTOS! FONTOS BIZTONSAGI UTASITASOK:
FIGYELMESEN OLVASSA EL, ES ORIZZE MEG.

« FIGYELMEZTETES! Ne hasznalja a késziiléket a forgétanyér
és a forgétanyértarté nélkil! Ne hasznalja a készuléket Ures
allapotban!
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« FIGYELMEZTETES! Ha az ajté vagy annak tdmitése
megsertlt, ne hasznalja a sttét mindaddig, amig szakember
el nem végezte ezek javitasat!

 FIGYELMEZTETES! Kizéarélag szakképzett szereld
végezhet a mikrohullamu sugarzas ellen védé boritas
eltavolitasaval jaro szervizelést vagy javitast!

« FIGYELMEZTETES! A folyadékokat és ételeket nem
szabad lezart taroléedényben melegiteni, mert kdnnyen
felrobbanhatnak.

+ Ajanlott a készulék haztartasi és olyan hasonld tertleteken
valé hasznalata, mint példaul: konyhaszemélyzet részére
Uzletekben, irodakban és hasonlé munkakornyezetekben;
paraszthazakban; Ggyfelek részére hotelekben, motelekben
és mas lakokornyezetekben; éjszakai szallast és reggelit
biztositd kérnyezetekben.

+ Csak mikrohullamu sutébe valo tarolokat és edényeket
hasznaljon.

* Fém taroléedényeket ne hasznaljon a mikrohullammal torténé
fézéskor.

» Eldobhaté mianyag, papir vagy egyéb éghetd ételtartd
hasznalatakor kisérje figyelemmel a sutés folyamatat.

* A mikrohullamu suté élelmiszerek és italok felmelegitésére
szolgal. Ha a készuléket élelmiszerek vagy ruhanemik
megszaritasara, esetleg villanyparnak, papucsok, szivacsok,
nedves ruhanem(k és hasonlok felmelegitésére hasznaljak,
fennall a sérllés, a meggyulladas vagy a tizokozas veszélye.

* Ha a melegitett étel fistdIni kezd, NE NYISSA KI A
KESZULEK AJTAJAT. Kapcsolja ki és htizza ki a siitét a
konnektorbdl, és varja meg, amig az étel mar nem fustol. Az
ajto kinyitasa az étel fustolése kdzben tlizet okozhat.

* Italok mikrohullamu melegitése utan utdlag is kifuthat a
folyadék, ezért az edény kézbevételekor legyen korultekinté.

» Az égési sérulések elkerllése érdekében a cumisiivegek és
bébiételes Uvegek tartalmat mindig keverje meg vagy razza
fel, és fogyasztas elétt ellendrizze hdmérsékletiiket.
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* A héjaban ne f6zzdn tojast, és az egész keménytojaso-kat
nem melegitse mikrohullamu sitében, mert a mikrohullamu
fézés befejezése utan is felrobbanhatnak.

» Ha a tapkabel sérilt, a veszélyhelyzetek elkerlilése
érdekében a gyartonak, a hivatalos markaszervizének vagy
megfelelben képzett szakembernek kell azt kicserélnie

1.1 Apolas és tisztitas

Ajté:

» A szennymaradvanyokat az ajté mindkét oldalanak,
tdmitéseinek és tomitéfellleteinek nedves puha ronggyal
torténd rendszeres tisztitasaval tavolitsa el. Az ajtéliveg
tisztitasahoz ne hasznaljon erds suroldészereket vagy éles
fémkaparokat, mert megkarcolhatjak a fellletét, amitél az
uveg Osszetorhet.

Satoter:

* Tisztitdshoz, minden hasznalat utan, amig a sité meleg
torodlje le az 6sszes foltot, kifolyt ételt egy nedves puha
ronggyal vagy szivaccsal. Makacsabb foltokhoz hasznaljon
enyhe mososzert, és tobbszor tordlje le nedves ronggyal,
amig minden szennyezddés eltinik. Ne tavolitsa el a
hullamtereld burkolatat. Vigyazzon arra, hogy az enyhe
mososzer €s a viz atjutva a sitd falanak apré lyukain kart ne
tegyen a sutében.

* Ne hasznaljon szérofejes tisztitokat a sttétérben. Melegitse
fel a sutét rendszeresen a grill funkcioval. A visszamarado
étel és a kifrdccsent zsir fustot és kellemetlen szagot okozhat.
Hasznalat utan tisztitsa le a hullamterel6 lemezt, a sut6
belsejét, a forgétanyért és a forgotanyértartot. Ezeknek
szaraznak és zsirmentesnek kell lennitk. A lerakddott zsir
tulhevilhet és fustdini kezdhet vagy meggyulladhat.

Sutd kilseje:

» A sut6 kllseje enyhe mosdszeres vizzel kdnnyen tisztithato.
Gondoskodjon arrél, hogy a mososzer puha ronggyal le
legyen torodlve.
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Vezérlbpanel:

 Tisztitas el6tt nyissa ki az ajtajat a vezérlépanel
inaktivalasahoz. A vezérlépanel tisztitasakor oda kell figyelni.
Eqgy vizes ronggyal gyengéden térolgesse a panelt, amig
tiszta nem lesz. Ne hasznaljon tul sok vizet. Ne hasznaljon
semmilyen vegyszert vagy suroloszert.

Forgotanyér és forgotanyértarto:

* Vegye ki a forgétanyért és forgétanyértartot a sutobal.
Mosogassa el a forgétanyért és a tartéjat enyhe mosodszeres
vizben. Puha ruhaval torélgesse le. A forgotanyér és
forgotanyértarto is tisztithaté mosogatdgépben.

Tarté:

* Mossa meg enyhe mososzeres folyadékban, majd szaritsa
meg. A tartd mosogatdgépben is moshatok.

* FONTOS! Rendszeres id6kozdnként takaritsa meg a sutét, és
tavolitson el minden étellerakddast. A sit6 tisztan tartasanak
elmulasztasa a felulet elhasznalédasahoz vezet, ami a
készulék élettartamat negativan befolyasolja, é€s kdnnyen
veszélyhelyzetet okozhat.

« Ugyeljen ra, hogy az edények késziilékbdl torténd kivételekor
ne mozditsa el a forgotanyért.

* FONTOS! Géztisztitét nem szabad hasznalni.

* A mikrohullamu sutét beépitett hasznalatra tervezték.

» A készlléket ne helyezze szekrénybe.

» A készulék, és annak hozzaférhetd részei a hasznalat soran
felforrosodhatnak. Ugyeljen, hogy a fiitétesteket ne érintse
meg.

« FIGYELMEZTETES! A gyermekeket tartsa tavol az ajtotol és
azoktdl az elérhetd alkatrészektdl, amelyek a grill hasznalata
koézben atforrosodhatnak. A gyermekeket tavol kell tartani,
nehogy megégessek magukat.

* FONTOS! Figyelmeztetés: ne hasznaljon altalanos
forgalomban lévd tisztitoszereket, gbztisztitd berendezést,
surolo, durva tisztitdszereket, semmiféle natrium-hidroxid
tartalmu szert vagy surol6 eszkdzt a mikrohullamu suté

egyetlen részén sem.
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2. TELEPITES

L

] W z I 388/
il 459

596

A mikrohullamu sité A vagy B helyzetben
rogzithetd:

anyossiitd

Wil

Méretigény

S Sz Mé Ma
A 562 x 550 x 450
B 562 x 500 x 450

Méretek (mm)

2.1 A berendezés lizembe helyezese

—>
— 4 mm
-
__JEI
o
I I
4 mm 4 mm

Tavolitson el minden csomagolast, és
gondosan ellenérizze, hogy nem lathato-e
sérllés rajta.

A mellékelt hasznalati utasitasok és a
modell alapjan szerelje a rogzité kampokat
a konyhaszekrényre.

A készlléket dvatosan és erékifejtés nélkil
szerelje a konyhaszekrénybe. A késziiléket
emelje fel és helyezze a rogzité kampokra,
ezt kovetéen pedig nyomija le, hogy
rogziljon. Ha a felszerelésnél interferencia
torténik, a kampo elfordithatd. A st elulsé
kerete kell illeszkedjen a konyhaszekrény
elllsé nyilasahoz.

Gy6z6djon meg arrél, hogy a készllék
stabil és nem ferde. Figyeljen arra, hogy
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egy 4 mm-es hézag maradjon a folotte 1évd
konyhaszekrényajté és az sité elblapjanak
kerete kozott (lasd az abran).

2.2 A késziilék csatlakoztatasa a
villamos halézatra

(A)

coo
o o
A
v
o o

* A konnektor mindig legyen hozzaférhetd
azért, hogy az egység veszély esetén
kénnyen kihdzhaté legyen. Masik
lehet6ségként az elektromos halézatba
szabalyszerlien beépitett kapcsoldval
lehetévé kell tenni a siit6 lekapcsolasat a
halézatrol.

» Atapkabelt csak villanyszerel6 cserélheti ki.

* Ha a tapkabel sérllt, a veszélyhelyzetek
elkerilése érdekében a gyarténak,

a hivatalos markaszervizének vagy
megfelel6en képzett szakembernek kell azt
kicserélnie.

* Akonnektor nem lehet a konyhaszekrény
mogott.

* Alegjobb helye a konyhaszekrény folott
van, lasd (A).

* Aberendezést egy megfeleléen telepitett
foldelt dugoval csatlakoztassa egyfazisu
220-240 V/50 Hz valtakozd aramra. A
készuléket ugy kell olvasztott egy 16 A-es
biztositék.

+ Uzembe helyezés elétt kdssén egy darab
zsinort a tapkabelre, hogy a csatlakoztatast
|étrehozhassa az (A) pontnal a készlilék
Uzembe helyezése kézben.

* Ha egy magas falu konyhaszekrénybe
helyezi el a késziiléket, NE nyomja dssze a
tapkabelt.

* Atapkabelt és a dugoét ne meritse vizbe
vagy barmilyen egyéb folyadékba.

* Atapkabelt forro vagy éles fellleten ne
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vezesse veégig, példaul a meleg levegd
szell6zdk el6tt a sité tetejénél és hatuljanal.

2.3 Tovabbi tanacsok

Ne hasznalja a mikrohullamu sutét olaj
felmelegitésre, olajban sutéshez. A héfoka
nem szabalyozhato, és az olaj langra kaphat.
Pattogatott kukorica készitéséhez kizardlag
specialis mikrohullamu pattogatottkukorica-
készitéket hasznaljon.

SZIVRITMUSSZABALYZOVAL rendelkezé
személyek orvosuknal vagy a szabalyzo
gyartojanal tajékozodjanak a mikrohullamu
sitékkel kapcsolatos elévigyazatossagokra
vonatkozoan.

Ne toltsdn és ne tegyen semmit se az ajtézar
nyilasaiba és a szell6zényilasokba. Ha barmi
kifolyik, azonnal kapcsolja ki és huzza ki a
konnektorbdl a sutét, és hivja a hivatalos
ELECTROLUX markaszervizt.

Semmilyen médon ne alakitsa at a sttét.

Csak a sitéhoz tervezett forgotanyért és

forgotanyértartot hasznalja. Ne hasznalja a

sUtét forgotanyér nelkil.

A forgotanyér osszetorését megelézendd:

» Miel6tt vizzel megtisztitana a forgotanyért,
hagyja azt kih(ini.

» Forro ételeket és forrd eszkdzoket ne
tegyen a hideg forgétanyérra.

» Hideg ételeket és hideg eszkozoket ne
tegyen a forro forgétanyérra.

Ne hasznaljon miianyag edényt
mikrohullammal térténé melegitéshez,

ha a suté a GRILL vagy a DUAL GRILL
Uzemmod hasznalata utan még meleg, mivel
az edények megolvadhatnak. Mlanyag
dobozokat nem szabad hasznalni a fent
emlitett Gzemmaodoknal csak akkor, ha a gyartd
nyilatkozata szerint alkalmasak ra.

A gyarto és a forgalmazoé sem vallal
felel6sséget a helyes elektromos bekotési
eljaras elmulasztasa miatt a sttében
bekdvetkez6 karokért és személyi sériilésekért.
Esetenként vizpara csapddik ki és vizcseppek
keletkeznek a sit6 falain vagy az ajtoszigetelés
és szigetel6feluletek kordl. Ez normalis dolog,
és nem jelenti azt, hogy ereszt a mikrohullamu
sté vagy hibasan mikddik.

A termékben talalhato izzo(k)ra és a kulon
kaphato potizzékra vonatkozo tudnivalok: Ezek
az izzok arra késziltek, hogy megfeleljenek

a haztartasi készulékekben fennalld
szélséséges fizikai feltételeknek, mint példaul



hémérséklet, rezgés, magas paratartalom,
illetve arra hasznalatosak, hogy jelezzék a
készllek miikodési allapotat. Nem alkalmasak

3. KESZULEK ATTEKINTESE

3.1 Mikrohullamii siité

?

=—-ssess[seonnoonnon,

e

Grillsiitselem

ElSlap

Sitétér vilagitas

Vezérlépanel

Ajtényitd gomb

B Hullamtereld fedele (ne tavolitsa el)
Siitétér

B Tomités

9] Ajtoszigetelés és szigeteltfelliletek

3.2 Kiegészito

egyéb felhasznalasra, valamint helyiségek
megyvilagitasara.

Ellendrizze, hogy a kdvetkezd kiegészitdk

megvannak-e:

Forgotanyér

Forgotanyértarto

Tarté

® Helyezze a forgétanyértartot a sutétér
aljara.

® Ezutan helyezze a forgoétanyért a
forgotanyér-tartora.

* Aforgétanyér épsége érdekében a talakat
és taroldedényeket kelléen emelje a
forgoétanyér pereme folé, amikor kiveszi
azokat a sutébdl.

Amikor kiegészitoket rendel, két dolgot
kell megemlitenie a forgalmazénak vagy
ELECTROLUX markaszerviznek: az
alkatrész nevét és a modell nevét.

/\ FIGYELMEZTETES!

Ne miikoédtesse a mikrohullamu siitét ezen
alkatrészek felszerelése nélkil!
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3.3 Vezérlépanel
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A digitalis kijelzén 1évé ikonok:

A,

Kedvencek

4. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

4.1 Csatlakoztatas

A siitd els6é bedugasakor lehetésége van

bedllitani az orat. A siité 24 oras kijelzéssel

rendelkezik.

1. Asité hangjelzést ad és az dsszes kijelz
fél masodpercre felvillan. Tartsa lenyomva
a FEL/LE gombok, amig az ‘on’ vagy ‘oFF’
feliratot nem latja a kijelzdn.

2a. Az éra kikapcsolasahoz tartsa lenyomva a
FEL/LE gombok, amig az ‘oFF’ sz6t nem
latja a kijelzén, majd nyomja meg a START
gombot. A sutd készen all a hasznalatra.

66 MAGYAR

Konyhai éra

Automatikus kiolvasztas

E] Grill

Dual grill

Il

Mikrohulldam

Stop/Torlés

Gyermekzar

Ora bedllitasa

CIEmI

Szakaszok kijelzése

Qg | Suly

90W 270W 450W 630W 900W

Teljesitményszintek

Teljesitményszint gombok

Kedvencek gombok

Grill gomb

Automatikus kiolvasztas gomb

A Konyhai idézité gomb

FellLe gombok
Start/Meger6sités/Quick Start gomb

B

B Stop gomb

Ajtonyitd gomb

Ha kikapcsolta az orat és szeretné
visszakapcsolni, nyomja meg kétszer a
KONYHAI ORA gombot és kévesse a 2b.
|épés utasitasat.

2b. Az 6ra bekapcsolasahoz tartsa lenyomva
a FEL/LE gombok, amig az ‘on’ sz6t nem
latja a kijelzén, majd nyomja meg a START
gombot.

Példaul: Az éra beallitasa 18:45-re.

1. Nyomja meg a FEL/LE gombok az éra
érték beallitasahoz.



2. Nyomja meg az START gombot a
jovahagyashoz.

3. Nyomja meg a FEL/LE gombok a perc
érték bedllitdsahoz.

4. Nyomja meg az START gombot a
jovahagyashoz.

Ha az 6ra be van allitva, a kijelz6n
megjelenik a pontos idd.

4.2 Készenléti (Energiatakarékos)
moéd

A sit6é automatikusan készenléti médba lep 5
perc tétlenség utan.

Példaul: Ha az érat nem allitotték be:

A kijelz6 kikapcsol. A készenléti modbal
valé kilépéshez nyissa ki az ajtét, nyomja
meg valamelyik gombot vagy forgassa el a
szabalyoz6 gombot.

Példaul: Ha az érat beallitottak:
Az 5 perces id6tartam utan az id6 megjelenik.

4.3 Az ora atallitasa

Atallithatja az dra idejét, ha korabban mar

bedllitotta az orat.

Példaul: 18.45-r6l 19.50-re valtas.

1. Nyomja meg kétszer a KONYHAI ORA
gombot.

2. Nyomja meg az START gombot.

3. Tartsa lenyomva a FEL/LE gombok, amig
a 19 érték meg nem jelenik a kijelzén.

4. Nyomja meg az START gombot.

5. Tartsa lenyomva a FEL/LE gombok, amig
a 50 érték meg nem jelenik a kijelzén.

6. Nyomja meg az START gombot.

4.4 Az ora torlése és a készenléti

(Energiatakarékos) méd

bekapcsolasa

1. Nyomja meg kétszer a KONYHAI ORA
gombot.

2. Tartsa lenyomva a FEL/LE gombok, amig
az ‘oFF’ feliratot nem latja a kijelzdn.

5. HASZNALAT

5.1 Mikrohullamu f6zés

Példaul: Leves felmelegitéséhez 2 perc

30 masodpercig tartd 630 W-os mikrohullamu
teljesitménnyel.

1. Nyomja meg a TELJESITMENYSZINT

3. Nyomja meg az START gombot a
jovahagyashoz.

4.5 Gyermekzar

A sit6 biztonsagi funkcioja megakadalyozza,
hogy egy gyerek véletlenul bekapcsolja a sutét.
Ha a zar be van kapcsolva, a mikrohullamu
sutd egyik része sem muikodik, mindaddig,
amig a zarat ki nem kapcsoljak. A zar ki vagy
bekapcsolasa csak a st ledllitott modjaban
lehetséges.

Példaul: A gyermekzar bekapcsolasa.
Nyomja meg és tartsa lenyomva a STOP
gombot, amig a “gyermekzar” jelzés be nem
kapcsol.

Példaul: A gyermekzar kikapcsolasa.
Nyomja meg és tartsa lenyomva a STOP
gombot, amig a “gyermekzar” jelzés ki nem
kapcsol.

Ha a gyermekzar funkciét bekapcsoljak, a
STOP gomb kivételével egyik gomb sem
mikaodik.

4.6 Kezdeti tisztitas

FIGYELEM!

Tekintse at a ,Karbantartas és tisztitas”

szakaszt

* Tavolitsa el az 6sszes tartozékot a
mikrohullamu sutébél.

* Gondosan tisztitsa meg a sité
belsejét egy nedves, puha ruhaval.

4.7 Elémelegités

Elsd hasznalat el6tt melegitse el6 az Ures

sUtét.

1. Allitsa be a funkciot.[”]

2. Uzemeltesse a siit6t 30 percig.

3. Kapcsolja ki a stitét és hagyja lehdini.

4. Tisztitsa meg a slitd belsejét egy nedves,
puha ruhaval és szaritsa meg 6vatosan.

A sUtd szagokat és fustét bocsathat
ki. Gy6z6djon meg réla, hogy a szoba
légaramlasa elégséges.

gombot a haromszdg jobb oldalan, amig a
“630 W” érték meg nem jelenik.

2. Nyomja meg a FEL/LE gombok a id6é
beallitdsahoz.

3. Nyomja meg az START gombot.

MAGYAR 67



Mikrohullamu sitési moédban a kivant
bedllitas alatti gomb megnyomasaval
allithatja be a teljesitményszintet.

A sité mikddése kdzben a
teljesitményszintet a kivant
TELJESITMENYSZINT gomb
megnyomasaval és a gomb kivant gj
érték kijelzén torténé megjelenéséig
torténd nyomva tartasaval allithatja be.

A tul magas teljesitményszint vagy a tul
hosszu sitési id6 tulhevitheti az ételt, ami
tlzet okozhat.

A 900 W-os teljesitmény szinthez

maximalisan csak 15 perc mikrohullam
idétartam allithato6 be.

Ha a suté barmelyik izemmaddban

3 percet vagy azt meghaladé ideig
mikodik, a sttés végeztével a ventilator
tovabbi két percig mikaodik. Ha kinyitjak
az ajtét a sutd leall, ha becsukjak az ajtét,
Ujbdl elindul, amig 2 perc le nem jart
(beleszamitva a nyitott ajté idétartamat
is). Ha a sutét 3 percnél révidebb ideig
mikodtetik, a ventilator nem kapcsol be.

A fézés utan a forgdtanyér tovabbra
forog, amig a f6z6edény vissza nem

5.2 Teljesitményszintek

Teljesitméy
beallitas

Hasznalati javaslat

900 W/MAGAS Gyors fézésre vagy melegitésre hasznalhato, (pl. leves, husok, konzervek, meleg italok,

z6ldségek, hal stb. esetében).

630 W Hosszabb ideig tartd f6zésére hasznalhatd, pecsenyeék, fasirtok, egytalételek és ezekhez hasonlo
sirl ételek valamint a sajtszdszok és piskotak és ezekhez hasonld érzékeny ételeknél. Ennél
az alacsonyabb allasnal a szészok nem forrnak fel és az ételek egyenletesen, anélkil siilnek at,
hogy a széleken megégnének.

450 W A hagyomanyosan hosszu f6zési idét igényl6é sirl ételekhez, (pl. a marhabdl késziild ételekhez)
tanacsos ezt a teljesitményszintet beallitani, hogy a hus puha maradjon.

270 W/ Kiolvasztashoz valassza ezt a teljesitményszintet azért, hogy az étel egyenletesen olvadjon ki. Ez

KILVASZTAS a beallitas szintén megfelel6 a rizs, tészta-, nudli parolasahoz vagy a tojaspuding f6zéshez.

90 W Enyhe kiolvasztashoz, (pl. krémesekhez vagy cukraszsiiteményekhez).

ow Pihentetéshez/siitéoranak.

W =WATT

5.3 Csokkentett teljesitményszint

Siitési méd

Szokasos id6

Csokkentett teljesitményszint

Mikrohullam 900 W 15 perc 630 W mikrohullam
Grill 10 perc Grill 500 W
Dual grill 10 perc Grill 500 W

5.4 A sutési id6étartam beallitdsa
siités k6zben
Sités kdzben atallithatja a sutés idejét.
Példaul: 2 perc (120 masodperc) hozzaadasa
a START gombot hasznalva.
1. Nyomja meg négyszer a START
gombot. A sitési idé 120 masodperccel
meghosszabbodik.

5.5 A stop gomb hasznalata

A STOP gomb egyszeri megnyomasaval
Szlinet modba Iép.
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A STOP gomb ujbodli megnyomasaval torli a
sitési id6étartamot.

5.6 Konyhai 6ra

A konyhai id6zit6 bedllitasa.

1. Nyomja meg az KONYHAI ORA gombot.

2. Nyomja meg a FEL/LE gombok
beallitasahoz.

3. Nyomja meg az START gombot. Az id6zité
automatikusan elindul.

Az id6zitd szamlalasa kdzben az idétartam
megndvelheté a gomb elforgatasaval




vagy a START gomb megnyomasaval. Az
id6zité funkciot csak akkor hasznalhato, ha
a stdé nem makodik.

5.7 Gyors inditas

Kozvetlendl elindithatja a késziileket 900 W/
MAGAS teljesitménnyel 30 masodperces
idétartamban, ha megnyomja a START gombot.

Az idétartam megndveléséhez nyomja
meg a START gombot.

5.8 Némitas

A hangjelzések kikapcsolasa.

1. Nyomja meg 3-szor az KONYHAI ORA
gombot, amig a “Soun” jelzés meg nem
jelenik.

2. Tartsa lenyomva a FEL/LE gombok, amig
az ‘oFF’ feliratot nem latja a kijelzdn.

3. Nyomja meg az START gombot.

A hangjelzések bekapcsolasa.

1. Nyomja meg 3-szor az KONYHAI ORA
gombot, amig a “Soun” jelzés meg nem
jelenik.

2. Tartsa lenyomva a FEL/LE gombok, amig
az ‘on’ feliratot nem latja a kijelz6n.

3. Nyomja meg az START gombot.

5.9 Sziinet

A készUlék leallitasa a mikrohullamu tzemmaod

mikodése kdzben.

1. Nyomja meg a STOP gombot vagy nyissa
ki az ajtot.

2. Asiutd leall 5 percre.

3. Nyomja meg a START gombot a sutés
folytatédsahoz.

5.10 Grill és dual grill

A mikrohullamu sutének két grill sttési
lzemmadija van:

Csak grill

Dual grill (grill mikrohullammal)

FONTOS! Grillezéshez javasolt a magas
vagy az alacsony tart6. Fustot vagy égett
szagot érezhet a grill els6 hasznalatakor,
ami normalis dolog, és nem jelenti a st
hibas miikddését. Ennek a problémanak
az elkertlésére a sit6 elsd hasznalatakor
étel nélkul 30 percig mikddtesse a grillt.

1. Nyomja meg a FEL/LE gombok a id6
beallitasahoz.
2. Nyomja meg egyszer a GRILL gombot a

Dual Grill tzemmad (Grill + Mikrohullam)
kivalasztasahoz, majd nyomja meg
a START gombot. Nyomja meg ujbal
a GRILL gombot a csak Grill méd
kivalasztasahoz.

3. Nyomja meg az START gombot.

Dual Grill médban a 90 W-os és a 900
W-o0s mikrohullamu teljesit ményszint nem
elérhetd. A Dual Grill vagy Grill médbol
valo kilépéshez nyomja meg a GRILL
gombot, amig a “csak mikrohullam” jelzés
nem kezd vilagitani a kijelzén.

5.11 Kedvencek

A sutd 3 kedvenc recepttel rendelkezik.

O Vaj lagyitas

¥ Forré csokoladé

) Bégrés siitemény

Példaul: Vaj lagyitasa.

1. Nyomja meg egyszer a KEDVENCEK 1
gombot.

2. Nyomja meg a FEL/LE gombok a suly
kivalasztasahoz.

3. Nyomja meg az START gombot.

Ha a kijelzdn egy korbe forgo jelzés
lathatd, az azt jelzi, hogy az ételt meg
kell keverni vagy meg kell forditani.

A slités folytatdsahoz nyomja meg

a START gombot. Az automatikus
kiolvasztas idejének végén a program
automatikusan leall. Az el6re beallitott
Kedvencek receptek teljesitményszintje
nem modosithato. 1-4 bogrés stitemény
készithet6 el.

FIGYELMEZTETES! A csokoladé
nagyon felforrésodhat! Ha a csokoladé
elkészitéséhez tobb idére van sziikség,
adjon hozza még 10 masodpercet.
Vigyazzon a csokoladéval, mivel
tulmelegedhet és megéghet.

A Kedvencek program fellllirasa sajat receptekkel.

1. ATELJESITMENYSZINT gombbal
valassza ki a kivant teljesitményt.

2. Nyomja meg a FEL/LE gombok a idd
beallitdsahoz.

3. Nyomja meg és tartsa lenyomva azt
a KEDVENCEK gombot, amelyiket
be szeretné allitani, addig, amig egy
hangjelzést nem ad a készllék és a
kedvencek sziv nem jelenik meg.
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A Kedvencek visszaallitasa a gyari beallitasokra.

1. Nyomja meg az STOP gombot.

2. Tartsa 3 masodpercig lenyomva a
TELJESITMENYSZINT 450 W gombokat.
A sit6 visszadllitjia a Kedvenceket a gyari
beallitasokra.

5.12 Automatikus kiolvasztas

Az automatikus kiolvasztas funkcio
automatikusan meghatarozza a helyes
melegitési médot és sziikséges id6tartamot az
étel sulya alapjan.

Két automatikus kiolvasztas menu kozil
vélaszthat.

1. Automatikus kiolvasztas: Hus/hal/szarnyas
2. Automatikus kiolvasztas: Kenyér

6. SUTESI TABLAZAT

6.1 Kedvencek

Példaul: 0,2 kg steak kiolvasztasa.

1. Vélassza ki az automatikus kiolvasztas
programot az AUTOMATIKUS
KIOLVASZTAS gomb megnyomasaval.

2. Nyomja meg a FEL/LE gombok a suly
kivalasztasahoz.

3. Nyomja meg az START gombot.

Ha a kijelzén egy korbe forgo jelzés
lathatd, az azt jelzi, hogy az ételt meg kell
keverni vagy meg kell forditani. A sités
folytatasahoz nyomja meg a START
gombot. Az automatikus kiolvasztas
idejének végén a program automatikusan
ledll. Az id6/teljesitmény beallitds nem
elérhet6 az automatikus leolvasztas
zemmaodban.

Kedvencek Suly Gomb Eljaras
Vaj lagyitas 0.05-0.25 kg 1 +  Tegye a vajat egy h&allo Gvegedénybe. Melegités
O utan keverje meg.
Forré csokoladé 0.1-0.2 kg Torje szét a csokoladét kis darabokra. Tegye a

O

csokoladét egy héallo Gvegedénybe. Keverje meg,
ha hangjelzést hall. Melegités utan keverje meg.

FIGYELMEZTETES! A csokoladé nagyon
felforrésodhat! Ha a csokoladé elkészitéséhez
tébb idére van szlikség, adjon hozza még 10
masodpercet. Vigyazzon a csokoladéval, mivel
tulmelegedhet és megéghet.

Bogrés siitemény 1-4 bogréhez

0

*  Kovesse a receptet a slitemény elkészitéséhez.
Helyezze a bogrét a forgétanyér szélére. Melegités
utan hagyja 30 masodpercig allni.
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6.2 Bogrés siiti receptek

Fodros malnas bogrés siitemény

Csokis bogrés siiti gazdagon

Hozzavaldk 1 bogréhez:

Hozzavaldk 1 bogréhez:

2% evékanal (25 g) finomliszt

2 evékanal (12 g) finomliszt

2% evékanal (30 g) porcukor

2 tbsp (12 g) kakaopor

Ya kiskanal sitépor

2% evékanal (30 g) porcukor

1% evbkanal (15 g) novényi olaj

Ya kiskanal sutépor

1 kiskanal vanilia kivonat 1%, evékanal (15 g) novényi olaj
1 kézepes tojas Y kiskanal vanilia kivonat
1% evokanal magnélkili malna lekvar 1 kozepes tojas

Elkészités: Elkészités:

1. Tegye az Gsszes szaraz hozzavalot a 1. Tegye az dsszes szaraz hozzavalot a
bogrébe, és keverje jol 6ssze ket egy bégrébe, és keverje jol 6ssze Sket egy
villval. villaval.

2. Adja hozza a névényi olajat, vanilia 2. Adja hozzéa a n6vényi olajat, vanilia
kivonatot és a tojast. Keverje jol 6ssze. kivonatot és a tojast. Keverje jol 6ssze.

3. Forgassa bele a lekvart egy kanallal, hogy 3. Helyezze a bogrét a forgdtanyér kdzepére.
szint adjon a keverékhez. 4. Sulsse meg ay") hasznalva. A siités soran

4. Helyezze a bogrét a forgotanyér kdzepére. a slitemény kiemelkedik a bogrébdl.

5. Siisse meg a ™) hasznalva. A siités soran | Sités utan hagyja 30 masodpercig allni.

a stitemény kiemelkedik a bogrébdl.

Sités utan hagyja 30 masodpercig allni.
Diszitse egy kis vanilia krémmel.

Citromos bogrés siitemény

Hozzavaldk 1 bégréhez:

2% evékanal (25 g) finomliszt

2% evékanal (30 g) porcukor

Y4 kiskanal sutépor
1% evékanal (15 g) ndévényi olaj
1 kiskanal citromhéj
1 kézepes tojas

Siutemény tetejéhez: 1 ev6kanal citromlé

2 evékanal porcukorral elkeverve

Elkészités:

1. Tegye az Osszes szaraz hozzavalét a
bogrébe, és keverje jol 6ssze 6ket egy
villval.

2. Adja hozzéa a névényi olajat, citromhéjat és
a tojast. Keverje 6ket jol 6ssze.

3. Helyezze a bogrét a forgdtanyér kdzepére.

4. Siisse meg a ™) hasznalva. A siités soran
a slitemény kiemelkedik a bogrébdl.

5. Atetejét szorja meg porcukorral
Osszekevert citromlével.

6. A sltés utan lazitsa meg a stiteményt,

szurkalja meg a tetejét tobb helyen

egy nyarssal, majd szodrja a citromlével
Osszekevert porcukrot a stitemény tetejére,
és hagyja allni 30 masodpercig.

Diszitse egy kis csokoladé krémmel.
Tipp: Narancsos csokis bogreés siiti
készitéséhez a vanilia kivonat helyett
hasznaljon %z kiskanal narancs kivonatot.”

Mogyoroévajas bogrés siitemény

Hozzavaldk 1 boégréhez:

2% evékanal (25 g) finomliszt

2 evékanal (30 g)

finomitott barnacukorral

Ya kiskanal sutépor

1%z evBkanal (15 g)

ndveényi olaj

Y4 kiskanal vanilia kivonat

2 evékanal (30 g)

lagy mogyorévaj

1 koézepes tojas

Elkészités:

1. Tegye az 6sszes szaraz hozzavalét a
bogrébe, és keverje jol 6ssze ket egy
villaval.

2. Adja hozza a ndvényi olajat, vanilia
kivonatot, mogyordvajat és a tojast. Keverje
jol 6ssze a hozzavalodkat.

3. Helyezze a bogrét a forgdtanyer kdzepére.

4. Sisse meg a"O hasznalva. A siités soran

a slitemény kiemelkedik a bogrébdl.

Sités utan hagyja 30 masodpercig allni.Kenje
meg a tetejét csokoladéval.

Tipp: izlése szerint hasznalhat ropogds
mogyorovajat is.
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Répas bogrés siitemény

Hozzavalok 1 bogréhez:

2 evBkanal (20 g) finomliszt
2% evékanal (30 g) barnacukor
Y4 kiskanal sutépor
Y4 kiskanal 6rolt fahéjjal
Y4 kiskanal 6rolt szerecsendio
1 evékanal 6rolt mandula

1% evékanal (15 g)

napraforgd olaj

% narancs héja

309 reszelt sargarépa
1 kézepes tojas
Krém: 15 g vaj, lagy,
40 g porcukor,
40 g zsiros krémsaijt,
2 kiskandl narancslé
Elkészités:

1. Tegye az Osszes szaraz hozzavalét a
bdgrébe, és keverje jol 6ssze 6ket egy

villaval

2. Adja hozza a napraforg6 olajat, citromhéjat,
reszelt sargarépat és a tojast. Jol keverje el.
3. Helyezze a bogrét a forgétanyér kozepére.

4. Sissemegas

hasznalva. A slités soran

a sutemeény kiemelkedik a bogrébdl.
5. Készitse el a slitemény tetejének krémjét:
keverje 0ssze a vajat, porcukrot, krémsajtot

és narancslevet.

Sités utan hagyja 30 masodpercig allni.
Hagyija kihdIni a siteményt, majd kenje a
tetejére az elkészitett krémet.

6.3 Automatikus kiolvasztas

Almas bogrés siitemény

Hozzavaldk 1 boégréhez:

2% evékanal (25 g) finomliszt

2 evékanal (30 g) finomitott barnacukorral

Y4 kiskanal sitépor

Ya kiskanal 6rolt fahéjjal

1% evékanal (15 g) ndvényi olaj

1 kodzepes tojas

1% ev6kanal (30 g) almaszosszal

fél (7 g) teljes kibriés keksz, torve

Elkészités:

1. Tegye az ¢sszes szaraz hozzavalét (a
keksz kivételével) a bogrébe, és keverije jol
Ossze Bket egy villaval.

2. Adja hozza a ndvényi olajat, a vanilia
kivonatot és a tojast. Keverje jol 6ssze.

3. Ovatosan keverje hozza az almaszészt egy
kanallal, hogy szint adjon a keverékhez.

4. A tetejét diszitse keksz darabkakkal.

5. Helyezze a bogrét a forgdtanyér kdzepére.

6. Siisse meg at™) hasznalva. A siités soran
a slitemény kiemelkedik a bogrébdl.

Sités utan hagyja 30 masodpercig allni.

Diszitse a tetejét egy gombéc vanilia fagylalttal.

FIGYELMEZTETES! Az almaszo6sz
felforrésodik.

Automatikus

kiolvasztas Suly Gomb Eljaras

Hus/hal/baromfi 0.2-1.0 kg i *  Helyezze az ételt egy sutétalban a forgotanyér kdzepére.

(Egész hal, halszelet, alto X1« Amikora hangjelzés megszdlal forditsa at, rendezze

halfilé, csirkecomb, at és huzza szét az ételt. A vékony részeket és forro

csirkemell, pontokat takarja aluféliaval.

vagdalthus, steak, *  Kiolvasztast kdvetéen csomagolja 15-45 percre

husszelet, daralt hus, alufdliaba, amig teljesen ki nem olvad.

kolbasz) *  Vagdalt hus: Amikor a hangjelzés megszolal forditsa at
az ételt. Ha lehetséges a felolvadt részeket vegye ki.

@ Egész baromfihoz nem alkalmas.
Kenyér 0.1-1.0 kg +  Teritse szét a forgotanyér kozepén egy sutétalban. 1,0 kg

esetén teritse szét kozvetleniil a forgétanyéron.
Amikor a hangjelzés megszolal forditsa at, rendezze el
és vegye ki a kiolvadt szeleteket.

Kiolvasztast kdvetéen csomagolja aluféliaba és 5-15
percre hagyja allni, amig teljesen ki nem olvad.
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tobbé-kevésbé megegyezd tomegli ételekhez manualis programokat hasznaljon. A végsd hémérséklet a kezdeti

@ Csak az étel sulyat adja meg. Ne szamolja bele az edény sulyat. A tablazatban megadott ételek tomegével

hémérséklettdl figgben valtozhat. A steakek és husszeletek egy rétegben legyenek fagyasztva. A daralt hus

vékony formaban legyen lefagyasztva.

6.4 Etel és ital melegitése

Mennyiség

Teljesitmény

1dé

Etel/ital -g/ml- Beallitas szint -perc- Eljaras
Tej, 1 pohar 150 Mikro 900 W 1 ne fedje le
Viz,, 1 pohar 150 Mikro 900 W 2 ne fedje le
6 pohar 900 Mikro 900 W -10  ne fedje le
1tal 1000 Mikro 900 W -11  ne fedje le

Egytalétel 400 Mikro 900 W -6 hintsen egy kis vizet a sz6szra, fedje le,
melegités kdzben keverje meg

Leves/ragu 200 Mikro 900 W 1-2  fedje, melegités utan keverje

Zoldségek 500 Mikro 900 W 3-5  ha szikséges adjon hozza vizet, fedje
le, melegités kdzben keverje meg

Hus, 1 szelet" 200 Mikro 900 W 3 vékonyan teritsen szdszt a tetejére,
fedje le

Halfilé » 200 Mikro 900 W 3-5 fedje

Sutemény, 1 szelet 150 Mikro 450 W -1 tegye sitétalba

Babaétel, 1 liveg 190 Mikro 450 W -1 tegye at egy megfeleld mikrosiitéalld
taroléedénybe, melegités utan
jol keverje meg, és ellendrizze a
hémérsékletét

Margarin vagy vaj 50 Mikro 900 W Y% fedje

olvasztasa "

Csokoladé olvasztasa 100 Mikro 450 W 3-4  id6énként keverje

fagyasztasbol

6.5 Kiolvasztas

Pihentetési
Etel  Mennyiséd geyitss TelieSitmeny 1dS Eljaras id6
9 P -perc-
Gulyas 500 Mikro 270 W 8-9 kiolvasztas kdzben keverje meg 10-30
Sitemény, 150 Mikro 90 W 1-3  tegye sitétalba 5
1 szelet
Gylmolcs 250 Mikro 270 W 3-5 egyenletesen teritse szét, kiolvasztas 5
felénél forditsa meg
6.6 Siités fagyott ételbdl
Pihentetési
Etel Mennyiséd gojitas Te'lesz'f,?t‘e"y ) 'g:’c_ Eljaras idé
9 P -perc-
Halfilé 300 Mikro 900 W 9-11 fedje 2
Egytalétel 400 Mikro 900 W 8-10 fedje, 6 perc utan keverje 2
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6.7 Siités sé grillezés

. L . Pihentetési
Etel  MeNNYiséd goyitss Teliesitmeény 1dS Eljaras id6
9 P -perc-
Brokkoli/ 500 Mikro 900 W 6-8 adjon hozza 4-5 e k. vizet, fedje le, -
Borsé f6zés kdzben keverje meg
Répa 500 Mikro 900 W 9-11 vagja karikakra, adjon hozza 4-5 e k. -
vizet, fedje le, f6zés kdzben keverje
meg
Siiltek 1000 Mikro 450 W 16-17 flszerezze izlés szerint, tegye az 10
Dual grill 450 W 9-10" forgdtanyér, késébb forditsa meg "
Mikro 450 W 9-10
Grill 9-10
Hatszin 2 400 Grill 10-11" tegye a tarto, késdébb forditsa meg ",
darab Grill 10-11 grillezés utan fliszerezze
Gratin-talak Grill 12-15 tegye a talat az tartd
barnitasa
Sajtos 1 piece Girill 450 W 4-5" helyezzen 2 szelet kenyeret a tartd, az
pirités Girill 3-4%  egyik szeletre tegyen sajtot, melegitse
meg ", tegye a megpiritott szeletet
a sajtra, forditsa meg és melegitse
meg?
Fagyasztott 400 Mikro 450 W 4-5" helyezze a forgétanyér
pizza Dual grill 450 W 5-62 helyezze az edényt a tart6?

Ha a siité barmelyik tzemmaddban 3 percet vagy azt meghaladé ideig miikodik, a sutés végeztével a
ventilator tovabbi két percig mikddik. Nyissa ki az ajtét és a készilék leall. Csukja be az ajtét és Ujra
elindul, amig a két percet el nem éri (beleszamitva a nyitott ajto idétartamat is). Ha a siitét 3 percnél
rovidebb ideig mikddtetik, a ventilator nem kapcsol be.

7. TIPPEK ES TANACSOK

7.1 Mikrohullamu siitéedénykészlet

Edénykészlet Mlkgﬁzuto Megjegyzések

Alufdlia/féliaedények vIiX Az ételek tulmelegedés elleni védelmére kis alufélia darabokat lehet
hasznalni. A félia ne legyen 2 cm-nél kézelebb a siité falahoz, mert ivet
huzhat. Az aluféliadobozok hasznalata nem ajanlott kivéve akkor, ha a
gyart6. Ezt megengedi, gondosan tartsa be az utasitasokat.

Porcelan és keramia Vi X A porcelan, cserép, fajansz és kinai porcelan altalaban alkalmasak, kivéve
azok, amelyeken fémes diszités van.

Uvegtélak pl. Pyrex ® v Kényes livegedények hasznalatakor koriiltekintéen kell eljarni, mert a
hirtelen melegitéstdl eltérhetnek vagy elrepedhetnek.

Fém X Mikrohulldmu energidhoz nem tanacsos fémedényeket hasznalni, mert ivet
huznak, ami tlizet okozhat.

Mdanyag/polisztirol pl. v Oda kell figyelni, mert bizonyos edények magas hémérsékleten

meélyhitétalcak deformalédnak, megolvadnak vagy elszinezédnek.

Fagyaszto/sutézacskok v A g6z kiengedéséhez at kell szurni. Gy6z6djon meg arrdl, hogy a siitétasak
hasznalhaté-e mikrohulldmban. Ne hasznaljon mianyag és fém lezardkat,
mert elolvadhatnak vagy meggyulladhatnak a fém szikrazasa miatt.

Papirtanyér, pohar és v Csak megmelegitéshez vagy para felitatdsdhoz hasznalja. Oda kell ra

papirtorld

figyelni, mert a tulhevilése tiizet okozhat.
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Nad- és faedények v Csak felligyelet mellett hasznalja ezeket az anyagokat a siitében, mert a
tulhevilésik tizet okozhat.

Ujrahasznositott papir X Fémtartalmu lehet, ami a villamos ivet hizhat (szikrazhat), és ezzel tizet
és Ujsagpapir okozhat.

7.2 Mikrohullamu siitési tanacsok

Mikrohullamu siitési tanacsok

Osszetétel A magas zsir - vagy cukortartalmu ételek (pl. pudingok, piték) kevesebb melegitési id6t igényelnek.
Figyelmesnek kell lenni, mert a tilmelegités tiizet okozhat.

Méret Az egyenletes siités érdekében a darabok legyenek azonos méretliek.

Etelnémérséklet Az étel kezdeti hdmérséklete kihat a szlikséges siitési idé hosszara. Bevagassal biztositsa a
toltelékes ételeken, (pl. lekvarosfankon), a hé vagy g6z tavozasat.

Elrendezés Az étel vastagabb darabjait, (példaul a csirkecombokat), az edény szélére helyezze.

Fedés Hasznaljon légatereszté mikrohulldmu celofant vagy egy alkalmas fedét.

Atszuras A héjas, boros vagy hartyas ételeket siités vagy Ujramelegités el6tt tébb ponton meg kell szdrni
azért, mert a keletkezd g6z miatt az étel szétrobbanhat, (pl. burgonya, hal, csirke, kolbasz
esetében).

i”i FONTOS! Tojast nem szabad mikrohulldamban melegiteni, mert még a siités befejezése
utan is szétrobbanhat, (pl. buggyantott tojast, kemény tojast).

Keverés, Az egyenletes f6zés érdekében fontos az ételt f6zés kdzben megkeverni, atforditani vagy
atforditas és atrendezni. Mindig a széle feldl a kozepe felé kell keverni vagy atrendezni.

atrendezés

Pihentetés Sutés utani fontos pihentetni az ételt azért, hogy a hé egyenletesen at tudja jarni.

Letakaras A meleg részeket betakarhatjuk egy kis féliadarabbal, ami visszaveri a mikrohulldamokat, (pl.

csirkeldbak és szarnyak esetében).

Amikor ételt vesz ki a siitébdl, az égési sériilések elkeriilése érdekében hasznaljon edényalatétet és

@ sUtékeszty(it. A g6z okozta égések elkerllése érdekében mindig a kezét védve és az arcatol eltartva
nyissa ki a taroléedényeket, pattogatott kukorica készitéket, siitézacskokat stb. A siité ajtd nyitasakor
mindig alljon kissé tavolabb, nehogy a kisz6ké g6z és forrésag égési sériiléseket okozzon. A toltott
sllteket melegités utan szeletelje fel, hogy a g6z tavozasaval megelézze az égési sérilést.

8. MIT TEGYUNK HA

Probléma Ellendrizze, hogy . . .
A mikrohullamu eszkdz nem < A biztositékok a biztositékdobozban jok-e.
mikodik megfeleléen? *  Nem volt-e aramsziinet.

*  Ha a biztositékok folyamatosan kiégnek, Iépjen kapcsolatba egy képzett
villanyszerelével.

A mikrohullamu tzemméd ~ « Az ajtd megfeleléen zarodik-e.
nem mikodik? * Az ajté tomitései és felliletei tisztak-e.
* A START gombot megnyomtak.

A forgétanyér nem forog? «  Aforgétanyértarté rendesen kapcsolédik-e a meghajtohoz.
*  Asitéeszkd6zok nem lognak-e le a forgétanyérrol.
* Az étel nem lég-e tul a forgotanyér szélén, akadalyozva annak forgasat.
*  Nincs-e valami a forgétanyér alatti mélyedésben.

A mikré nem akar *  Huzza ki az eszkozt a biztositékdobozbol.

kikapcsolni? *  Hivja a hivatalos ELECTROLUX markaszervizt.

A belsé vilagitas nem *  Hivja a hivatalos ELECTROLUX markaszervizt. A belsé vilagitast csak egy képzett
mikodik? hivatalos ELECTROLUX szerel6 cserélheti ki.
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Tovabb tart az étel +  Allitson be hosszabb siitési idét (kétszeres mennyiség = majd kétszer annyi id8) vagy,
atmelegitése és slitése mint «  ha az étel hidegebb a megszokottnal, valtogassa vagy forditsa meg idérél idére vagy,
korabban? « allitson be magasabb teljesitményt.

Aramsziinet miatt nem nyilik + Az ajtéiiveget a jobb alsé sarkanal kifelé htizva 6vatosan nyissa ki az ajtét.
ki az ajt6?

9. ELOIRASOK

Véltakozo halozati fesziltség 220-240 V, 50 Hz, egy fazisu
Eloszto halozati biztositék/aramkéri megszakito Minimalis 16 A
Felvett teljesitmény: Mikrohullam 1.4 kW
Grill 0.85 kW
Mikrohulldam/Grill  2.20 kW
Leadott teljesitmény: Mikrohullam 900 W (IEC 60705)
Grill 800 W
Mikrohulldam frekvenciaja 2450 MHz " (B kategoria 2-es csoport)
Kulsé méretek: NMB6G261UB 596 mm (Sz) x 459 mm (Ma) x 404 mm (Mé)
Sitétér mérete 342 mm (Sz) x 207 mm (Ma) x 368 mm (Mé)?
Sité térfogata 26 liter?
Forgétanyér @ 325 mm, lveg
Suly kb. 19,5 kg

" Atermék teljesiti az EN55011 eurdpai szabvany kovetelményeit. A szabvanynak valé megfeleléség vizsgélata
soran a terméket a 2. csoport B osztalyu készilékeként soroltak be. A 2. csoportba olyan készlilékek tartoznak,
amelyek ételek hdkezelése céljabdl rendeltetésszeriien radidfrekvencias energiat allitanak elé elektromagneses

2 Abels6 kapacitas meghatarozasa a maximalis szélesség, mélység és magassag mérésével tortént. Az étel
tarolasara ténylegesen hasznalhaté kapacitas kisebb.

10. ENERGIAHATEKONYSAG

Aramfogyasztasra vonatkozé termékinformaciok és maximalis idé a
vonatkozé alacsony energiafogyasztasi mod eléréséig

Aramfogyasztas készenléti allapotban bekapcsolt kijelzvel 0.8W
Aramfogyasztas készenléti allapotban kikapcsolt kijelzével 05w
A vonatkozé alacsony energiafogyasztasu mod automatikus eléréséhez szilkkséges maximalis id6 5 perc
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11. KORNYEZETVEDELMI INFORMACIO

Ez a termék ‘F’ energiahatékonysagi osztalyba
tartozo fényforrast tartalmaz.

A kovetkezd jelzéssel ellatott anyagokat
hasznositsa Ujra: {:‘_) . Ujrahasznositashoz
tegye a megfeleld konténerekbe a
csomagolast.

Jaruljon hozza kdrnyezetlink és egészséglink
védelméhez, és hasznositsa Ujra az elektromos
és elektronikus hulladékot.

A tilté szimbolummal ellatott késziléket

Ene dobja a haztartasi hulladék koéze.
Juttassa el a készUléket a helyi

B (jirahasznosito telepre, vagy lépjen
kapcsolatba a hulladékkezelésért felelés
hivatallal.
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Jus sveikina AEG! Dékojame, kad jsigijote musy prietaisa.

Patarimy apie naudojimg, informaciniy brositry, informacijos apie gedimy Salinima,
technine priezilirg ir remontg rasite svetainéje aeg.com/support

AEG Norédami daugiau recepty, patarimy, informacijos apie gedimy $Salinima, atsisiyskite
WI} programéle My AEG Kitchen.

# Available on the S GETITON
« App Store ’/’ Google Play

Galimi pakeitimai be jspéjimo.

TURINYS

. SVARBIOS SAUGOS INSTRUKCIJOS ..ot
ARENGIMAS ...
- PRIETAISO APZVALGA ...t
. PRIES PRADEDANT NAUDOTI ..ottt
CNAUDOUJIMAS ...
« GAMINIMO LENTELES. ..ottt
. UZUOMINOS IR PATARIMAL ..ottt
KA DARYTE JED e
. SPECIFIKACIJOS ...
10. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS........cocciie.

11. INFORMACIJA APIE POVEIK| APLINKAI

1.\ SVARBIOS SAUGOS INSTRUKCIJOS

OCONOBPAWN=

« §j prietaisg gali naudoti vaikai nuo 8 m. ir asmenys, turintys
fizine, sensorine arba protine negalig arba neturintys
reikiamos patirties ir ziniy, jei jie buvo iSmokyti, kaip
saugiai haudotis prietaisu, arba supazindinti su naudojimo
instrukcijomis ir supranta galimus pavojus. Reikia zZiuréti, kad
vaikai nezaisty su prietaisu. Valyti ir priziuréti prietaisg gali ne

 Sis prietaisas neskirtas naudoti didesniame nei 2000 m
aukstyje virs juros lygio.

« SVARBU! SVARBIOS SAUGOS INSTRUKCIJOS: ATIDZIAI
PERSKAITYKITE IR PASILIKITE, KAD GALETUMETE
NAUDOTI ATEITYJE.

+ |SPEJIMAS! Nenaudokite prietaiso, jei néra sukamojo
padéklo ir jo atraminio ziedo. Nenaudokite tuscio prietaiso.

+ |SPEJIMAS! Jei durelés ar dury izoliacija yra pazeista,
krosnelés negalite jungti tol, kol kompetentingas asmuo
nesutvarké Siy gedimuy.
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ISPEJIMAS! Tai atlikti yra pavojinga visiems, i§skyrus
kompetentingg asmenij, kuris gali apziuréti ir sutaisyti
krosnele nuimdamas iSorine danga, kuri saugo nuo neigiamo
mikrobangy energijos poveikio.

ISPEJIMAS! Skysgiy ar kitokio maisto negalima Sildyti
sandariose talpyklose, nes jie gali sprogti.

Sis prietaisas skirtas naudoti namy tkiuose naudojant jj taip
ar panasiai, kaip apibudinta toliau: parduotuviy, biury ir kity
komerciniy patalpy darbuotojams skirtose virtuvése; ukiuose;
skirti viesbuciy, moteliy ir kity apgyvendinimo paslaugas
teikianciy jmoniy klientams; nakvyne ir pusrycius teikianciose
jstaigose.

Naudokite tik mikrobangy krosneléms tinkamas talpyklas ir
reikmenis.

RuoSiant maistg mikrobangy krosneléje, draudziama naudoti
metalinius indus.

Nepalikite krosnelés be prieziuros nhaudodami vienkartines
plastikines, popierines ar kitokias degias talpyklas.
Mikrobangy krosnelé skirta pasildyti maistg ir gérimus.
Dziovindami maistg ar drabuzius arba Sildydami SildancCius
kilimélius, Slepetes, kempines, sudrékusius drabuzius ar
panasius daiktus galite susizeisti, daiktai gali uzsidegti ir galite
sukelti gaisra.

Jei Sildant maistg ima sklisti dumai, NEATIDARYKITE
DURELIY. ISjunkite krosnele, iStraukite kiStukg ir palaukite,
kol nustos sklisti dumai. Atidarius dureles, kai nuo maisto
sklindant dumams, gali kilti gaisras.

Mikrobangy krosneléje Sildomi gérimai gali pavéluotai staiga
uzvirti, todél reikia bati atsargiems imant talpykla.

Maitinimo buteliuky ir kaidikiy maisto stiklainiy turinys pries
vartojima turi bati sumaiSytas ar suplaktas. Kad iSvengtuméte
nudegimy, patikrinkite jo temperattra.

Nevirkite kiauSiniy su lukstais, nesildykite kietai virty kiausiniy,
nes jie gali sprogti net ir baigus naudotis mikrobangy
krosnele.
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* Norint iSvengti pavojaus, pazeistg prietaiso maitinimo laidg turi
pakeisti gamintojas, techninés priezitros centro darbuotojas
arba kvalifikuotas specialistas.

1.1 Priezitira ir valymas

Durelés:

» Kad pasalintumeéte visus likusius neSvarumus, minkstu,
drégnu skudureliu reguliariai valykite abi dureliy puses, dureliy
sandarinimo tarpiklius ir sandarinimo pavirsius. Krosnelés
dureliy stiklui valyti nenaudokite SiurkSciy Slifuojamuyjy valikliy
arba astriy metaliniy grandikliy, nes jie gali subraizyti pavirsiy;
dél to stiklas gali skilti.

Krosnelés vidus:

+ Kaskart baige naudotis, kol krosnelé dar Silta, minkStu
drégnu skuduréliu ar kempine nuvalykite aptaskytas ar
aplietas vietas. Jei neSvarumai sunkiau nuvalomi, naudokite
Svelny muilg ir kelis kartus pavalykite drégnu skuduréliu,
kol nuvalysite visus neSvarumus. Nenuimkite bangolaidzio
dangtelio. Stenkités, kad Svelnus muilas ar vanduo
neprasiskverbty | mazas sienelése esancias védinimo angas,
nes tai gali pakenkti krosnelei.

* Vidui valyti nenaudokite purskiamyjy valikliy. Reguliariai
pakaitinkite krosnele jjungdami kepsnine. Likes maistas arba
uztiSke riebalai gali pradéti skleisti dumus arba blogg kvapa.
Pasinaudoje mikrobangy krosnele nuvalykite bangolaidzio
dangtelj, iSvalykite krosnelés vidy, nuvalykite sukamajj
padeklg ir jo atrama. Jie turi buti sausi ir neriebaluoti.
Prisikaupe riebalai gali perkaisti, imti rukti arba sukelti gaisra.

Krosneles iSore:

» Krosnelés iSore lengvai nuvalysite Svelniu muilu ir vandeniu.
Batinai nuvalykite muilg drégnu skuduréliu ir nusausinkite
iSore sausu ranksluosciu.

Valdymo skydelis:
* Pries valydami atidarykite dureles, kad isjungtumete valdymo
skydelj. Valdymo skydelj reikia valyti labai atsargiai. Svelniai

80 LIETUVISKAI



valykite skydelj skudureliu, sudrekintu tik vandeniu, kol jis taps
Svarus. Nenaudokite per daug vandens. Nenaudokite jokiy
chemikaly ar Slifuojamuyjy valikliy.

Sukamasis padeéklas ir sukamojo padéklo atrama:

ISimkite sukamajj padéklg ir jo atramg i$ krosnelés. Nuplaukite
sukamajj padéklg ir jo atramg vandeniu su Svelniu muilu.
Nusausinkite minkstu skuduréliu. Ir sukamajj padékla, ir jo
atramg galima plauti indaplovéje.

Lentyna:

Tai turéty bati nuplautos Svelniu skystu plovimo tirpalu ir
nusausintos. Lentyna galima plauti indaplove.

SVARBU! Valykite krosnel¢ reguliariai ir pasalinkite visus
maisto likuCius. Jei krosnelé bus laikoma nesSvari, ilgainiui gali
bati sugadintas jos pavirSius, dél to gali sutrumpéti prietaiso
naudojimo laikas arba susidaryti pavojingy situacijy.

Bukite atsargus, kad, iSimant indus i$ prietaiso, besisukantis
pagrindas nepajudeéty is vietos.

SVARBU! Negalima naudoti garinio valiklio.

Mikrobangy krosnelé suprojektuota naudoti kaip jmontuojama.
Prietaiso negalima statyti spinteléje.

Naudojant prietaisg jis ir pasiekiamos jo dalys jkaista. Bukite
atsargus, kad nepaliestuméte kaitinimo elementy.
ISPEJIMAS! Neleiskite vaikams buti prie dureliy ir pasiekiamy
daliy, kurios gali jkaisti naudojant kepsnine. Vaikai neturi buti
prileidziami arti, kad nenusideginty.

SVARBU! Valydami bet kurig mikrobangy krosnelés dalj
nenaudokite komerciniy krosneliy valikliy, gariniy valikliy,
Slifuojamujy, Siurksciy valikliy, bet kokiy valikliy, kuriuose yra
natrio hidroksido ar Sveitikliy.
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2. [IRENGIMAS

Mikrobangy krosnele galima jtaisyti A arba B
padétyje:

Standartin [
orkaite

Wil

" Nisos dydis
Padétis P G A
A 562 x 550 x 450
B 562 x 500 x 450

Matmenys (mm)

2.1 Prietaiso jrengimas

—>
— 4 mm
-
e
o
I I
4 mm 4 mm
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Pasalinkite visas pakuotés dalis ir atidziai
patikrinkite, ar néra sugadinimo pozymiy.
Pritvirtinkite kabliukus prie virtuvés spinteliy
pagal pateiktg instrukcijy lapg ir Sablona.
Létai jstatykite prietaisg j virtuves spintele,
nestumkite. Prietaisg reikia pakelti ant
kelimo kabliuky ir jleisti j vietg. Jei jleisti
sklandziai nepavyksta, kabliukg galima
apsukti. Orkaités priekiné plokste turi
uzdengti spintelés angg priekyje.
Jsitikinkite, kad prietaisas stovi stabiliai,
néra palinkes. [sitikinkite, kad tarp spintelés
dureliy virSuje ir virSutinio karkaso yra

4 mm tarpas (Zr. pav.).



2.2 Prietaiso prijungimas prie
maitinimo Saltinio

(A)

ooo
o o
A
v
o o

» Elektros lizdas turi bati lengvai pasiekiamas,
kad nelaimés atveju buty galima lengvai
iStraukti kiStuka. Arba krosnele turi bati
galima izoliuoti nuo maitinimo ant laido
jtaisius jungiklj, laikantis elektros instaliacijos
taisykliy.

* Maitinimo laidg gali pakeisti tik elektrikas.

* Norint iSvengti pavojaus, pazeistg prietaiso
maitinimo laidg turi pakeisti gamintojas,
techninés priezilros centro darbuotojas
arba kvalifikuotas specialistas.

* Lizdas negali biti uz spintelés.

* Geriausia padétis yra vir$ spintelés, zr. (A).

* Jjunkite prietaisg j vienfazés
220-240 V/50 Hz kintamosios srovés
tinkamai jrengta ir jZemintg lizda. lizdas turi
bdti susilieje su 16 A saugiklis.

* Pries jrengdami, pritaisykite prie maitinimo
laido juostele, kad baty lengviau sujungti su
tasku (A).

* Dédami prietaisg j spintele aukstais krastais,
NEPRISPAUSKITE maitinimo laido.

* Nemerkite maitinimo laido ar kistuko j
vanden] ar kokj kitg skystj.

* Maitinimo laidas neturi bati Salia karsty ar
astriy pavirsiy, pvz., karsto oro védinimo
srities virSutinéje uzpakalinéje krosnelés
dalyje.

2.3 Papildomi patarimai

Nenaudokite mikrobangy krosnelés aliejui pries
kepant Sildyti. Negalima reguliuoti temperattros
ir dél aliejaus gali kilti gaisras. Jei norite
pasigaminti kukuruzy spragesiu, naudokite tik
specialius kukurtizy spragésiy gaminimo indus.

SIRDIES STIMULIATORIUS turintys asmenys
turéty pasitarti su gydytoju arba Sirdies
stimuliatoriaus gamintoju dél atsargumo
priemoniy naudojant mikrobangy krosneles.

Nieko nepilkite ir nekiskite j dureliy uzrakto
angas ar vedinimo angas. ISsiliejimy atveju
i$ karto iSjunkite ir atjunkite krosnele, o tada
paskambinkite ELECTROLUX techninés
prieziuros atstovui.

Niekaip nemodifikuokite krosnelés.

Naudokite tik Siai krosnelei skirtg sukamajj
padéklg ir jo atramg. Nesinaudokite krosnele
be sukamojo padéklo.

Kaip elgtis, kad sukamasis padéklas nejskilty:

» Pries plaudami sukamajj padéklg vandeniu,
palaukite, kol jis atvés.

» Nedékite karSto maisto ar karsty reikmeny
ant Salto sukamojo padéklo.

» Nedékite Salto maisto ar Salty reikmeny ant
karsto sukamojo padéklo.

Nenaudokite plastikiniy talpy apdoroti
mikrobangomis, jei krosnelé vis dar karsta

po KEPSNINES rezimo ir DVIGUBOS
KEPSNINES rezimo naudojimo, kitaip jie gali
pradeti tirpti. Plastikinés talpyklos neturi bati
naudojamos pirmiau nurodytais rezimais,
nebent talpyklos gamintojas nurodo, kad tai
daryti galima.

Nei gamintojas, nei platintojas neprisiima
atsakomybeés uz krosnelés sugadinimg ar
asmeny suzalojima, jei nebuvo laikytasi
tinkamos prijungimo prie elektros procediros.
Kartais ant krosnelés sieneliy, aplink dureliy
sandarinimo tarpiklius ir sandarinimo pavirSius
gali susikaupti vandens gary ar laseliy. Tai
normalu ir tai nereiskia, kad mikrobangy
krosneléje jvyko nuotékis ar ji veikia
netinkamai.

Sio gaminio viduje esanti (-&ios) lempute

(-és) ir atskirai parduodamos atsarginés
lemputeés: Sios lemputés turi atlaikyti
ekstremalias fizines saglygas buitiniuose
prietaisuose, pavyzdziui, temperatrg, vibracija,
drégme, arba yra skirtos informuoti apie
prietaiso veikimo buseng. Jos néra skirtos
naudoti kitoms paskirtims ir netinka patalpoms
apSviesti.
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3. PRIETAISO APZVALGA

3.1 Mikrobangy krosnelé
?

== [Seonno0000000

T |
| |

1 BE O A

Kepsninés kaitinamasis elementas

Priekio apdaila

Krosnelés lemputé

Valdymo skydelis

Dureliy atidarymo mygtukas

B Bangolaidzio dangtelis (nenuimite)

Krosnelés vidus

B Tarpiklis

E Dureliy sandarinimo tarpikliai ir sandarinimo
pavirSiai

3.2 Priedai

Patikrinkite, ar yra Sie priedai:
Sukamasis padéklas
Sukamojo padéklo atrama
Lentyna
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® Padékite sukamajj padéklg angos vietoje.

® Tada uzdékite sukamajj padéklg ant
atramos.

¢ Kad sukamasis padéklas nebuty
sugadintas, uztikrinkite, kad indai arba
talpyklos bty pakeliami nuo sukamojo
padéklo pries iSimant i$ krosnelés.

UZsisakydami priedus turékite omenyje
du dalykus: dalies pavadinimg ir modelio
pavadinimg, kuriuos reikés pasakyti
pardavéjui arba jgaliotam ELECTROLUX
techninés priezitros atstovui.

/\ ISPEJIMAS!

Nenaudokite mikrobangy krosnelés, jei Sios
dalys nepritvirtintos.

3.3 Valdymo skydelis

=B
D
[y

mm
:

(~]

Tm
|
@
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Skaitmeninio ekrano indikatoriai:
VIV

Virtuveés laikmatis

Automatinis atSildymas

Dazniausiai naudojamieji

[
AUTO

3

Kepsnine

g

Dviguba kepsniné

Mikrobangy krosnelé

)

Sustabdyti / atSaukti

BN

Vaiko saugos uzraktas

C)

Nustatyti laikrod]

4. PRIES PRADEDANT NAUDOTI

4.1 Prijungimas

Kai orkaité prijungiama pirma kartg, galite

nustatyti laikrodj. Krosneléje yra 24 val. laikmatis.

1. Krosnelé supypsés, ir visos ekrano
piktogramos pusei sekundés iSsijungs.
Spauskite mygtukai ] VIRSY /] APACIA,
kol bus rodoma ,.on* (Jjungta) arba ,oFF*
(ISjungta).

2a. Noredami iSjungti laikrodj, spauskite
mygtukai ] VIRSY / ] APACIA, kol
bus rodoma ,,oFF* (ISjungta), tuomet
nuspauskite mygtuka START (PALEISTI).
Orkaité paruosta naudoti.

Jei laikrodj iSjungéte ir vél norite jj jungti,
du kartus nuspauskite mygtuka VIRTUVES
LAIKMATIS ir eikite prie 2b punkto.

2b. Norédami jjungti laikrodj, spauskite
mygtukai | VIRSY / | APACIA, kol bus
rodoma ,on“ (Jjungta), tuomet nuspauskite
mygtukg START (PALEISTI).

Pavyzdys: Nustatytinas laikas yra 18:45.

1. Spauskite mygtukai | VIRSY / | APACIA
valandai nustatyti.

2. Paspauskite mygtukg START, kad
patvirtintuméte.

Ekrano segmentai

9 |Ssvoris

90W 270W 450W 630W 900W

Galios lygis

Galios lygio reguliavimo mygtukai
Dazniausiai naudojamuyjy mygtukai
Kepsnines mygtukas

Automatinio atSildymo mygtukas
B Virtuvés laikmagio mygtukas
Mygtukai j virSy / | apacia

B Paleidimo/ patvirtinimo / greito paleidimo
mygtukas

B} Sustabdymo mygtukas
Dureliy atidarymo mygtukas

3. Spauskite mygtukai | VIRSY / | APACIA
minutéms nustatyti.

4. Paspauskite mygtukg START, kad
patvirtintuméte.

Esant nustatytam laikrodziui, ekrane

rodomas laikas ir data.

4.2 Parengties rezimas (Ekonomijos
rezimas)

Penkias minutes nenaudojama krosnele
automatiskai persijungia | parengties rezima.
Pavyzdys: Jei laikrodis nebuvo nustatytas:
Ekranas iSsijungia. Norédami iSjungti parengties
rezimg, atidarykite duris, nuspauskite bet kokj
mygtuka arba pasukite ratuka.

Pavyzdys: Jei laikrodis buvo nustatytas:
Po 5 min. laikas rodomas.

4.3 Laikrodzio reguliavimas, kai
nustatytas

Gallite reguliuoti laikrodj po to, kai jis buvo

nustatytas.

Pavyzdys: Keitimas i$ 18.45 | 19.50. .

1. Du kartus nuspauskite mygtuka VIRTUVES
LAIKMATIS.
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Paspauskite mygtuka START.

Spauskite mygtukai | VIRSY / | APACIA,

kol bus rodoma ,19.“

4. Paspauskite mygtuka START.

5. Spauskite mygtukai | VIRSY / | APACIA,
kol bus rodoma ,,50.“

6. Paspauskite mygtukg START.

«nN

4.4 Norédami atSaukti laikrodzio

nustatyma ir nustatyti parengties

rezima (Ekonomijos rezima)

1. Du kartus nuspauskite mygtukg VIRTUVES
LAIKMATIS.

2. Spauskite mygtukai ] VIRSUY /] APACIA,
kol bus rodoma ,oFF* (ISjungta).

3. Paspauskite mygtukg START, kad
patvirtintuméte.

4.5 Vaiko saugos uzraktas

Krosneléje integruota saugos funkcija, kuri
apsaugo nuo atsitiktinio krosnelés jjungimo,
zaidziant vaikams. Nustacius uzraktg, jokia
mikrobangy krosneles dalis neveiks, kol
saugos funkcija nebus iSjungta. Uzraktg jjungti
ar iSjungti galima tik krosnelei neveikiant.
Pavyzdys: Uzrakto jjungimas.

Palaikykite paspaude mygtukga STOP, kol
jsijungs vaiko saugos uzrakto simbolis.

5. NAUDOJIMAS

5.1 Mikrobangy krosnelés naudojimas

Pavyzdys: Pasildykite sriubg 2 minutes ir 30
sekundziy pasirinke 630 W mikrobangy galia.
1. Paspauskite GALIOS LYGIO mygtuka j
desinigjg trikampio puse, kol bus rodoma
,630 W*.
2. Nuspauskite mygtuka | VIRSY / | APACIA
laikui jvesti.
3. Paspauskite mygtukg START.
Gaminimo mikrobangomis rezimu
paspaude mygtuka tiesiai po reikiamu
nustatymu galite nureguliuoti galios lygj.
Galite nustatyti galios lygj krosnelei
veikiant laikydami nuspaude reikiamg
GALIOS LYGIO mygtuka mygtuka, kol
ekrane bus pasirinktas naujas galios
nustatymas. Dél per didelés galios ar per
ilgo gaminimo galima perkaitinti maistg ir
sukelti gaisra.
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Pavyzdys: Uzrakto iSjungimas.

Palaikykite nuspaude mygtuka STOP
(sustabdyti), kol vaiko saugos uzrakto simbolis
iSsijungs.

Kai vaiko saugos uzraktas jjungtas, visi
mygtukai, iSskyrus STOP, yra isjungti.

4.6 Pirminis valymas

é ISPEJIMAS!

Zr. skyriy ,Prieziura ir valymas"“.

» |Straukite visus priedus i§ mikrobangy
krosnelés.

* Kruop$ciai iSvalykite krosnelés vidy
drégna Sluoste.

4.7 |kaitinimas

PrieS naudodami krosnele pirma karta,

ikaitinkite ja.

1. Nustatykite funkcijg E]

2. Leiskite krosnelei veikti 30 minuciy.

3. ISjunkite krosnele ir palikite atvesti.

4. ISvalykite krosnelés vidy drégna Sluoste ir
kruopsdiai iSsausinkite.

IS krosnelés gali sklisti kvapai ir dimai.

|sitikinkite, kad | patalpg patenka pakankamai

Sviezio oro.

Jei pasirinktas nustatymas 900 W,
maksimalus mikrobangy krosnelés
veikimo laikas yra 15 minu€iy.

Jeigu krosnelé kuriuo nors rezimu veikia
tris minutes ar ilgiau, pabaigus gaminti
ventiliatorius dar veiks dviem minutéms.
Atidarius dureles jis sustos, o uzdarius

— vél sijungs, kol dvi minutés (jskaitant

ir dureliy atidarymo laika) praeis. Jeigu
krosnelé veikia trumpiau nei tris minutes,
ventiliatorius nejsijungs.

Pasibaigus gaminimo operacijai,
besisukantis padéklas toliau suksis, kol
gri$ j pradine padétj. Krosnelés vidaus
apsvietimo lemputé Svies tol, kol padéklas
sustos arba 5 sekundes (priklausomai
nuo to, kas trunka ilgiau). Pasibaigus
operacijai, skleidziamas garsinis signalas.
Jei operacijos metu atidaromos durelés,
padéklas nustos suktis.




5.2 Galios lygis

Galios

parametras

Sitloma naudoti

900 W/DIDELIS Naudojama norint greitai gaminti arba pasildyti, (pvz., sriuba, troskinius, konservuotg maista,

karstus gérimus, darzoves, Zuvj ir pan).

630 W Naudojama norint ilgiau gaminti tanky maista, pvz., kepsnius, maltos mésos kepsnius ir
patiekalus |ékstése, taip pat patiekalus, su kuriais reikia elgtis atsargiau, pvz., sirio padazus
ir biskvitinius pyragaicius. Nustacius §j zemesnj parametrg, padazas neuzvirs, o maistas keps
tolygiai neperkepdamas krastuose.

450 W Tankiam maistui, kuris jprastai gaminamas ilgai, (pvz., jautienos patiekalams), patariama naudoti
§j galios parametrg, kad mésa islikty minksta.

270 W/ Jei norite atSildyti, pasirinkite $j galios parametra, kad uztikrintuméte, jog maistas visiskai atsils.

ATSILDYMAS  Sis parametras taip pat idealiai tinka ryziams, makaronams, kold@inams virti ir kiausiniy padazui
gaminti.

90 W Lengvai atSildyti, (pvz., kreminiam pyragui ar teslai).

ow Skirta palaikyti / virtuviniam laikmaciui.

W =VATAS

5.3 Sumazintas galios lygis

Gaminimo rezimas

Standartinis laikas

Sumazintas galios lygis

Mikrobangos 900 W 15 min. Mikrobangy krosnelé 630 W
Kepsniné 10 min. Kepsniné 500 W
Dviguba kepsnine 10 min. Kepsnineé 500 W

5.4 Gaminimo laiko reguliavimas
gaminimo metu

Gaminimo metu galite reguliuoti gaminimo laika.

Pavyzdys: Norédami pridéti du minutes
(120 sekundziy) paspaudus mygtukg START.
1. Paspauskite mygtukg START keturis
kartus. Gaminimo laikas pailgés
120 sekundziy.

5.5 Mygtuko ,,Stop“ naudojimas
paspauskite vieng karta.

Dar kartg paspauskite mygtukg STOP, kad
atSauktuméte gaminimo laika.

5.6 Virtuvés laikmatis

Virtuveés laikmacio nustatymas.

1. Paspauskite VIRTUVES LAIKMATIS
mygtuka.

2. Nuspauskite mygtukai | VIRSY / | APACIA
laikui jvesti.

3. Paspauskite mygtukg START. Laikmatis
automatiskai pasileis.

Laikmaciui veikiant laikg galima pailginti
pasukus rankenéle arba paspaudus
mygtukg START. Laikmacio funkcija
galima naudotis tik krosnelei neveikiant.

5.7 Greitoji paleistis

Gallite i$ karto pradeti gaminti 900 W / DIDELIS
nustatymu 30 sekundziy paspaude mygtukg
START.

Norédami pridéti daugiau laiko,
paspauskite mygtukg START.

5.8 Nutildymas

Garso iSjungimas.

1. Tris kartus paspauskite VIRTUVES
LAIKMATIS mygtuka, kol ekrane bus
rodoma ,Soun” (gars.)

2. Spauskite mygtukai ] VIRSY /] APACIA,
kol bus rodoma ,,oFF* (ISjungta)

3. Paspauskite mygtukg START.

Garso jjungimas.

1. Tris kartus paspauskite VIRTUVES
LAIKMATIS mygtuka, kol ekrane bus
rodoma ,Soun® (gars.)

2. Spauskite mygtukai ] VIRSY / | APACIA,
kol bus rodoma ,,on“ (Jjungta)

3. Paspauskite mygtukg START.

5.9 Pristabdymas

Pristabdymas apdorojant mikrobangomis.
1. Paspauskite mygtukg STOP arba

atidarykite dureles. .
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2. Krosnelés veikimas bus iki penkiy minuciy
pristabdytas.

3. Norédami toliau testi, paspauskite mygtukg
START.

5.10 Kepsninés ir dvigubos
kepsninés rezimas

Sioje mikrobangy krosneléje yra du gaminimo
rezimai kepsniné:

Tik kepsnine

Dviguba kepsniné (kepsniné ir mikrobangos)

SVARBU! Norint naudoti kepsnine,
rekomenduojama virSutiné arba apatiné
lentynos; Naudodami kepsnine pirmg
kartg galite uzuosti dumy arba degésiy
kvapa; tai normalu, krosnelé néra
sugedusi. Norédami to iSvengti, kai
krosnele naudojate pirmg karta, jjunkite
kepsnine veikti be maisto 30 minuciy.

1. Nuspauskite mygtukai ] VIRSY / | APACIA
laikui jvesti.

2. Paspauskite KEPSNINES mygtukg vieng
karta, jei norite galinti Dvigubos kepsninés
rezimu (kepsniné + mikrobangos), o
tada paspauskite mygtukg START. Vel
paspauskite KEPSNINES mygtuka, kad
gamintumeéte tik Kepsninés rezimu.

3. Paspauskite mygtuka START.

Dvigubos kepsninés rezimu negalima
naudoti 90 W ir 900 W mikrobangy lygiy.
Norédami iSeiti i$ Dvigubos kepsnines
arba Kepsninés rezimo, paspauskite
KEPSNINES mygtuka, kol ekrane bus
rodomas tik mikrobangy simbolis.

5.11 Dazniausiai naudojamieji

Kepsninéje yra trys dazniausiai naudojamy

recepty parinktys.

) Sviesto minkstinimas

) Sokolado tirpdymas

3D Pyrageélis puodelyje

Pavyzdys: Sviesto minkstinimas.

1. Vieng kartg paspauskite 1 AUTOMATINIO
GAMINIMO mygtuka. ; }

2. Nuspauskite mygtukai | VIRSY / | APACIA
svoriui pasirinkti.

3. Paspauskite mygtukg START.

Jei ekrano segmentai rodo besisukantj
Sablong, tai rodo, kad maistag reikia
suplakti arba apversti. Norédami testi,
paspauskite mygtukg START. Baigiantis

automatinio atSildymo laikui, programa
automatiskai iSsijungs. Galios lygiai

iS anksto nustatytiems Dazniausiai
naudojamiems receptams negali

buti reguliuojami. Galima gaminti 1-4
pyragélius puodelyje.

A[SPEJIMAS! Sokoladas gali biti labai

karstas! Jei Sokoladg reikia gaminti ilgiau,
pridékite O sekundziy. Bukite atsargus
imdami Sokoladg kadangi jis gali perkaisti
ir nudeginti.

Dazniausiai naudojamujy perraSymas savo

receptams.

1. Norédami pasirinkti galig, paspauskite
GALIOS LYGIO mygtuka.

2. Nuspauskite mygtukai | VIRSY / | APACIA
laikui jvesti.

3. Laikykite nuspaude pageidaujamg
AUTOMATINIO GAMINIMO mygtuka,
kol iSgirsite pypteléjima ir pamatysite
dazniausiai naudojamujy Sirdies.

DazZniausiai naudojamuyjy atstatymas j

gamyklinius nustatymus.

1. Paspauskite mygtukg STOP.

2. Tris sekundes palaikykite nuspaude
GALIOS LYGIO 450 W mygtukus.
Krosnelé nustatys dazniausiai
naudojamuosius | gamyklinius nustatymus.

5.12 Automatinis atsildymas

Automatinio atSildymo funkcija pagal maisto

svorj automatiSkai nustato tinkamg gaminimo

rezimag ir gaminimo laika.

Galite rinktis i$ dviejy automatinio atSildymo meniu.

1. Automatinis atSildymas: Mésa / Zuvis /
paukstiena

2. Automatinis atSildymas: Duona

Pavyzdys: 0,2 kg svorio kepsnio atSildymas.

1. Vieng kartg paspaude AUTOMATINIO
ATSILDYMO mygtuka, pasirinkite
automatinio atSildymo meniu.

2. Nuspauskite mygtukai | VIRSY / | APACIA
svoriui pasirinkti.

3. Paspauskite mygtukg START.

Jei ekrano segmentai rodo besisukantj
Sablona, tai rodo, kad maistg reikia suplakti
arba apversti. Noredami testi, paspauskite
mygtuka START.Baigiantis automatinio
atSildymo laikui, programa automatiskai
iSsijungs. Automatinio atitirpinimo rezimu
laiko/galios keitimai negalimi.
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6. GAMINIMO LENTELES

6.1 Dazniausiai naudojamieji

Dazniausiai

naudojamieji DB

Mygtukas

Eiga

Sviesto minkstinimas 0.05-0.25 kg

O

Padékite sviestq j ,pyrex “ 1€kste. Gerai suplakite po
gaminimo.

Sokolado tirpinimas  0.1-0.2 kg

o

Sulauzykite Sokoladg | gabaliukus. Sudékite

Sokolada j ,pyrex “ leékste. Suplakite, kai pasigirsta

signalas. Gerai suplakite po gaminimo.
ISPEJIMAS : Sokoladas gali biiti labai karstas!
Jei Sokolada reikia gaminti ilgiau, pridékite 10
sekundziy. Bikite atsargas imdami Sokoladg
kadangi jis gali perkaisti ir nudeginti.

Pyragélis 1-4 puodelyje

=

Pagaminkite pyragélj pagal recepta. Pastatykite
puodelj ant sukamojo padéklo krasto. Palikite stoveti
30 sek. po gaminimo.

6.2 Pyragélio puodelyje receptai

Obuoliy apkepo pyragélis puodelyje

Morky pyragélis puodelyje

Ingredientai 1-am puodeliui:

Ingredientai 1-am puodeliui:

2% Sauksto (25 g) milty

2 Sauksto (20 g) milty

2 Sauksto (30 g)  Svelnaus rudojo cukraus

2% Sauksto (30 g) Svelnaus rudojo cukraus

% Saukstelio kepimo milteliy

Y Saukstelio kepimo milteliy

% Saukstelio malto cinamono

Y $aukstelio malto cinamono

1% Sauksto (15 g) augalinio aliejaus

Y Saukstelio Zzemés rieSuty

1 vidutinio dydzio kiaus$inis 1 Sauksto malty migdoly
1% Sauksto (30 g) obuoliy tyrés 1% Sauksto (15 g) saulégrazy aliejaus
puseé (7 g) sulauzyto trupininio biskvitinio Y apelsino Zievelés
sausainio 30g tarkuota morka
Budas: 1 vidutinio dydZio kiausinis

1. Sudékite visus sausus ingredientus
(iSskyrus biskvitinj sausainj) | puodelj, gerai
sumaisykite Sakute.

2. |pilkite augalinio aliejaus ir jmuskite
kiauSinj, o tada gerai sumaisykite.

3. Svelniai $auksteliu pridekite obuoliy tyrés
taip, kad ji jsiterpty | misinj.

4. VirSy pabarstykite susmulkintu biskvitiniu
sausainiu.

5. Padekite puodelj sukamojo padéklo centre.

6. Gaminkite naudodami>) . Gaminant
pyragélis iskils vir§ puodelio krasto.

Palikite stoveti 30 sek. po gaminimo.

Ant virSaus uzdékite kauselj vaniliniy ledy.

A JSPEJIMAS! Obuoliy tyré bus karsta.

Kreminis virSus: 15 g sviesto, suminkstinto
40 g cukraus pudros
40 g riebaus kreminio sviesto

2 Saukstelio apelsiny suléiy

Budas:

1. Sudékite visus sausus ingredientus |
puodelj, gerai sumaiSykite Sakute.

2. |pilkite augalinio aliejaus, apelsino Zievelés,
tarkuotos morkos ir jmuskite kiausinj, o
tada gerai sumaisykite

3. Padékite puodelj sukamojo padeklo centre.

4. Gaminkite naudodami . Gaminant
pyrageélis iskils virS puodelio krasto.

5. VirSy pagaminsite sumaise sviesta, cukraus
pudra, kreminj surj ir apelsiny sultis.

Palikite stoveéti 30 sek. po gaminimo.

Leiskite pyragéliui atvésti, tik tada pridekite

virsutinj sluoksnj.
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Zemés rieSuty sviesto pyragélis puodelyje

Avietinis pyragélis puodelyje

Ingredientai 1-am puodeliui:

Ingredientai 1-am puodeliui:

2% Sauksto (25 g) milty

2" Sauksto (25 g) milty

2 Sauksto(30 g)  Svelnaus rudojo cukraus

2% Sauksto (30 g) smulkaus cukraus

Y Saukstelio kepimo milteliy

Y Saukstelio kepimo milteliy

1% Sauksto (15 g) augalinio aliejaus

1% Sauksto (15 g) augalinio aliejaus

Y Saukstelio vanilés ekstrakto

> Saukstelio vanilés ekstrakto

2 Sauksto (30 g)  Svelnaus Zemeés riesuty sviesto

1 vidutinio dydzio kiauSinis

1 vidutinio dydzio kiausinis

1% Sauksto beséklio avieciy dzemo

Budas:

1. Sudékite visus sausus ingredientus |
puodelj, gerai sumaiSykite Sakute.

2. |pilkite augalinio aliejaus, vanilés ekstrakto,
zemes rieSuty sviesto ir jmuskite kiausinj, o
tada gerai sumaisykite.

3. Padékite puodelj sukamojo padéklo centre.

4. Gaminkite naudodamiy.) . Gaminant
pyragélis iskils vir§ puodelio krasto.

Palikite stoveti 30 sek. po gaminimo.

Ant virSaus uzbarstykite Sokolado.

Patarimas: Jeigu jums labiau patinka, galite

naudoti trasky Zemés rieSuty sviesta.

Riebus Sokoladinis pyragélis puodelyje

Ingredientai 1-am puodeliui:

2% Sauksto (25 g) milty

2 Sauksto (12 g) kakavos

2% Sauksto (30 g) smulkaus cukraus

Vs Saukstelio kepimo milteliy

1% Sauksto (15 g) augalinio aliejaus

Y. Saukstelio vanilés ekstrakto

1 vidutinio dydzio kiausinis

Budas:

1. Sudékite visus sausus ingredientus |
puodelj, gerai sumaiSykite Sakute.

2. |pilkite augalinio aliejaus, vaniles
ekstrakto ir jmuskite kiausinj, o tada gerai
sumaisykite.

3. Padékite puodelj sukamojo padéklo centre.

4. Gaminkite naudodami 3"). Gaminant
pyragélis iskils vir§ puodelio krasto.

Palikite stoveti 30 sek. po gaminimo.

Papuoskite Sokoladinio sviestinio kremo

sukuréliu.

Patarimas: Jeigu norite gaminti Sokolado ir

apelsiny pyragélj, vanilés ekstrakta pakeiskite

2 Saukstelio apelsiny ekstrakto.
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Budas:

1. Sudékite visus sausus ingredientus |
puodelj, gerai sumaisykite Sakute.

2. |pilkite augalinio aliejaus, vanilés
ekstrakto ir jmuskite kiausinj, o tada gerai
sumaisykite.

3. Sauksteliu | misinj jterpkite dzemo.

4. Padékite puodelj sukamojo padéklo centre.

5. Gaminkite naudodami '1’\‘9 Gaminant
pyragélis iskils vir§ puodelio krasto.

Palikite stoveti 30 sek. po gaminimo.

Papuoskite vanilinio sviestinio kremo sukuréliu.

Citrininiy laseliy pyragélis puodelyje

Ingredientai 1-am puodeliui:

2% Sauksto (25 g) milty

2% Sauksto (30 g) smulkaus cukraus

Y Saukstelio kepimo milteliy

1% Sauksto (15 g) augalinio aliejaus

1 Saukstelio citrinos Zievelés
1 vidutinio dydzio kiausinis
Virsui: 1 Saukstas citrinos sulciy,
sumaisyty su 2 Saukstais
smulkaus cukraus
Budas:

1. Sudékite visus sausus ingredientus |
puodelj, gerai sumaisykite Sakute.

2. |pilkite augalinio aliejaus, citrinos Zievelés ir
jmuskite kiauSinj, o tada gerai sumaisykite.

3. Padekite puodelj sukamojo padeklo centre.

4. Gaminkite naudodami . Gaminant
pyragelis iskils virS puodelio krasto.

5. VirSy paslakstykite citrinos sulCiy ir
smulkaus cukraus miSiniu.

6. Po gaminimo pabaksnokite pyragélio virSy
ieSmu, o tada paslakstykite ir palikite 30
sekundziy.



6.3 Automatinis atSildymas

Automatinis . :
atsildymas Svoris Mygtukas Eiga
Mésa / zuvis 0.2-1.0 kg ’X‘ +  Sudékite maista j kepimo inda, padékite jj sukamojo
/ paukstiena aUto X1 padéklo centre.
(NeiSdarinéta Zuvis, +  Pasigirdus skambugiui apverskite maista, pakeiskite
Zuvies kepsniai, iSdéstyma ir atskirkite. Plonas dalis ir Siltas vietas
Zuvies filé, visty uzdenkite aliuminio folija.
Slaunelés, visty +  AtSilde suvyniokite j aliuminio folijg ir palikite
kratinélés, mésos 15-45 min., kol maistas visiSkai atSils.
farSas, kepsnys, *  Mésos farSas: pasigirdus skambuciui, apverskite maistg.
Zlégtainiai, mésainiai, Jei jmanoma, iSimkite atSildytas dalis.
desrelés) @ Netinka neigdorotai paukstienai
Duona 0.1-1.0 kg >§4‘;'< »  Paskirstykite kepimo inde, padékite jj sukamojo padéklo
AUTO X2 centre. Jei tai 1,0 kg, dékite tiesiai ant padéklo.

+  Pasigirdus skambugiui apverskite, pakeiskite iSdéstyma
ir iSimkite atSildytus gabalélius.

+  AtSilde uzdenkite aliuminio folija ir palikite 5—15 min., kol
visiSkai atils.

|veskite tik maisto svorj. Nejskaiciuokite talpyklos svorio. Jeigu reikia pasverti maista, kuris sveria daugiau ar
maziau nei pateikti svoriai / kiekiai, naudokités rankiné funkcija. Galutiné temperatira priklausys nuo pradinés
temperaturos. Kepsnius ir Zlégtainius reikia atSildyti vienu sluoksniu. Maltg mésa reikia atSaldyti plonais
sluoksniais.

6.4 Maisto ir gérimy Sildymas

. A f Kiekis Para- Galios Laikas =
Maistas/gérimai -giml-  metras lygis _Min- Budas
Pienas, 1 puodelis 150 Mikro- 900 W 1 neuzdenkite
Vanduo, 1 puodelis 150 Mikro- 900 W 2 neuzdenkite
6 puodeliai 900 Mikro- 900 W 8-10  neuzdenkite
1 patiekalas 1000 Mikro- 900 W 9-11  neuzdenkite

Vienos lekstes patiekalas 400 Mikro- 900 W 4-6 padazg apS$lakstykite vandeniu,
uzdenkite, pragjus pusei kaitinimo laiko
pamaisykite

Sriuba / troskinys 200 Mikro- 900 W 1-2 uzdenkite, pasilde pamaiSykite

Darzoves 500 Mikro- 900 W 3-5  jeireikia, jpilkite Siek tiek vandens,
uzdenkite, pragjus pusei gaminimo laiko
pamaisykite

Mésa, 1 gabalélis 200 Mikro- 900 W 3 plonai ant virSaus uzpilkite padazo,
uzdenkite

Zuvies file 200 Mikro- 900 W 3-5  uzdenkite

Pyragas, 1 gabalélis 150 Mikro- 450 W Y%-1  [dékite | kepimo indg

Kudikiy maistas, 1 indas 190 Mikro- 450 W Vo1 sudékite | mikrobangy krosneléje tinkamg
naudoti talpykla, pasilde gerai iSmaiSykite
ir patikrinkite temperatirg

Margarino ar sviesto 50 Mikro- 900 W Y uzdenkite

tirpinimas »

Sokolado lydymas 100 Mikro- 450 W 3-4  retkarciais pamaiSykite

" atvésinto
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6.5 AtSildymas

L . . Palaikymo
: Kiekis Para- Galios Laikas = :
Maistas - metras lygis  -Min- Budas I?I\Illl?ﬁ?
Guliaas 500 Mikro- 270 W 8-9  praéjus pusei atSildymo laiko pamaiSykite 10-30
Pyragas, 1 150 Mikro- 90w 1-3  [dékite | kepimo indg 5
gabalélis
Uogos 250 Mikro- 270 W 3-5 tolygiai iSdéliokite, praéjus pusei atSildymo 5
laiko apverskite
6.6 Uzsaldyty produkty gaminimas
L. . . Palaikymo
. Kiekis Para- Galios Laikas = i
Maistas -o- metras  lygis  -Min- Budas Ialollgas
-| |n-
Zuvies file 300 Mikro- 900W  9-11  uzdenkite 2
Vienos lekstés 400 Mikro- 900 W 8-10 uzdenkite, pamaisSykite po 6 minuciy 2
patiekalas
6.7 Gaminimas ir apkepimas
L . . Palaikymo
. Kiekis Para- Galios Laikas = .
Maistas -o- metras  lygis  -Min- Budas Ianlnl:ﬁs
Brokoliai/ 500 Mikro- 900 W 6-8  jpilkite 4-5 valg. $. vandens, uzdenkite, -
Zirneliai pragjus pusei virimo laiko pamaisykite
Morkos 500 Mikro- 900 W 9-11  supjaustykite griezinéliais, jpilkite 4-5 -
valg. §. vandens, uzdenkite, praéjus pusei
gaminimo laiko pamaisykite
Kepsniai 1000 Mikro- 450 W 16-17 pagardinkite pagal skonj, pastatykite ant 10
Dviguba 450 W 9-10" sukamasis, apverskite po"
kepsniné
Mikro-  450W  9-10
Kepsniné 9-10
Uodeginés 400 Kepsniné 10-11" pastatykite ant lentyna padéklas, apverskite
kepsniai 2 Kepsniné 10-11 po", iSkepe pagardinkite
gabalai
Apkepy Kepsniné 12-15 pastatykite indg ant lentyna
skrudinimas
Pakepintas 1 gabalélis Kepsniné 450 W 4-5Y  ant virSutinio rémo padékite 2 riekes duonos,
sUris Kepsniné 3-42  ant vienos riekés uzdékite strio, gaminkite ",
uzdékite skrudintg rieke ant sirio, apverskite
ir gaminkite
Saldyta pica 400 Mikro- 450 W 4-5" padékite ant sukamasis padéklas
Dviguba 450W  5-62 padékite indg ant lentyna?
kepsniné

@

Jeigu krosnelé kuriuo nors rezimu veikia tris minutes ar ilgiau, pabaigus galinti ventiliatorius dar veiks dviem
minutéms. Atidarykite dureles, ir jis sustos, uzdarykite — vél jsijungs, kol nepraeis dvi minutés (jskaitant
dureliy atidarymo laika). Jeigu krosnelé veikia trumpiau nei tris minutes, ventiliatorius nejsijungs.
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7. UZUOMINOS IR PATARIMAI

7.1 Mikrobangy krosneléje saugus naudoti indai

Saugus
o naudoti -
Indai mikrobangy Komentarai
krosneléje
Aliuminio folija / folijos vIiX Mazi aliuminio folijos lapai gali biti naudojami maistui nuo perkaitimo
talpyklos apsaugoti. Folija turi bdti bent 2 cm atstumu nuo krosnelés sieneliy, nes gali
susidaryti kibirkStys. Nerekomenduojama naudoti folijos talpykly, nebent tai
nurodyta gamintojo; atidziai vykdykite instrukcijas.
Porcelianiniai ir Vi X Porcelianiniai, moliniai, glaziruoti keraminiai dirbiniai ir kaulo porceliano indai
keraminiai indai paprastai tinkami naudoti, iSskyrus dekoruotus metalinemis detalémis.
Stikliniai indai, pvz., v Naudojant plonus stiklinius indus reikia buti atsargiems, nes staiga ikaite jie
LPyrex ® gali suduZzti ar jskilti.
Metalas X Mikrobangy krosneléje nerekomenduojama naudoti metaliniy indy, nes jie
ims kibirk§¢iuoti, o tai gali sukelti gaisra.
Plastikas / polistirolas, v Tokias talpyklas reikia naudoti atsargiai, nes esant aukstai temperattrai jie
pvz., greitojo maisto gali iSkrypti, iSsilydyti ar pakeisti spalva.
talpyklos
Saldymo / kepimo v Turi buti pradurti, kad iSeity garai. [sitinkite, kad maiSeliai tinkami naudoti
maiseliai mikrobangy krosnelése. Nenaudokite plastikiniy ar metaliniy virveliy, nes jos
gali istirpti arba dél kibirk$¢iy sukelti gaisra.
Popierius — lékstes, v Naudokite tik Sildyti ar drégmei sugerti. Juos reikia naudoti atsargiai, nes
puodeliai ir virtuvinis perkaitinus gali kilti gaisras.
popierius
Siaudinés ir medines v Naudodami Sias medziagas visada prizitrékite krosnele, nes dél perkaitimo
talpyklos gali kilti gaisras.
Perdirbtas popierius X Gali bati metaliniy daleliy, del kuriy gali susidaryti kibirkstys ir kilti gaisras.

ir laikrastis

7.2 Valgio faminimo mikrobangy krosneléje patarimai

Valgio faminimo mikrobangy krosneléje patarimai

Sudétis Maistui, kuriame yra daug riebaly arba cukraus (pvz., Kalédy pyragas, pyragéliai su mésa),
pakanka trumpesnio Sildymo laiko. Tai reikia daryti atsargiai, nes dél perkaitinimo gali kilti gaisras.
Dydis Kad maistas mikrobangy biity veikiamas tolygiai, jo dalys turi bati vienodo dydzio.
Maisto Nuo pradinés maisto temperatlros priklauso gaminimo trukmé. |pjaukite maistg su jdaru, (pvz.,
temperatlra spurgas su uogiene), kad isleistuméte karstj ar garus.
ISdéstymas Storiausias maisto dalis sudékite patiekalo krastuose. (Pvz., viStos kulSeles.)
Dangtelis Naudokite ventiliuojamajg mikrobangy krosnelés maisting plévele arba tinkama dangtel].
Pradurimas Prie$ gaminant ar Sildant maistg su lukstais, odele ar plévele, jj reikia pradurti keliose vietose, nes
susikaups garai ir maistas gali sprogti. Tai gali biti, (pvz., bulvés, Zuvis, vistiena, desrelés).
SVARBU! Kiausiniy negalima Sildyti mikrobangomis, nes jie gali sprogti, net ir baigti gaminti
kiauSiniai, (pvz., nulupti, kietai virti kiausiniai).
Maisykite, Kad maistas mikrobangy buty veikiamas tolygiai, jj reikia maisyti, apversti, pakeisti iSdéstyma.
apverskite Visada maisykite ir keiskite iSdéstyma nuo iSorés link centro.
ir pakeiskite
iSdéstymag
Palaikymas Baigus Sildyti batina palaikyti maistg neiSimta, kad Siluma pasiskirstyty vienodai.
UZdengimas Siltas vietas, (pvz., vistos $launeles ir sparnelius), galima uzdengti nedidelémis folijos, aarbat.

§.indin¢ios mikrobangas, skiautémis.
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ir nenusidegintuméte.

Imdami maistg i$ krosnelés naudokités indy rankenomis arba virtuvinémis pirstinémis, kad neapsidegintuméte.
@ Tidrékite, kad atidarydami talpyklas, kukuriizy spragésiy gaminimo indus, kepimo krosnelés mai-Selius
ir kt. garais nenusidegintuméte veido ar ranky. Atidarydami krosnelés dureles visada atsitraukite, kad
nenusidegintuméte iSeinanciais garais ar karsciu. Pasildytg jdaryta keptg maistg supjaustykite, kad iSeity garai

8. KA DARYTI, JEI

Problema

Patikrinkite, ar . . .

Mikrobangy prietaisas veikia ¢

Saugikliai saugikliy dézéje veikia.

netinkamai? «  Elektros tiekimas nebuvo nutrauktas.
« Jeisaugikliai ir toliau perdega, kreipkités j kvalifikuotg elektrika.
Neveikia mikrobangy . Durelés uzdarytos tinkamai.
rezimas? »  Dureliy sandarinimo tarpikliai ir jy pavirSiai yra Svarus.
*  Mygtukas START buvo nuspaustas.
Sukamasis padéklas *  Sukamojo padéklo atrama tinkamai padéta ant sukamojo jrenginio.
nesisuka? * Indai telpa ant sukamojo padéklo.
*  Maistas telpa ant sukamojo padéklo ir netrukdo jam suktis.
«  Ertméje po sukamuoju padéklu nieko néra.
Mikrobangy krosnelé *  Izoliuokite prietaisg nuo saugikliy dézés.
neissijungia? »  Paskambinkite jgaliotam ELECTROLUX techninés priezilros atstovui.

Neveikia vidaus ap$vietimas? ¢

Paskambinkite savo jgaliotam ELECTROLUX techninés prieZidros atstovui. Vidaus
lempute gali keisti tik apmokytas jgaliotas ELECTROLUX techninés priezitros
atstovas.

Maistg pasildyti ir iSkepti .
trunka ilgiau nei anks¢iau? ¢

Nustatykite ilgesnj gaminimo laikg (dvigubas kiekis = beveik dviguba trukmé).
Jei maistas Saltesnis nei jprasta, kartkartémis ji pasukite ar apverskite.
Nustatykite didesnj galios parametra.

Durelés neatsidaro dél .
nutrikusio elektros tiekimo?

Atsargiai atidarykite dureles traukdami | iSore dureliy apatinj deSinjjj kampa.

9. SPECIFIKACIJOS

Kintamosios srovées jtampa

220-240V, 50 Hz, vienfazé

Paskirstymo linija saugiklis/jungtuvo Maziausia 16 A

Reikiama kintamosios sroves galia:  Mikrobangos 1.4 kW

Kepsniné  0.85 kW

Mikrobangos/Kepsniné  2.20 kW

ISeinamoji galia:

Mikrobangos 900 W (IEC 60705)
Kepsnine 800 W

Mikrobangy daznis

2450 MHz " (2 grupé/B klasé)

ISorés matmenys:

NMB6G261UB 596 mm (P) x 459 mm (A) x 404 mm (G)

Vidaus matmenys

342 mm (P) x 207 mm (A) x 368 mm (G)?

Krosneles talpa

26 litry

Sukamasis padéklas

@ 325 mm, stiklas

Svoris

mazdaug 19,5 kg
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" Sis gaminys atitinka Europos standarto EN55011 reikalavimus. Pagal §j standartg gaminys priskiriamas 2 grupés
B klasés jrangai. 2 grupé reiskia, kad radijo dazniy energijg jranga sukuria elektromagnetinio spinduliavimo
pavidalu; ta energija naudojama apdoroti maistui kar¢iu. B klasés jranga reiskia, kad jranga yra tinkama naudoti

namie.

2 Vidinis tdris apskaiCiuojamas iSmatuojant didziausig plotj, gylj ir aukstj. Faktinis maisto uzimamas taris yra

mazesnis.

10. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

Gaminio informacija apie energijos sagnaudas ir didziausig trukme pasiekti
reikiama rezima, naudojantj mazai energijos

Energijos sanaudos parengties rezimu, esant jjungtam ekranui 0.8 W
Energijos sanaudos parengties rezimu, esant i§jungtam ekranui 0.5W
DidZiausia trukmé pasiekti reikiama rezima, naudojantj mazai energijos 5 min

11. INFORMACIJA APIE POVEIK| APLINKAI

Siame gaminyje yra F energijos vartojimo
efektyvumo klasés Sviesos Saltinis.

Atiduokite perdirbti medziagas, pazymétas
Siuo Zenklu {:‘_) . ISmeskite pakuote | atitinkama
atlieky surinkimo konteinerj, kad ji buty
perdirbta.

Padekite saugoti aplinkg bei Zzmoniy sveikatg
ir surinkti bei perdirbti elektros ir elektronikos
prietaisy atliekas.

NeiSmeskite Siuo zenklu pazymety
Eprietaisq kartu su kitomis buitinémis

atliekomis. Atiduokite §j gaminj | vietos
B tlicky surinkimo punktg arba susisiekite

su vietnos savivaldybe dél papildomos
informacijos.
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Vitajte v AEG! Dakujeme vam, ze si vybrali nasu aplikaciu.

Poradenstvo v oblasti pouzivania, brozurky, navod na rieSenie problémov, informacie
tykajuce sa servisu a oprav najdete na aeg.com/support

£  Available on the GETITON

Pre viac receptov, tipov a rie$eni problémov si stiahnite aplikaciu My AEG Kitchen.
|
S
w @& App Store B Google Play

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajuceho upozornenia.
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1./ \DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

» Toto zariadenie mdzu pouzivat' deti od 8 rokov a osoby s
obmedzenou fyzickou, zmyslovou Ci mentalnou schopnost'ou
&i osoby bez dostatoénych skisenosti a znalosti, pokial
st pod dozorom alebo pokial im boli vysvetlené pokyny o
bezpeénom pouzivani zariadenia a pokial si uvedomuiju
suvisiace rizika. Dbajte na to, aby sa deti nehrali so
zariadenim. Cistenie a uZivatelsku udrzbu nesmu vykonavat’
deti do 8 rokov a deti bez dozoru.

» Tento pristroj nie je ur€eny na pouzivanie v nadmorskych
vySkach viac ako 2000 m.

« DOLEZITE! DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY:
DOKLADNE S| PRECITAJTE A UCHOVAJTE PRE BUDUCU
POTREBU.

« VYSTRAHA! Zariadenie nepouzivajte bez otoéného taniera a
podstavca na otoCny tanier. Nepouzivajte zariadenie, ked je
prazdne.

« VYSTRAHA! Ak st poSkodené dvierka alebo tesnenie
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dvierok, ruru nesmie prevadzkovat’, kym ju opravi
kompetentna osoba.

VYSTRAHA! Je nebezpecné, aby osoba, ktora nie je
kompetentnou osobou, vykonavala akykolvek servis alebo
opravu, ktoré zahfnaju odstranenie krytu, ktory poskytuje
ochranu pred vystavenim mikrovinnej energii.

VYSTRAHA! Kvapaliny ani iné potraviny sa nesmu zohrievat’
v uzavretych nadobach, pretoze by mohli explodovat'.

Tento spotrebi€ je urCeny na pouZzitie v domacnosti alebo

v podobnych podmienkach, napr.: v zamestnaneckych
kuchynkach v obchodnych, kancelarskych a inych pracovnych
priestoroch; v hospodarskych budovach; klientmi v hoteloch,
moteloch a inych obytnych priestoroch; v zariadeniach typu
penzionu.

Pouzivajte len nadoby a riady vhodné pre mikrovinné rury.
Kovové nadoby na jedlo a napoje nie su pocas pripravy v
mikrovinnej rure povolené.

Nenechavajte ruru bez dozoru, ked' pouzivate jednorazové
nadoby na jedlo z plastu, papiera alebo iného horlavého
materialu.

Mikrovinna rura je ur€ena na zohrievanie jedla a napojov.
SusSenie jedla alebo odevov a ohrievanie ohrievacich
podusiek, obuvi, Spongii, vihkych utierok a podobne méze
spOsobit’ riziko Urazu, vznietenia alebo poziaru.

Ak zohrievané jedlo zacne dymit, NEOTVARAJTE DVIERKA.
Vypnite a odpojte ruru a pockajte, kym jedlo prestane dymit’.
Otvorenie dvierok, ked jedlo dymi, méze spdsobit’ poziar.
Zohrievanie napojov mikrovinami méze mat’ za nasledok
oneskorené eruptivne zovretie, preto pri zaobchadzani s
nadobou postupuijte opatrne.

Obsah fiasiek na kfmenie a dojéenskych poharov musite
premieSat’ alebo pretrepat’ a pred spotrebou musite
skontrolovat’ teplotu, aby sa prediSlo popaleninam.

Nevarte vajcia v Skrupine a nezohrievajte celé uvarené
vajcia v mikrovinnej rare. Mohli by explodovat’ aj po skonceni
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pripravy mikrovinami.

AK je napajaci kabel poskodeny, musi ho vymenit’ vyrobca,
jeho servisny zastupca alebo osoby s podobnou kvalifikaciou,
aby sa predislo nebezpecenstvu

1.1 Udrzba a éistenie
Dvierka:

Pravidelne Cistite obe strany dvierok, tesnenie dveri,
tesniace plochy makkou navihéenou handriCkou a odstrarnte
vSetky necistoty. Na Cistenie skla dvierok rury nepouzivajte
agresivne abrazivne Cistiace prostriedky ani ostré kovové
Skrabky, pretoze by mohli poskriabat’ povrch, ¢o by mohlo
mat’ za nasledok rozbitie skla.

Vnutorny priestor rary:

Utrite flaky alebo rozliate zvysky jedla pomocou vihkej makkej
handriCky alebo Spongie po kazdom pouziti, kym je rura eSte
tepla. Na rozsiahlejsie fiaky pouzite slaby mydlovy roztok a
niekolkokrat utrite vihkou handriékou az kym sa neodstrania
vSetky zvySky. Neodstranuijte kryt vinovodu. Dbajte na to, aby
mydlovy roztok ani voda neprenikli malymi vetracimi otvormi v
stenach, ¢o by mohlo spdsobit’ poSkodenie rury.

Vo vnutornom priestore rury nepouzivajte sprejove CisticCe.
Ruru pravidelne zohrievajte pouzivanim grilu. Zvysky jedla
alebo rozstriekaného tuku mézu spdsobit’ dym alebo zapach.
Po pouziti ocistite kryt vinovodu, vnutorny priestor rury, otocny
tanier a drziak oto¢ného taniera. Musia byt’ suché a bez
mastnoty. Nahromadené tuky sa mézu prehriat’ a zacat’ dymit’
alebo sa vznietit’.

VonkajSie Casti rury:

VonkajSie €asti rury mozno jednoducho vy istit’ slabym
mydlovym roztokom. Mydlovy roztok utrite vihkou handriCkou
a vonkajSiu Cast’ osuste makkou utierkou.

Ovladaci panel:
* Pred Cistenim otvorte dvierka, ¢im sa ovladaci panel

deaktivuje. Pri Cisteni ovladacieho panela postupujte opatrne.
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Pomocou handricky namocenej v Cistej vode opatrne
utierajte panel, kym nebude ¢isty. NepouZivaijte prili§ vela
vody. Nepouzivajte ziadne chemické ani abrazivne Cistiace
prostriedky.

Otocny tanier a drziak oto¢ného taniera:

* Vyberte otoCny tanier a drziak otocného taniera z rury. Umyte
otocny tanier a drziak oto¢ného taniera v slabom mydlovom
roztoku. Vysuste makkou handriCkou. OtoCny tanier aj drziak
oto¢ného taniera mozno umyvat’ v umyvacke.

Rost:

* Rost je potrebné umyvat’ jemnym tekutym prostriedkom na
umyvanie riadu a osusit. Rost mozno umyvat’ v umyvacke.

« DOLEZITE! Ruru ¢istite pravidelne a odstrafiuje zvysky
jedal. Nedodrzanie pravidelného Cistenia rury méze viest’ k
poskodeniu povrchu, ktoré by mohlo nepriaznivo ovplyvnit’
zivotnost’ zariadenia a viest’ k nebezpecnej situacii.

Pri vyberani nadob zo zariadenia si davajte pozor, aby ste
nevychylili otocny tanier.

DOLEZITE! Nepouzivajte parné distice.

Mikrovinna rdra sa ma pouzivat’ vstavana.

Toto zariadenie nesmie byt’ umiestnené v skrinke.
Zariadenie a jeho dostupné Casti sa v priebehu pouzivania
zahreju. Deti vo veku do 8 rokov je treba udrziavat’ mimo
dosah, pokial nie st pod trvalym dozorom.

VYSTRAHA! Nedovolte detom zdrZiavat' sa v blizkosti
dvierok a prislusnych Casti rury, ktoré sa poc€as pouzivania
grilu mézu zohriat’ na vysoku teplotu. Nepustajte deti ku
zariadeniu, aby sa nepopalili.

DOLEZITE! Ziadnu &ast’ mikrovinnej riry negistite Sistiacimi
prostriedkami na tradi¢né rary, parnymi isticmi, abrazivnymi
ani agresivnymi Cistiacimi prostriedkami, prostriedkami s
obsahom hydroxidu sodného ani drétenkami.
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2. MONTAZ

alebo B:

Mikrovinnd rdru mozno upevnit’ v poziciach A

Tradicna
rira

Wil

Velkost’ otvoru

Pozicia S H V
A 562 x 550 x 450
B 562 x 500 x 450

Rozmery v mm

2.1 Montaz zariadenia

—>
— 4 mm
-
__JEI
o
I I
4 mm 4 mm
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Odstrante vSetky obalové materidly a
dokladne skontrolujte akékolvek znamky
poskodenia.

Uchytte upevnovacie haciky dokuchynskej
skrinky pomocou prilozeného harka s
pokynmi Sablony.

Uchytte opatrne a bez nasilia pristroj

do kuchynskej linky. Pristroj musi byt
zdvihnuty na upevnovacie haciky a potom
polozeny na miesto. V pripade nerovnosti
pocas uchytenia sa da tento hacik vratit’
naspat. Predny ram rdry musi byt prilozeny
oproti prednému otvoru skrinky.

Dbaijte na to, aby zariadenie bolo stabilné
a nenaklanalo sa. Dbajte na to, aby medzi



dvierkami skrinky nad rurou a hornou
Castou ramu zostala medzera aspon 4 mm
(pozri nakres).

2.2 Pripojenie zariadenia k
napajaciemu zdroju

o A

[]
]

ooo
o o
A
v
o o

* Elektricka zasuvka musi byt lahko
dostupna, aby sa zariadenie dalo v
nudzovej situacii jednoducho odpoijit.
Druhou moznostou je odpojit raru od
napajania pomocou vypinaca v pevnom
vedeni v sulade s elektrickymi predpismi.

* Napdjaci kdbel smie vymenit’ len elektrikar.

* Ak je napajaci kabel poskodeny, musi ho
vymenit vyrobca, jeho servisny zastupca
alebo osoby s podobnou kvalifikaciou, aby
sa predislo nebezpecenstvu.

* Zasuvka by sa nemala nachadzat za
kuchynskou linkou.

* NajlepSie umiestnenie je nad kuchynskou
linkou, pozri (A).

* Pripojte zariadenie k jednofazovému
napdjaniu striedavého prudu
220-240 V/50 Hz prostrednictvom spravne
nainstalovanej uzemnenej sietovej zasuvky.
Zasuvka musi byt istena 16 A poistkou.

*  Pred montazou uviazte kusok Spagatu
k napajaciemu kablu pre jednoduchsie
pripojenie k bodu (A), ked sa zariadenie
instaluje.

* Pri vkladani zariadenia do vysokej skrinky
si davajte pozor, ABY STE napdjaci kabel
nepricvikli.

* Neponarajte napajaci kabel ani zastrcku do
vody ani do inej kvapaliny.

* Nevedte napajaci kabel ponad hortce ani
ostré povrchy, ako je napriklad odvetravanie
hortceho vzduchu v hornej ¢asti zadnej
strany rury.

2.3 DalSie rady

Nepouzivajte mikrovinnu rdru na zohrievanie
oleja na fritovanie. Teplota sa neda ovladat' a
olej sa mbze vznietit'. Na pripravu popkornu
pouzivajte len Specialne nadoby a polotovary
uréené pre mikrovinné rury.

Osoby s KARDIOSTIMULATORMI by si mali u
lekéara alebo vyrobcu kardiostimulatora overit’
opatrenia tykajuce sa pouzivania mikrovinnych
rar.

Nerozlievajte ziadne tekutiny ani nevkladajte
ziadne predmety do otvorov zamky dvierok

ani vetracich otvorov. Ak dojde k rozliatiu,
okamzite vypnite a odpojte ruru a zavolajte

do autorizovaného servisu spolo¢nosti
ELECTROLUX.

Ruru nikdy Ziadnym spésobom neupravuijte.
Pouzivajte len otoCny tanier a drziak otocného

taniera urceny pre tato rdru. Nepouzivajte rdru
bez oto€ného taniera.

Opatrenia zabrarujlce rozbitiu otoéného

taniera:

* Pred Cistenim vodou nechajte otocny tanier
vychladnut.

* Nekladte horuce jedla ani hortce riady na
studeny oto¢ny tanier.

* Nekladte studené jedla ani studené riady na
horuci oto¢ny tanier.

Nekladte ni¢ na vonkajsiu skrinku pocas
prevadzky. V mikrovinnej rdre nepouzivajte
nadoby z umelej hmoty, ak je rura stale hortca
po pouziti rezimov GRIL a KOMBINOVANA
PREVADZKA, pretoze sa mdzu roztavit.
Nadoby z umelej hmoty sa nesmu pouzivat’
pocas vysSie uvedenych rezimov, ak to
neodporuca ich vyrobca.

Vyrobca ani predajca nie su zodpovedni za
Skody na rure, ani za zranenie oséb vzniknuté
v dbsledku nedodrzania postupov spravneho
pripojenia rury. Na stenach rary alebo v okoli
tesnenia dvierok alebo tesniacich pléch sa
mozu obcas tvorit’ vypary alebo kvapocky
vody. Je to normalny jav a nie je to signalizacia
unikania mikrovin ani poruchy.

Informacie o Ziarovke/Ziarovkach vnutri tohto
vyrobku a nahradnych dieloch osvetlenia,

ktoré sa predavaju samostatne: Tieto Ziarovky
sU navrhnuté tak, aby odolali extrémnym
podmienkam v domacich spotrebi¢och, ako
napr. teplota, vibracie, vihkost,, alebo sluzia ako
ukazovatele prevadzkového stavu spotrebica.
Nie su ur€ené na pouzivanie inym spésobom

a nie su vhodné na osvetlenie priestorov v

domécnosti. .
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3. PREHLAD ZARIADENIA

3.1 Mikrovinna rura
?

== [Sweonnoonnon,

T |

] BEOE B

Vyhrevné teleso grilu

Predné lemovanie

Svetlo rary

Ovladaci panel

Tlacidlo otvorenia dvierok

B Kryt vinovodu (neodstrariujte)

Vnutorny priestor rtry

B Tesnenie

Bl Tesnenie dvierok a tesniace plochy

3.2 Prislusenstvo

Skontrolujte, i je su€astou rury nasledujuce
prislusenstvo:

Otocny tanier

Drziak otoéného taniera

Rost
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® Dochut'te podl'a chuti, polozte do plytkého
pekaca a v polovici pecenia otocte.

® Nasledne poloZte na drziak oto¢ny tanier.

® Pri vyberani jedal alebo nadob z rary dbajte
na to, aby ste ich zdvihli ponad obrubu
oto¢ného taniera. V opacnom pripade sa
otocny tanier méze poskodit.

Pri objednavani prislusenstva musite
predajcovi, pripadne autorizovanému
servisu ELECTROLUX vzdy oznamit’
nazov dielu a nazov modelu.

/\ VYSTRAHA!
Mikrovinnu raru nepouzivajte bez tychto dielov.

3.3 Ovladaci panel

H

T
i

~

T




Digitalny displej s indikatormi:
VIVIV
Kuchynsky ¢asovac

o | Automatické rozmrazovanie

(7] | Gril

=| | Kombinovana prevadzka

Obitbené

Mikroviny

Stop/zrusit’

tr| O] |

Detsky zamok

4. PRED PRVYM POUZITIM

4.1 Zapojenie

Pri prvom zapojeni rdry mate moznost’ nastavit’

hodiny. Rura méa 24-hodinové hodiny.

1. Rdra zapipa a na polovicu sekundy sa
zapnu vsetky ikony na displeji. Stlacajte
tlacidla HORE/DOLU, kym sa nezobrazi
napis ,on“ (zap.) alebo ,oFF* (vyp.).

2a. Ak chcete vypnut hodiny, stlacajte tlacidla
HORE/DOLU, kym sa nezobrazi napis
LOFF* (vyp.), a potom stlacte tlacidlo
START. RUra je pripravena na pouZitie.

Ak ste vypli zobrazenie hodin a

chcete to vratit, stlacte dvakrat tlacidlo
KUCHYNSKY CASOVAC a postupuite
podia kroku 2b.

2b. Ak chcete zapnut' hodiny, stlacajte tlacidla
HORE/DOLU, kym sa nezobrazi napis ,on"
(zap.), a potom stlacte tlaCidlo START.

Priklad: Ak chcete nastavit' hodiny na 18:45.

1. Stlacenim tlaCidiel HORE/DOLU upravte
hodinu.

2. Na potvrdenie stladte tiagidlo START.

3. Stlacenim tlacidiel HORE/DOLU upravte
minuty.

4. Na potvrdenie stladte tlagidio START.

@ Nastavenie hodin

o Segmenty displeja

g | Hmotnost’

90W 270W 450W 630W 900W

Urovne vykonu

Tlacidla trovni vykonu

Tlagidla Obiubené

Tlagidlo Gril

Tlacidlo Automatické rozmrazovanie
E Tlacidlo Kuchynsky ¢asovac
Klavesy so Sipkami Hore/Dolu

B Tiacidlo Start/potvrdenie/rychly Start
Bl Tiacidlo Stop

Tlacidlo otvorenia dvierok

Ked su hodiny nastavené, na displeji sa
nezobrazi ¢as dna.

4.2 Usporny rezim (Ekonomicky rezim)
Ak 5 minut nebudete raru pouzivat,
automaticky prejde do Usporného rezimu.

Priklad: Ak neboli nastavené hodiny:
Displej sa vypne. Ak chcete ukoncit’
pohotovostny rezim, otvorte dvierka, stlacte
Ilubovoiné tlagidlo alebo otodte regulatorom.

Priklad: Ak boli nastavené hodiny:
Po 5 mindtach sa zobrazi Cas.

4.3 Uprava hodin, ked’ sti nastavené
Po nastaveni ¢asu mozete hodiny upravit'.

Priklad: Ak chcete zmenit' ¢as z 18.45 na 19.50.

1. Stladte dvakrat tiacidlo KUCHYNSKY
CASOVAC.

2. Stlacte tladidio START.

3. Stlagajte tlacidia HORE/DOLU, kym sa
nezobrazi ¢islo ,,19°.

4. Stlacte tladidio START.

5. Stlagajte tlacidia HORE/DOLU, kym sa
nezobrazi &islo ,50.

6. Stladte tlacidlo START.
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4.4 Ak chcete zrusit’' zobrazenie

hodin a nastavit’ isporny rezim

(ekonomicky rezim)

1. Stladte dvakrat tiacidlo KUCHYNSKY
CASOVAC.

2. Stlacajte tlacidla HORE/DOLU, kym sa
nezobrazi napis ,0FF* (vyp.).

3. Na potvrdenie stladte tlagidlo START.

4.5 Detsky zamok

Rura ma bezpecnostnu funkciu, ktora brani
tomu, aby dieta nahodou spustilo riru. Ked

je nastaveny zamok, nebude fungovat ziadna
Cast' rury, a to do doby, ked vypnete funkciu
zamku.

Detsky zamok mézete zapnut’ alebo vypnut’ iba
vtedy, ked rura nie je v prevadzke.

Priklad: Ak chcete zapnut’ detsky zamok.
Stlacte a podrzte stlacené tlacidlo STOP, kym
sa nezapne symbol detského zamku.

Priklad: Ak chcete vypnut' detsky zamok.
Stlacte a podrzte stlaené tlacidlo STOP, kym
sa nevypne symbol detského zamku.

5. PREVADZKA

5.1 Priprava jedal v mikrovinnej rure

Priklad: Zohriatie polievky na 2 minuty

30 sekund pri vykone mikrovin 630 W.

1. Stlagajte tiagidlo UROVEN VYKONU
napravo od trojuholnika, kym sa nezobrazi
,630 W*.

2. Stlacenim tlacidiel HORE/DOLU zadajte Cas.

3. Stladte tlacidio START.

V rezime pripravy jedla pomocou
mikrovin moZete nastavit troveri vykonu
rary stlacenim tlacidla priamo pod
pozadovanym nastavenim.

Uroveri vykonu mozete nastavit

pocas prevadzky rury, a to stlacenim

a podrzanim pozadovaného tlacidla
UROVEN VYKONU, kym sa na displeji
nezvyrazni nastavenie vykonu. Prili§
vysoké urovne vykonu alebo prili§ dihé
Casy pripravy mozu prehriat’ potraviny, ¢o
moze mat za nasledok poziar.
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Ked je zapnuty detsky zamok, deaktivuju
sa vsetky tlacidla okrem tlacidla STOP.

4.6 Prvé cistenie

VYSTRAHA! Pozrite si ¢ast’ ,Starostlivost

a Cistenie”

e Z mikrovinnej rary odstrante vSetko
prisluSenstvo.

*  Dutinu rary dokladne vycistite mékkou
vlhkou handri¢kou.

4.7 Predhrievanie

Prazdnu rdru pred prvym pouzitim predhrejte.

1. Nastavte funkciu[~].

2. RdUru nechajte zapnutd na 30 minut.

3. Rdru vypnite a nechajte ju vychladnut'.

4. Dutinu rary vycistite makkou vihkou
handri¢kou a dokladne vysuste.

Rura moéze vydavat' zapach a dym.
Zabezpecte dostatocné pradenie vzduchu v
miestnosti.

Ak vyberiete vykon 900 W, maximalny
Cas pripravy pomocou mikrovin, ktory
mozete zadat, je 15 minut.

Ak je rara v prevadzke v lubovoinom
rezime 3 a viac minut, ventilator zostane
zapnuty este 2 minuty po dokonceni
pripravy jedla. Otvorte dvierka a zastane,
zatvorte dvierka a znovu zacne, az

kym neuplynd 2 minuty (vratane ¢asu
otvorenia dveri). Ak je rdra v prevadzke
kratSie ako 3 minuty, ventilator sa
nezapne.

Po vareni sa oto¢ny tanier bude nadalej
otacat’, az kym sa varna nadoba nevrati
do svojej pociatocnej polohy. Svetlo

vo vnutri riry zostane zapnuté az do
dokoncenia otacania, alebo po dobu

5 sekund (Co bude trvat’ dihsie). Po
dokonceni rara zapipa. Ak poc¢as tohto
procesu otvorite dvere, otaCanie sa
zastavi.




5.2 Urovne vykonu

BB EEILD Odporucané pouzivanie
vykonu P P

900 W/ Pouziva sa na rychle varenie alebo zohrievanie, (napr. polievka, dusené maso, konzervované

VYSOKY potraviny, horlice napoje, zelenina, ryby, atd).

630 W Pouziva sa na dlhsie varenie konzistentnych jedal, ako su pe¢ené maso, fasirka, polotovary a
na delikatne jedla, ako su syrova omacka alebo kolac¢ z piSkétového cesta. Pri tomto nizS§om
nastaveni syrova omacka nevykypi a jedlo sa uvari rovhomerne bez prevarenia na okrajoch.

450 W V pripade konzistentnych jedal, ktoré vyzaduju dlhy €as varenia pri vareni tradiénym spésobom,
napr. hovadzie maso, sa odporuca pouzit' toto nastavenie, ¢im sa zabezpec¢i, ze méaso bude makké.

270 W/ Toto nastavenie vykonu pouzivajte na rozmrazovanie, ¢im sa zabezpeci rovhomerné

ROZMRAZ- rozmrazenie. Toto nastavenie je vhodné aj na varenie ryze, cestovin, knedli a vajcového pudingu.

OVANIE

90 W Na jemné rozmrazovanie (napr. $iahackova torta alebo pegivo).

ow Na odstatie/kuchynské minutky.

W =WATT

5.3 Znizena uroven vykonu

Rezim pripravy

Standardny éas

Znizena uroven vykonu

Mikroviny 900 W 15 minut Mikroviny 630 W
Gril 10 minut Gril 500 W
Kombinovana prevadzka 10 minat Gril 500 W

5.4 Uprava doby varenia poc¢as

varenia

Pocas varenia mbzete upravit' dobu varenia.

Priklad: Ak chcete pomocou tlagidla START

pridat’ 2 minuaty (120 sekund).

1. Stladte Styrikrat tlacidio START. Doba
varenia sa zvysi o 120 sekund.

5.5 Pouzivanie tla€idla Stop

Jednym stlacenim tlacidla STOP prejdete do
rezim pozastavenia.

Opatovnym stlacenim tlacidla STOP zruSite
dobu varenia.

5.6 Kuchynsky ¢asovac
Sluzi na nastavenie kuchynského ¢asovaca.

1. Stladte tlagidlo KUCHYNSKY CASOVAC.

2. Stlacenim tlacidiel HORE/DOLU zadajte
Cas.

3. Stlacte tlacidio START. Casovad sa
automaticky spusti.

Ked bezi ¢asovac, ¢as mozete prediiit’
otacanim regulatora alebo stlacenim
tla¢idla START. Funkcia éasovada sa
da pouzit’ iba vtedy, ked rdra nie je v
prevadzke.

5.7 Rychly start

Stlagenim tlagidla START mozete priamo
zacat' varit' s vykonom 900 W/VYSOKY po
dobu 30 sekund.

Ak chcete pridat’ viac asu, stlacte tlacidlo
START.

5.8 StiSenie zvuku

SluZi na vypnutie zvuku.

1. Stladte 3-krat tlagidlo KUCHYNSKY
CASOVAC, kym sa nezobrazi napis
»Soun“ (Zvuk).

2. Stlacajte tlacidla HORE/DOLU, kym sa
nezobrazi napis ,oFF* (vyp.).

3. Stlacte tlacidio START.

SIuzi na zapnutie zvuku.

1. Stlacte 3-krat tlacidlo KUCHYNSKY
CASOVAC, kym sa nezobrazi napis
»~Soun“ (Zvuk).

2. Stlacajte tlacidla HORE/DOLU, kym sa
nezobrazi napis ,on* (zap.).

3. Stladte tlacidio START.

5.9 Pauza

Sluzi na pozastavenie rury pocas prevadzky
mikrovinne;j rary.
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2. Rdra sa pozastavi po dobu maximalne
5 minut.

3. Stlagenim tlacidla START pokradujte vo
vareni.

5.10 Gril a kombinovana prevadzka

Tato mikrovinna rira ma dva rezimy pripravy
grilovanim:

Iba grilovanie

Kombinovana prevadzka (grilovanie s
mikrovinami)

Stlacte tlacidlo STOP alebo otvorte dvierka.

A DOLEZITE! Na grilovanie sa odporiéa

pouzivat’ vysoky alebo nizky rost. Pri
prvom pouzivani grilu moézete citit' dym
alebo zapach spalenia. je to normaline a
neznamena to poruchu rary. Pred prvym
pouzitim rary zapnite gril na 30 minat bez
jedla. Vyhnete sa tomuto problému.

—

Stlacenim tlacidiel HORE/DOLU zadajte Cas.

2. Stlacte raz tlacidio GRIL pre rezim
kombinovanej prevadzky (gril + mikroviny) a
stlacte tlaCidlo START. Opatovnym stlacenim
tlacidia GRIL vyberte rezim Iba gril.

3. Stladte tlagidlo START.

V rezime kombinovanej prevadzky nie su
dostupné urovne mikrovinného vykonu
90 W a 900 W. Ak chcete ukonit' rezim
kombinovanej prevadzky alebo grilu,
stlacajte tlacidlo GRIL, kym sa na displeji
nerozsvieti symbol Iba mikroviny.

5.11 Oblubené

Rura ma 3 obitbené recepty.
1\7 Zmakéené maslo

) Rozpustenie &okolady
3D Kolag v hrnéeku

Priklad: Ak chcete nechat’ zmaknut’ maslo.

1. Stladte raz tlacidio OBLUBENE 1.

2. Stlacenim tlacidiel HORE/DOLU vyberte
hmotnost.

3. Stladte tlacidio START.

Ak segmenty displeja zobrazuju rotujuci
vzor, znamena to, ze potravinu musite
premiesat’ alebo obratit. Ak chcete
pokracovat’ vo vareni, stlacte tlacidlo
START. Na konci doby automatického
rozmrazovania sa program automaticky
zastavi. Urovne vykonu prednastavenych
obitbenych receptov sa nedajl upravit.
Mbzete pripravit' 1-4 kolace v hrnéeku.
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&VYVSTRAHA! Cokolada moze byt

velmi horuca! Ak na pripravu ¢okolady
potrebujete dlhSiu dobu varenia, pridajte
10 sekund. Davaijte pri Cokolade pozor,
kedZe sa mdze prehriat’ a spalit.

Ak chcete prepisat’ oblubené recepty na svoje

vlastné recepty.

1. Stladte tlagidlo UROVEN VYKONU na
vyber vykonu.

2. Stlacenim tlacidiel HORE/DOLU zadaijte
cas.

3. Stladte a podrzte tlacidio OBLUBENE,
ktoré chcete nastavit', kym nezaznie jedno
pipnutie a nezobrazi sa srdce obitibeného
rezimu.

Ak chcete znovu nastavit' tlagidio Obitibené na

nastavenia z vyroby.

1. Stlacte tlacidlo STOP.

2. Stlacte a na 3 sekundy podrzte stlacené
tlagidlo UROVEN VYKONU 450 W. Rdra
resetuje oblUbené tlacidia na nastavenia z
vyroby.

5.12 Automatické rozmrazovanie

Automatické rozmrazovanie automaticky
nastavi spravny rezim varenia a dobu varenia
na zaklade hmotnosti potraviny.

MozZete si vybrat’ z 2 ponuk automatického

rozmrazovania.

1. Automatické rozmrazovanie: Maso/ryba/
hydina

2. Automatické rozmrazovanie: Chlieb

Priklad: Ak chcete rozmrazit’ steak s

hmotnostou 0,2 kg.

1. Vyberte ponuku automatického
rozmrazovania jednym stlaéenim tlacidla
AUTOMATICKE ROZMRAZOVANIE.

2. Stlacenim tlacidiel HORE/DOLU vyberte
hmotnost'.

3. Stladte tlacidio START.

Ak segmenty displeja zobrazuju rotujuci
vzor, znamena to, Ze potravinu musite
premiesat’ alebo obratit. Ak chcete
pokraCovat’ vo vareni, stlacte tlacidlo
START. Na konci doby automatického
rozmrazovania sa program automaticky
zastavi. V rezime automatického
rozmrazovania nie je dostupné
nastavenie ¢asu/vykonu.




6. TABULKY VARENIA

6.1 Obitbené

Obitibené Hmotnost'

Tlacidlo

Postup

Zmakcené maslo 0.05-0.25 kg

O

»  Daijte maslo do pyrexovej nadoby. Po uvareni
dobre premiesaijte.

Rozpustenie ¢okolady 0.1-0.2 kg

O

*  Rozlamte ¢okoladu na malé kusky. Dajte okoladu
do pyrexovej nadoby. Ked zaznie zvukovy signal,
premiesajte. Po uvareni dobre premiesajte.

VYSTRAHA! Cokolada méze byt velmi hortcal
Ak na pripravu ¢okolady potrebujete dlhsiu
dobu varenia, pridajte 10 sekind. Davaijte pri
¢okolade pozor, kedZe sa mbéze prehriat a
spalit.

Kola¢ v hrnéeku 1-4 hrnéeky

0

*  Urobte kola¢ podla receptu. Dajte hrnéek smerom
k okraju oto€ného taniera. Po vareni nechajte
30 sekund odstat.

6.2 Kola¢ v hrnéeku recepty

Mrkvovy kolac¢ v hrnéeku

Kolaé v hrnéeku s kuskami jablka

Prisady na 1 hrnéek:

Prisady na 1 hrnéek:

2 lyzice (20 g)  hladkej muky

2% lyzice (25 g)  hladkej muky

2% lyzice (30 g) svetlého hnedého cukru

2 lyzice (30 g)  jemného hnedého cukru

Y. Cajovej lyzicky prasku do peciva

Y. Cajovej lyzicky  prasku do peciva

s Cajovej lyzicky rozdrvenej Skorice

Ya Cajovej lyzicky  rozdrvenej Skorice

rozdrveného muskatového

Y Gajovej lyziCky orecha

1 lyzice rozdrvenych mandli

1% lyzice (15 g)  slne¢nicového oleja

Kéra z 2 pomaranca

3049 strdhanej mrkvy

1 stredne velké vajce

15 g masla, zmak¢éeného

40 g muckového cukru

40 g plnotuéného krémového syra
2 Gajovej lyzicky pomarancovej Stavy

Krémova poleva:

Metoda:

1. Dajte vSetky suché prisady do hrnéeka a
dobre premieSajte vidlickou.

2. Pridajte sInecnicovy olej, kbru z
pomaranca, strthani mrkvu a vajce a
dobre premiesajte.

3. Daijte hrnéek mimo stred otocného taniera.

4. Varte pomocou ‘YO . Pocas varenia kolac
vyrastie z hrnéeka.

5. Urobte polevu zmieSanim masla,
muckoveého cukru, krémového syra a
pomarancovej Stavy.

Po vareni nechajte 30 sekind odstat’.

Nechaijte kola¢ vychladnit, potom pridajte polevu.

1% lyzice (15 g)

1 stredne velké vajce

1% lyzice (30 g)
polovica (7 g)

Metoda:

1. Dajte vSetky suché prisady (okrem susienky)
do hrn¢eka a dobre premiesajte vidlickou.

2. Pridajte rastlinny olej a vajce a dobre
premieSajte.

3. Jemne vmiesajte jablkovu Stavu pomocou
lyZice tak, aby urobila v zmesi pruhy.

4. Na vrch dajte rozdrvenu celozrnnu
susienku.

5. Daijte hrn¢ek mimo stred otocného taniera.

6. Varte pomocou @ Pocas varenia kola¢
vyrastie z hrn¢eka.

Po vareni nechajte 30 sekund odstat’.

Na vrch dajte kopcek vanilkovej zmrzliny.

rastlinného oleja

jablkovej stavy

celozrnnej susienky, rozdrvenej

VYSTRAHA! Jablkova §tava bude
hortca.
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Bohaty ¢okoladovy kolaé¢ v hrnéeku

Malinovy kola¢ v hrnéeku

Prisady na 1 hrnéek:

Prisady na 1 hrnéek:

2% lyzice (25 g) hladkej muky

2% lyzice (25 g) hladkej muky

2lyzice (12g)  kakaového prasku

2% lyzice (30 g)  praskového cukru

2% lyzice (30 g)  praskového cukru

Y Gajovej lyzicky prasku do peciva

Y Cajovej lyzicky prasku do peciva

1% lyzice (15 g) rastlinného oleja

1% lyZice (15 g) rastlinného oleja

Y Cajovej lyzicky  vanilkového extraktu

Y Cajovej lyzicky vanilkového extraktu

1 stredne velké vajce

1 stredne veiké vajce

1% lyzice malinového dZzemu bez jadierok

Metoéda:

1. Dajte vSetky suché prisady do hrnéeka a
dobre premiesajte vidlickou.

2. Pridajte rastlinny olej, vanilkovy extrakt a
vajce a dobre premiesajte.

3. Dajte hrnéek mimo stred oto¢ného taniera.

4. Varte pomocou ‘7@ Pocas varenia kolac
vyrastie z hrnéeka.

Po vareni nechajte 30 sekund odstat.

Ozdobte Cokoladovym krémom.

Tip: Ak chcete pripravit' Cokoladovo-

pomarancovy kola¢ v hrnéeku, nahradte

vanilkovy extrakt %2 Cajovej lyzicky

pomarancového extraktu.

Kolac¢ v hrnceku s arasidovym maslom

Prisady na 1 hrnéek:

2% lyZice (25 g)  hladkej muky

2 lyzice (30 g)  jemného hnedého cukru

Y Cajovej lyzicky prasku do peciva

1% lyzice (15 g) rastlinného oleja

Y Cajovej lyzicky vanilkového extraktu

2lyzica (30 g)  jemného araSidového masla

Metoda:

1. Daijte vSetky suché prisady do hrnéeka a
dobre premieSajte vidlicCkou.

2. Pridajte rastlinny olej, vanilkovy extrakt a
vajce a dobre premiesajte.

3. VmieSajte dzem pomocou lyzice tak, aby
urobil v zmesi pruhy.

4. Daijte hrnéek mimo stred oto¢ného taniera.

5. Varte pomocou "O Pocas varenia kolac
vyrastie z hrnéeka.

Po vareni nechajte 30 sekund odstat’.

Ozdobte vanilkovym krémom.

Kolac¢ v hrnéeku s citrénom

Prisady na 1 hrnéek:

2 lyzice (25 g) hladkej muky

2% lyzice (30 g)  praskového cukru

Y Cajovej lyzicky prasku do peciva

1% lyzice (15 g) rastlinného oleja

1 ¢ajova lyzicka  citronovej kory

1 stredne velké vajce

Poleva: 1 lyZica premieSanej citrénovej

Stavy s 2 lyzicami praSkového cukru

1 stredne velké vajce

Metoéda:

1. Daijte vSetky suché prisady do hrnéeka a
dobre premiesajte vidlikou.

2. Pridajte rastlinny olej, vanilkovy extrakt,
araSidové maslo a vajce a dobre
premiesajte.

3. Daijte hrn¢ek mimo stred otocného taniera.

4. Varte pomocou 3\7 . PoCas varenia kola¢
vyrastie z hrnéeka.

Po vareni nechajte 30 sekind odstat’.

Posypte cokoladou.

Tip: Ak to tak mate radSej, pouzite chrumkavé

araSidové maslo.
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Metoda:

1. Dajte vSetky suché prisady do hrnéeka a
dobre premiesaijte vidlickou.

2. Pridajte rastlinny olej, citrébnovu kéru a

vajce a dobre premiesajte.

Dajte hrnéek mimo stred oto¢ného taniera.

Varte pomocou 3\‘) Pocas varenia kola¢

vyrastie z hrn¢eka.

5. Na vrch dajte polevu z citrénovej Stavy
zmieSanej s praskovym cukrom.

6. Po vareni uvoinite kola¢, poprepichuijte
cely vrch $pajdiou, potom naneste polevu a
nechajte 30 sekund odstat’.

Eall



6.3 Automatické rozmrazovanie

Automaticka

e ———— Hmotnost’” Tlacidlo Postup
Maso/ryby/hydina 0.2-1.0 kg *  Polozte jedlo na nizky peka¢ do stredu otoéného taniera.
(Cela ryba, rybie alto X1+ Ked sa ozve zvukovy signal, obratte jedlo, premiesajte a
steaky, rybie filé, oddelte. Zakryte tenké Casti a teplé miesta alobalom.
kuracie stehna, *  Po rozmrazeni zabalte do alobalu na 15-45 minut az do
kuracie prsia, mleté dokladného rozmrazenia.
maéso, steak, kotlety, +  Mleté maso: Ked sa ozve zvukovy signal, obratte jedlo.
faSirky, parky) Ak je to mozné, vyberte rozmrazené Casti.

@Nieje vhodné na celt hydinu.
Chlieb 0.1-1.0 kg ;%( *  Rozlozte v nizkom pekaci v strede otocného taniera. Pri
AUTO X2 vahe 1,0 kg rozloZte priamo na oto¢ny tanier.

Ked sa ozve zvukovy signal, obratte a vyberte
rozmrazené platky.

Po rozmrazeni zabalte do alobalu na 5-15 minut az do
dékladného rozmrazenia.

@

Zadavajte len hmotnost’ samotného jedla. Nezadavajte hmotnost’ nadoby. Pri potravinach s hmotnostou
vacsou alebo mensou ako su hmotnosti/mnozstva uvedené v tabulke pouzite manualne nastavenie.

Kone¢na teplota sa bude lisit’ v zavislosti od pociatocnej teploty. Steaky a kotlety by mali byt zmrazené v
jednej vrstve. Mleté maso by malo byt zmrazené v tenkej vrstve.

6.4 Zohrievanie jedal a napojov

S Mnoz . Vykon a A
Jedlo/Napojov ozstvo Nastavenie 7 o ¢ 4 Sposob
-g/ml- Uroven -Min-
Mlieko 1 Salka 150 Mikro 900 W 1 nezakryvajte
Voda 1 Salka 150 Mikro 900 W 2 neprikryvajte
6 Salok 900 Mikro 900 W 8-10 neprikryvajte
1 tanier 1000 Mikro 900 W 9-11  neprikryvajte

omacku pokropte vodou, prikryte,

Tanier s jedlom 400 Mikro 900 W 4-6 v druhej polovici cyklu zohrievania
pomiesajte

Polievka/vyvar 200 Mikro 900 W 1-2  prikryte, po zohriati premieSajte
v pripade potreby pridajte trocha

Zelenina 500 Mikro 900 W 3-5  vody, zakryte, v druhej polovici cyklu
zohrievania premieSajte

Maso, 1 platok™ 200 Mikro 900 W 3 polejte trochou omacky a prikryte

Rybie filé") 200 Mikro 900 W 3-5  prikryte

Kolag, 1 kusok 150 Mikro 450 W Y%-1  umiestnite na porcelanovy pekac

Detska strava, 1 pohar 190 Mikro 450 W -1 premiestnite do nadoby vhodnej do
mikrovinnej rary, po zohriati dobre
premiesajte a skontrolujte teplotu

Roztopenie margarinu alebo 50 Mikro 900 W % prikiyte

masla’

Roztopenie ¢okolady 100 Mikro 450 W 3-4  obcas premieSajte

chladené
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6.5 Rozmrazovanie

. . x Cas
Jedlo S Nastavenie yykonv Ca_!s Sposob odstatia
-g- Uroven -Min- Mi
=Vlin=-
Gulas 500 Mikro 270 W 8-9 uprostred rozmrazovania premiesajte 10-30
Kolag, 1 kiisok 150 Mikro 90 W 1-3  umiestnite na porcelanovy pekaé 5
Ovocie 250 Mikro 270W 3.5 rovnomerne r_ozmles_tmte av pol_ovm cyklu 5
rozmrazovania ovocie poobracajte
6.6 Varenie z mrazenych potravin
Mnozstvo . Vykon Cas R ca,s .
Jedlo Nastavenie 0 = A Sposob odstatia
-g- roven -Min- .
-Min-
Rybie filé 300 Mikro 900 W  9-11 prikryte 2
Tanier s jedlom 400 Mikro 900 W  8-10 prikryte, po 6 minutach premiesajte 2
6.7 Varenie a grilovanie
Mnozstvo . Vykon Cas R Ca,s .
Jedlo Nastavenie = . Spoésob odstatia
- Urovenn -Min- .
-Min-
Brf)!(ohca/ 500 Mikro 200 W 68 Prldaj_te 4-5 I)_/z; \{ody, prikryte, v polovici }
hrasok varenia premiesajte
Mrkvy 500 Mikro 900 W 9-11 Nakréjajte na kl’l:liky, pridajte 4-5 Iyi. vody, _
prikryte, v polovici varenia premieSajte
Pecené maso 1000 Mikro 450 W 16-17 ochutte podia chuti, umiestnite na otocny
Kombinovana 450 W  9-10" tanier, po dokonceni obratte"
prevadzka 10
Mikro 450 W 9-10
Gril 9-10
Hovadzie 400 Gril 10-11" umiestnite na rost, po uplynuti® obratte, po
steaky 2 kusy Gril 10-11  grilovani dochutte
Zapekanie v Gril 12-15 umiestnite nadobu na rost
zapekacich
nadobach
Syrovy toast 1 piece Gril 450 W 4-5" Daijte 2 platky chleba na rost, jeden prekryte
Gril 3-42  platkom syra, uvarte”, dajte platok hrianky na
vrch syra na hrianke, pretocte a varte?
Mrazena pizza 400 Mikro 450 W 4-5" poloZte na otoc¢ny tanier”
Kombinovand 450 W  5-6? polozte misku na stojan?
prevadzka

Ak je rura v prevadzke v Tubovoinom rezime 3 a viac mindit, ventilator zostane zapnuty este 2 minuty po
dokonceni pripravy jedla. Otvorte dvierka a zastane, zatvorte dvierka a znovu za¢ne, az kym neuplynt 2
minuty (vratane ¢asu otvorenia dveri). Ak je rura v prevadzke kratSie ako 3 minuty, ventilator sa nezapne.
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7. RADY A TIPY

7.1 Riad vhodny do mikrovinnej rary

Bezpecnost’
Riad mikrovinnej Poznamky
rary
Alobal/nadoby z vIiX Aby sa jedlo neprehrialo, mdzete ho prikryt’ kiskami alobalu. Féliu

alobalu

udrZiavajte aspon 2 cm od stien rury, pretoze méze dojst’ k iskreniu. Nadoby
z félie sa neodporucaju, ak ich vyslovne neodporica vyrobca. Dokladne
dodrzujte pokyny vyrobcov.

Porcelan a keramika I X Porcelan, keramika, glazirované nadoby a kostny porceléan su v zasade
vhodné, okrem pripadov, ak obsahuju kovovu dekoraciu.

Skleny riad, napr. v Pri pouzivani jemného skla je potrebné postupovat opatrne, pretoze sa pri

Pyrex® nahlom zahriati méze rozbit’ alebo prasknut.

Kov X Neodporuca sa pouzivat’ kovovy riad v mikrovinnej rire, pretoze bude iskrit',
o mdze mat’ za nasledok poziar.

Umela hmota/ v Je potrebné postupovat’ opatrne, pretoze niektoré nadoby sa pri vysokych

polystyrén, napr. teplotach topia alebo stracaju farbu.

nadoby z prevadzok

rychleho obgerstvenia

Vrecka do mraznicky, v Musia byt prepichnuté, aby mohla unikat’ para. Dbajte na to, aby vrecka boli

vrecka na pecenie vhodné na pouzivanie v mikrovinnej rdre. Nepouzivajte plastové ani kovové
svorky, pretoze sa mozu roztopit’ alebo vznietit' pri iskreni.

Papierové taniere, v Pouzivajte len na zohrievanie alebo na absorbovanie vihkosti. Je potrebné

pohare a kuchynsky postupovat’ opatrne, pretoZe prehriatie méze sposobit’ poZiar.

papier

Nadoby zo slamy a v Pri pouzivani tychto materidlov nenechavaijte mikrovinnd riru bez dozoru,

drevené nadoby lebo prehriatie moéze zapricinit' poziar.

Recyklovany papier a X Mbze obsahovat’ Ciastocky kovu, o mbdze spdsobit’ iskrenie a viest' ku

novinovy papier

vzniku poziaru.

7.2 Rady tykajuce sa pripravy jedal v mikrovinnej rure

Rady tykajuce sa pripravy jedal v mikrovinnej rare

Zlozenie Potraviny bohaté na tuk a cukor (napr. puding alebo kolac) vyzaduju kratsi ¢as ohrevu. Je potrebné
postupovat’ opatrne, pretoze prehriatie méze spdsobit’ poziar.

Velkost Rovnomernejsiu pripravu dosiahnete tak, Ze v3etky kisky budd mat’ rovnaku velkost..

Teplota jedla Pociatocna teplota jedla ma vplyv na ¢as potrebny na pripravu. Urobte zarez do jedal z pinkami,

ako su napr. SiSky s dzemom, aby sa uvolnilo teplo alebo para.

Usporiadanie

Umiestnite najhrubsie ¢asti jedla smerom k okraju taniera. (Napr. kuracie stehna.)

Prikrytie

PouZzite perforovanu plastovu foliu alebo vhodné veko.

Prepichnutie

Jedla so $krupinou, $upou alebo blanou sa pred varenim alebo zohrievanim musia na niekolkych
miestach prepichnut, pretozZe tvoriaca sa para by mohla spdsobit’ expléziu jedla. Priklad: zemiaky,

ryby, kurcatd, parky.

i‘i DOLEZITE! Vajcia by sa v mikrovinnej rdre nemali pripravovat’, pretoze by mohli explodovat’
aj po skonceni pripravy. Priklad: vajcia natvrdo, stratené vajcia.

Premiesaijte,

Na dosiahnutie rovnomernej pripravy je dolezité jedlo pocas pripravy obcas premiesat’ a obratit’.

otocte a VZzdy mieSajte smerom od okraja k stredu.

narovnajte

Odstatie Po zohriati je déleZité nechat’ jedlo postat, aby sa teplo v jedle rovnomerne rozptylilo.
Zakrytie Teplé oblasti je mozné zakryt’ malymi kiiskami folie, ktora odraza mikroviny (alobal). Priklad:

kuracie nohy a kridla.
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Pri vyberani jedal z rary pouzivajte drziaky na pohare alebo teplovzdorné rukavice. Zabranite tak

@popéleniném. Vzdy otvarajte nadoby, vrecka a pod. tak, aby vam smerovali od tvare a ruk. Zabranite tak
popaleninam spdsobenym parou. Pri otvarani dvierok nestojte prili§ blizko, aby nedoslo k popaleninam
sposobenym unikajlicou parou a teplom. Po zohriati pokrajajte pinené pegené jedla, aby sa uvoinila para a
zabranilo sa tak popaleninam.

8. RIESENIE PROBLEMOV

Problém Skontrolujte, Gi . . .
Mikrovinna rara nefunguje  +  Poistky v poistkovej skrinke funguju.
spravne? *  Nedoslo k vypadku napajania.

* Ak sa poistky stale vyhadzuiju, obratte sa na kvalifikovaného elektrikara.

Rezim mikrovin nefunguje? +  Dvierka su spravne zavreté.
*  Tesnenia dvierok a ich povrch su cisté.
+  Stlacili ste tlacidlo START.

Otocny tanier sa neota¢a? +  Drziak oto¢ného taniera je spravne poloZeny na manzete.
*  Riad v rire nepresahuje cez oto¢ny tanier.
»  Jedlo nepresahuje cez okraj oto¢ného taniera a nebrani jeho otacaniu.
* V priehlbine pod otoénym tanierom nie je prekazka.

Mikrovinna rdra sa nevypne? ¢  Zariadenie odpojte prostrednictvom poistkovej skrinky.
*  Zavolajte do autorizovaného servisu spolo¢nosti ELECTROLUX.

Vnutorné svetlo nefunguje? <  Zavolajte do svojho autorizovaného servisu spolo¢nosti ELECTROLUX. Interné
svetlo moze vymenit iba vyskoleny autorizovany servis spolo¢nosti ELECTROLUX.

Jedlo sa ohrieva a pripravuje <  Nastavte dIhs$i ¢as pripravy (dvojnasobné mnozstvo = takmer dvojnasobny ¢as) alebo,
dlh$ie nez predtym? * Ak je jedlo studensie ako zvy€ajne, ob&as ho otocte alebo obratte alebo,
*  Nastavte vyssi vykon.

Neotvoria sa dvere kvoli *  Opatrne otvorte dvere potiahnutim smerom von v pravom dolnom rohu skla dveri.
vypadku elektrického prudu?

9. TECHNICKE PARAMETRE

Siet'ové napatie 220-240V, 50 Hz, jedna faza
Poistkafistic Minimalne 16 A
Prikon: Mikroviny 1.4 kKW

Gril 0.85 kW

Mikroviny/Gril 2.20 kW
Vystupny vykon: Mikroviny 900 W (IEC 60705)

Gril 800 W
Frekvencia mikrovin 2450 MHz" (Skupina 2/Trieda B)
VonkajSie rozmery: NMB6G261UB 596 mm (S) x 459 mm (V) x 404 mm (H)
Rozmery vnutorného priestoru 342 mm (S) x 207 mm (V) x 368 mm (H) 2
Objem vnutorného priestoru 26 litrov 2
Otocny tanier @ 325 mm, skleny
Hmotnost' pribl. 19.5 kg
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" Tento vyrobok spifia poZiadavky eurépskej normy EN55011. V stlade s touto normou je tento vyrobok
klasifikovany ako zariadenie skupiny 2, triedy B. Skupina 2 znamena, ze zariadenie zamerne generuje
radiofrekvenénu energiu vo forme elektromagnetického Ziarenia na Ucely tepelnej Upravy potravin. Trieda B
znamena, Ze zariadenie je vhodné na pouzivanie v domacnostiach.

2 VnUtorny objem sa vypogita odmeranim maximalnej Sirky, hibky a vysky. Skuto&ny disponibilny objem pre pokrmy
je nizsi.

10. ENERGEETICKA UCINNOST

Informacie tykajuce sa vyrobku v suvislosti so spotrebou energie a
maximalnej doby na dosiahnutie vyhovujiceho rezimu nizkej spotreby

Spotreba energie v pohotovostnom rezime so zapnutym displejom je 0.8 W

Spotreba energie v pohotovostnom reZime s vypnutym displejom je 0.5W

Maximalna doba, ktora je pre zariadenie potrebna na automatické dosiahnutie vyhovujuceho rezimu nizkej 5 minut
spotreby, je

11. INFORMACIE TYKAJUCE SA OCHRANY ZIVOTNEHO
PROSTREDIA

triedou energetickej ucinnosti F. symbolom spolu s odpadom z
domacnosti. Vyrobok odovzdajte v

B mjestnom recyklatnom stredisku alebo
sa obrat'te na obecny alebo mestsky
Urad.

Tento vyrobok obsahuje svetelny zdroj s KNelikvidujte spotrebice oznacené

Materialy ozna¢ené symbolom {:3 odovzdajte
na recyklaciu. Obal hodte do prislusnych
kontajnerov na recyklaciu.

Chrarite Zivotné prostredie a zdravie ludi a
recyklujte odpad z elektrickych a elektronickych
spotrebicov.
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Miré se vini né AEG! Faleminderit qé zgjodhét pajisjen toné.

Merrni késhilla pérdorimi, broshura, zgjidhje té& problemeve, informacione pér servis
dhe riparim né aeg.com/support

AEG Pér mé shumé receta gatimi, sugjerime dhe zgjidhje té problemeve, shkarkoni
W[? aplikacionin My AEG Kitchen.

2 Available on the A\, CGETITON
@& App Store b/’ Google Play

Subjekt pér tu ndryshuar pa njoftim.
PERMBAJTJA

1. INFORMACIONE SIGURIE........cooiiii e
2. INSTALIMI ... e
3. PERSHKRIMI | PRODUKTIT ..ottt
4. PARA PERDORIMIT TE PARE ..ottt
5. FUNKSIONIMI ..o
6. TABELAT E GATIMIT ..ot
7. SHENJA PARALAJMERUESE DHE KESHILLA
8. RIPARIMI I DEFEKTEVE .......ccociiiiiiiiiiiii

9. INFORMACIONE TEKNIKE .........ccociiiiiiieiiiie

10. EFIKASITETI ENERGUJETIK ..o
11. PERSA | PERKET AMBIENTIT .....oiiiiiiii e

1./NINFORMACIONE SIGURIE

* Kjo pajisje mund té pérdoret vetém nga fémijét mbi 8 vjeg
dhe nga personat me aftési té kufizuara fizike, motorike apo
mendore apo dhe me mungesé pérvoje dhe njohurie vetém
nése ata mbik&gyren apo u jané dhéné udhézime pérsa i
pérket pérdorimit t€ pajisjes né ményré té sigurté dhe gé
ata té kené kuptuar rreziget e mundshme. Fémijét duhet té
mbikéqyren pér tu siguruar gé ata nuk luajné me pajisjen.
Pastrimi dhe mirémbaijtja gjaté pérdorimit nuk duhet té kryhet
nga fémijét pérderisa ata jané nén 8 vjec dhe nuk jané té
mbikéqyrur.

* Kjo pajisje nuk mund té pérdoret né lartési mbi 2000m.

« E RENDESISHME! UDHEZIME SIGURIE TE
RENDESISHME: LEXONI ME KUJDES DHE RUAJENI PER
REFERENCE NE TE ARDHMEN.

+ KUJDES! Mos e pérdorni pajisjen pa pjatén dhe mbajtésen e
pjatés. Mos e pérdorni pajisjen kur éshté bosh.
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KUJDES! Nése dera ose dorezat e dyerve jané démtuar, furra
nuk duhet té vihet né funksionim derisa té jeté riparuar nga
njé person i kualifikuar.
KUJDES! Eshté e rrezikshme pér cilindo person tjetér pérvec
personit té kualifikuar té€ kryejé ¢do shérbim apo riparim qé
pérfshin hegjen e njé kapaku qé jep mbrojtje nga ekspozimi i
energjisé né mikrovalé.
KUJDES! Léngjet dhe ushgime té tjera nuk duhet té& nxehen
né ené hermetike pasi ato jané mé té& mundshme pér
shpérthim.
Kjo pajisje eéshté prodhuar pér pérdorim shtépiak dhe
aplikacione té ngjashme si : ambiente kuzhine pér stafin né
dygane, zyra dhe ambiente té tjera pune; shtépi fermere; tek
klientét né hotele, motele dhe ambiente té tjera rezidenciale;
né hotelet e llojit g€ ofrojné fietje dhe méngjes.
Pérdorni mikrovalén vetém me kuti dhe ené kuzhine té
sigurta.
Enét metalike pér ushqgimin dhe pijet nuk lejohen gjaté gatimit
né mikrovalé.
Mos e lini sobén pa mbikéqgyrje ndérkohé gé pérdorni ené
plastike, letre apo té tjera me ushqgim té djegshém.
Soba me mikrovalé éshté projektuar pér té ngrohur ushgim
dhe pije. Tharja e ushgimit apo e rrobave dhe nxehja e
jastékéve ngrohés, shapkave, sfungjeréve, leckave té lagura
dhe té ngjashme mund té rrezikojé lendimin dhe ndezjen e
zZjarrit.
Nése ushqimi gé po ngrohet fillon té nxjerré tym, MOS HAPNI
DEREN. Fikeni dhe higeni nga priza sobén dhe prisni derisa
ushqgimi t& mos nxjerré mé tym. Duke hapur derén ndérkohé
gé ushgimi nxjerr tym, ju mund té shkaktoni zjarr.
Ngrohja né mikrovalé e pijeve mund té rezultojé me zierje
eruptive té vonuar, prandaj kujdesuni kur t& veproni me enén.
Pérmbajtja e shisheve me ushgim dhe kavanozave me
ushgim pér foshnja duhet té nxirren ose té tunden dhe
temperatura duhet té kontrollohet para konsumimit, né
ményré gé té shmanget djegia.
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Mos zieni vezé me lévozhgé dhe vezét e ziera mé paré nuk
mund té ngrohen né mikrovalé pasi ato mund té shpérthejné
pasi té keté mbaruar gatimi né mikrovalé.

Nése kordoni i furnizimit éshté démtuar, duhet té

zévendésohet nga prodhuesi, agjenti i tij i shérbimit ose

personat e kualifikuar né ményré té ngjashme né ményré gé
té shmanget rreziku.

1.1 Mirémbajtja dhe pastrimi
Dera:

Pér té hequr gjithé papastértité, pastroni rregullisht té dyja
anét e derés, dorezat e derés dhe sipérfaget e guarnicioneve
me njé peceté té buté, té€ njomé. Mos pérdorni pastrues
gérryes té forté apo gérryes metalik t&€ mprehté pér té
pastruar derén prej xhami té sobés pasi kjo mund té gérvisht
sipérfagen, e cila mund té rezultojé me shkatérrimin e xhamit.

Pjesa e brendshme e sobés:

Pér pastrim, fshini cdo derdhje apo spérkatje me njé peceté té
njomé té buté ose me njé sfungjer pas ¢cdo pérdorimi ndérkohé
gé soba éshté e ngrohté. Pér ndotje t&€ médha, pérdorni peceté
té njomur me ujé me sapun disa heré derisa té keni hequr
mbetjet. Mos zhvendosni kapakun e mikrovalés. Sigurohuni gé
uji me sapun apo thjesht uji t&¢ mos depértojé né vrimat e vogla
né mure, té€ cilat mund té shkaktojné déme té sobés.

Mos pérdorni pastrues me spérkatje pér interiorin e sobés.
Ngrohni sobén tuaj rregullisht kur pérdorni skarén. Ushqgimi

i mbetur ose yndyra e shpérndaré mund té shkaktojé tym
apo eré té kege. Pastroni kapakun e mikrovalés, zgavrén e
sobés, platformén rrotulluese dhe mbéshtetésen e saj pas
pérdorimit. Kéto duhet té jené té thata dhe pa yndyré. Yndyra
e grumbulluar mund té mbinxehet dhe té filloj té krijohet tym
apo té krijohet zjarr.

Pjesa e jashtme e sobés:
* Pjesa e jashtme e sobés tuaj mund té pastrohet lehtésisht me

ujé dhe sapun. Sigurohuni gé keni njé lecké té& njomé me sapun,
dhe mé pas thani pjesén e jashtme me njé peceté té buté.
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Paneli i kontrollit:

Hapni derén para se ta pastroni dhe ¢aktivizoni panelin e
kontrollit. Tregoni kujdes kur pastroni panelin e kontrollit. Kur
pérdorni lecké té njomur me uj€, me kujdes férkoni panelin
derisa té pastrohet. Shmangni pérdorimin e sasive t&€ médha
té ujit. Mos pérdorni ndonjé lloj pastruesi kimik apo gérryes.

Platforma rrotulluese dhe mbéshtetésja e platformés:

Higni platformén dhe mbéshtetésen e platformés nga soba.
Lani platformén dhe mbéshtetésen e platformés me ujé dhe
sapun. Thajini me njé copé té buté. Té dyja si platforma edhe
mbéshtetésja e platformés jané té sigurta pér tu pérdorur né
lavastovilje.

Raft:

Té lahen me ujé dhe detergjent té Iengshém dhe té thahen.
Raft mund té lahen né lavastovilje.

E RENDESISHME! Pastroni sobén né intervale kohe

té caktuara dhe higni mbetjet e ushqimit. Gabimet né
mirémbaijtjen e sobés né kushtet e pastrimit mund té
shkaktojné kegésimin e sipérfages e cila mund té ndikojé mé
pas né jetégjatésiné e pajisjes dhe ndoshta mund té rezultojé
né situata té rrezikshme.

Duhet treguar kujdes, por jo duke zhvendosur platformén
rrotulluese duke lévizur enét nga pajisja.

E RENDESISHME! Nuk duhet pérdorur pastrues me avull.
Furra me mikrovalé éshté projektuar pér vendosje me
integrim.

Pajisja nuk duhet té futet brenda njé dollapi.

Kjo pajisje dhe pjesét e saj té aksesueshme mund té nxehen
gjaté pérdorimit. Duhet treguar kujdes pér té€ shmangur
prekjen e elementéve té nxehté.

KUJDES! Mbani larg fémijét nga dera dhe pjesét e
aksesueshme té cilat mund té€ nxehen ndérkohé qé skara
éshté né pérdorim. Fémijét duhen mbaijtur larg pér té
parandaluar gé ata té djegin veten.
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« E RENDESISHME! Mos pérdorni pastrues komercial pér
sobén, pastrues me avull, gérryes, pastrues té ashpér, apo
té tille qé pérmbajné hidroksid natriumi apo pade pastrimi né
ndonjé pjesé té sobés suaj me mikrovalé.

2. INSTALIMI
= \i\
—:\/T W ’/ 388/
459
'

Mikrovala mund té vendoset né pozicionin A
ose B:

Konven- |4
cionale
soba

S Numri Niche
Pozicioni G G L
A 562 x 550 x 450
B 562 x 500 x 450

Pérmasat né (mm)
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2.1 Instalimi i pajisjes
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1. Higni paketimin dhe kontrolloni me kujdes
pér ndonjé shenjé démtimi.

2. Vendosni ¢gengelét fiksues né bufené
e kuzhinés duke pérdorur tabelén e
udhézimeve dhe modelin e furnizuar.

3. Vendosni pajisjen me ngadalé né kutiné
e kuzhinés, dhe pa forcé. Pajisja duhet té
vendoset né ¢engelat fiksues dhe mé pas
té ulet né vendin e vet. Né rast interference
gjaté montimit, kjo vendosje éshté e
kthyeshme. Korniza ballore e sobés duhet
té vendoset né hapjen ballore t€ bufes.

4. Sigurohuni g€ pajisja éshté e géndrueshme
dhe nuk Iékundet. Sigurohuni gé té ruhet
distanca 4 mm midis derés sé bufesé dhe
pjesés ballore té kornizés (shih diagramin).

2.2 Lidhja e pajisjes me energjiné

(A)

oo

< > o
o

- o
o o

o

» Kutia elektrike duhet té jeté lehtésisht e
arritshme né ményré qgé té higet lehtésisht
nga priza né rast emergjence. Ose
mundésisht duhet té jeté e mundur pér
tu izoluar nga soba nga furnizuesi duke
inkorporuar celésin né telat e fiksuar né
pérputhje me rregullat e kabllove.

» Kordoni i furnizimit me energji mund té
zévendésohet vetém nga njé elektricist.

* Nése kordoni i furnizimit €shté démtuar,

duhet t& zévendésohet nga prodhuesi,
agjenti i tij i shérbimit ose personat e
kualifikuar né ményré té ngjashme né
ményré gé té shmanget rreziku.

» Kutia nuk duhet té lihet pas bufesé.

* Pozicioni mé i miré pér afér bufesé, shih (A).

* Lidhni pajisjen me njé fazé 220-240 V/50 Hz
me rrymé té alternuar me ané té njé kutie té
instaluar me tokézim. Kutia duhet té lidhet
me rrymé 16 A.

* Para instalimit, shtréngoni njé copé nga
kordoni i furnizimit me energji pér té
lehtésuar lidhjen me pikén (A) kur pajisja té
jeté instaluar.

» Kur fusni pajisjen né bufené me pozicionuar
lart anash, MOS pérthyeni kordonin e
furnizimit me energji.

* Mos zhysni kordonin e furnizimit me energji
ose ta vendosni né ujé apo Iéngje té tjera.

* Mos lejo gé kabllo furnizues té bie mbi
sipérfage té nxehta apo té ashpra, sigc mund
té jeté zona e ajrit t€ nxehté né pjesén e
pérparme té sobés.

2.3 Késhilla shtesé

Mos pérdorni sobén me mikrovalé pér té
nxehur vajin pér skugje té thellé. Temperatura
nuk mund té kontrollohet dhe vaji mund té
shkaktojé zjarr. Pér té pérgatitur kokoshka,
pérdorni vetém pérgatités kokoshkash speciale
pér mikrovalé.

Individét me STIMULUES KARDIAK duhet té
konsultohen me mjekun e tyre apo prodhuesin
e stimuluesit kardiak pér masa paraprake
pérsa i pérket sobave me mikrovalé.

Asnjéheré mos vendosni apo futni ndonjé
objekt né zgavrén e hapjes sé derés apo
zgavrat e ventilimit. Né rast t€ ndonjé
derdhjeje, fikni dhe higni menjéheré nga priza
sobén dhe kontaktoni agjentin e shérbimit té
autorizuar ELECTROLUX.

Asnjéheré mos modifikoni sobén né ndonjé

meényré.

Pérdorni vetém platformé rrotulluese dhe

suport pér platformé té dizajnuar pér kété

sobé. Mos e vini né puné sobén pa platformé

rrotulluese.

Pér té parandaluar thyerjen e platformés

rrotulluese:

» Para se ta pastroni platformén me ujé, léreni
platformén té ftohet.

* Mos vendosni ushgime dhe ené té nxehta
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né platformé té ftohté.
* Mos vendosni ushgime dhe ené té ftohta né
platformé té nxehta.

Mos pérdorni kuti plastike pér mikrovalé nése
soba éshté ende e nxehté nga pérdorimi i
modalitetit SKARE dhe modalitetit SKARA
DUALE pasi ato mund té shkrijné. Enét plastike
nuk duhet t&¢ pérdoren gjaté modaliteteve té
pérmendura pérderisa prodhuesi pohon gé ato
jané té pérshtatshme.

As prodhuesi as shitési nuk mund té
pranojné pérgjegjésiné pér déme né sobé
apo léndime personale gé kané rezultuar
nga gabimet gjaté procedurave jo korrekte
té lidhjeve elektrike. Avujt dhe pikat e uijit

3. PERSHKRIMI | PRODUKTIT

3.1 Sobé me mikrovalé
?

==—-ssess[eonnoonnon,

e P

] @@ B

Elementi i nxehjes sé skarés
Fleté ballore

Llamba e sobés

Paneli i kontroliit

Button pér hapjen e derés
B Kapaku i valéve (mos e hig)
Zgavra e sobés

B vue

Bl Guarmnicion dere dhe sipérfage hermetike
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mund té krijohen né muret e sobés ose
pérreth guarnicionit t& derés dhe sipérfageve
hermetike. Kjo éshté njé dukuri normale dhe
nuk éshté tregues pér rriedhje t&€ mikrovalés
apo mosfunksionim té saj.

Né lidhje me llambat brenda produktit dhe
llambat e pjeséve t& kémbimit t€ shitura
vecmas: Kéto llamba jané prodhuar pér kushte
ekstreme fizike né pajisjet elektroshtépiake, si
p.sh. temperaturé, dridhje, lagéshtiré, ose jané
prodhuar pér té sinjalizuar informacion rreth
statusit t€ pérdorimit té pajisjes. Ato nuk jané
prodhuar pér t'u pérdorur né aplikacione té
tjera dhe nuk jané té pérshtatshme pér ndrigim
né ambiente shtépiake.

3.2 Aksesoré

Kontrolloni pér tu siguruar qé aksesorét e

méposhtém jané furnizuar:

Platforma rrotulluese

Suport i platformés rrotulluese

Skara

® Vendosni suportin e platformés rrotulluese
né bazamentin e zgavrés.

® Me pas vendosni platformén mbi suportin
e saj.

® Pér té shmangur démtime té platformés
rrotulluese, sigurohuni gé enét dhe
mbajtéset té jené vendosur miré né buzét e
platformés kur ta lévizni nga soba.



Kur porosisni aksesoré, ju lutemi té
informoni pér dy njési: emri i pjesés
dhe emri i modelit tek shitési juaj apo
tek njé agjent i shérbimit t& autorizuar
ELECTROLUX.

/\ KUJDES!

Mos e pérdorni mikrovalén nése nuk jané
montuar kéto pjesé.

3.3 Paneli i kontrollit

RS
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4. PARA PERDORIMIT TE PARE

4.1 Vendos né prizé

Kur furra &shté e mbyllur pér heré té paré ju keni
mundési té€ vendosni orén. Soba ka njé oré 24h.

1. Soba do té léshoj njé sinjal né ikonat e

ekranit dhe do té fiket pér gjysém sekondé.

Tregues dixhital né ekran:

1\7 2\7 3\7 Favorite

Ora e kuzhinés

iy Shkrirja automatike
AUTO

(] | Skara

Skara duale

Mikrovala
Stop/Fshi

Siguresa pér siguriné ndaj fémijéve

CHEN

Regjistro orén

Segmente ekrani

Q

Pesha

sow 270w 450w esow 900w | Nivelet e fugisé

Celésat e nivelit t& fugisé

Celésat e preferuar

Celési i skarés

Celési i shkrirjes sé akullit automatikisht
B Celssiiorés sé kuzhinés

Butonat Lart/Poshté

ﬂ Start/Konfirmo/Celési i fillimit t& shpejté
Bl Celésii ndalimit

Button pér hapjen e derés

Shtypni butonat LART/POSHTE derisa t&
shfaget ‘on’ ose ‘oFF’.

2a. Pér ta gaktivizuar orén, shtypni butonat
LART/POSHTE derisa té& shfaqet ‘oFF’
dhe mé pas shtypni butonin START. Furra
éshté gati pér t'u pérdorur.
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Nése e keni fikur orén dhe déshironi ta
ktheni até pérséri, shtypni dy heré OREN
E KUZHINES dy heré dhe ndigni 2b.

2b. Pér ta aktivizuar orén, shtypni butonat
LART/POSHTE derisa té shfaget ‘on’ dhe
mé pas shtypni butonin START.

Shembull: Pér té regjistruar orén 18:45.

1. Shtypni butonat LART/POSHTE pér t&
rregulluar orén.

2. Shtypni START si ¢elés pér konfirmim.

3. Shtypni butonat LART/POSHTE pér té
rregulluar minutat.

4. Shtypni START si ¢elés pér konfirmim.

Kur regjistrohet ora, ora e dités do té
shfaget né ekran.

4.5 Siguresa pér siguriné e fémijéve
Soba ka njé karakteristiké sigurie e cila
parandalon funksionimin aksidental t& sobés
nga njé fémijé. Pasi éshté regjistruar siguresa,
asnjé pjesé e mikrovalés nuk do té funksionojé
derisa siguresa té jeté fikur.

Aktivizimi dhe gaktivizimi i siguresés éshté

i mundur vetém kur soba nuk éshté né
funksionim.

Shembull: Pér té aktivizuar siguresén.
Shtypni dhe mbani STOP si gelés derisa
simboli ‘siguresa e fémijéve’ té aktivizohet.
Shembull: Pér té gaktivizuar siguresén.
Shtypni dhe mbani STOP si ¢elés derisa
simboli ‘siguresa e fémijéve’ té gaktivizohet.

4.2 Standby (Modaliteti ekonomik)

Soba do té kalojé automatikisht né modalitetin
standby nése nuk do té pérdoret brenda njé
kohe prej 5 min.

Shembull: Nése ora nuk éshté regjistruar:
Ekrani do té fiket. Pér té& dalé nga modaliteti
standby hapni derén, shtypni njé celés ¢farédo
ose rrotulloni butonin.

Shembull: Nése ora éshté regjistruar:

Pas periudhés kohore 5 minutéshe, koha do té
shfaget.

4.3 Rregulloni orén kur éshté regjistruar

Ju mund té rregulloni orén me zile pasi té jeté
regjistruar ora.

Shembull: Pér té ndryshuar nga 18.45 tek19.50.
1. Shtypni butonin ORA E KUZHINES dy heré.

2. Shtypni START si gelés.

3. Shtypni butoant LART/POSHTE derisa t&
shfaget ‘“19'.

4. Shtypni START si gelés.

5. Shtypni butoant LART/POSHTE derisa t&
shfaget ‘50'.

6. Shtypni START si gelés.

4.4 Pér té fshiré orén me zile dhe

regjistroni standby (Modaliteti

ekonomik)

1. Shtypni butonin ORA E KUZHINES dy heré.

2. Shtypni butonat LART/POSHTE derisa té
shfaqget ‘oFF’.

3. Shtypni START si gelés pér konfirmim.
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Kur siguresa pér fémijét éshté aktivizuar,
té gjithé gelésat jané caktivizuar pérveg
STOP si gelés.

4.6 Pastrimi fillestar

PARALAJMERIM!

Referojuni pjesés “Kujdesi dhe pastrimi”

* Higni té gjithé aksesorét nga
mikrovala.

* Pastroni me kujdes kavitetin e furrés

me njé lecké té buté pak té lagur.

4.7 Nxehja paraprake

Nxeheni paraprakisht furrén para se ta pérdorni

pér heré té paré.

1. Vendosni funksionin E]

2. Lérenifurrén té punojé pér 30 minuta.

3. Fikeni furrén dhe Iéreni té ftohet.

4. Pastrojeni kavitetin e furrés me njé lecké té
buté pak té lagur dhe fshijeni me kujdes.

Furra mund té Iéshojé pak eré dhe tym.
Sigurohuni gé garkullimi i ajrit né dhomé éshté
i mjaftueshém.



5. FUNKSIONIMI

5.1 Gatimi neé mikrovalé Nése keni selektuar 900 W dhe koha

Shembull: Pér t& nxehur supén 2 minuta dhe mak15éma_le ? mikrovalés mund té shtohet

30 sekonda né fuqi mikrovale 630 W. . me 1o minuta.

1. Shtypni gelésin e NIVELIT TE FUQISE Soba funksionon né ¢do modalitet pér 3
né trekéndéshin djathtas derisa ‘630 W’ té minuta ose mé gjaté, ventilatori rri ndezur
shfaget né ekran. pér 2 minuta pasi gatimi mbaron. Hapni

2. Shtypni butonat LART/POSHTE pér t& derén dhe do ndalojé, mbyll derén dhe
regjistruar kohén. do vazhdojé prapé derisa 2 minuta té

3. Shtyp START si gelés. mbarojné (pérfshi kohén e hapjes sé

Né modalitetin e gatimit né mikrovalg, dergs) " N(:se tsor? a .pchjnofr:Ip_(.e'rtrpe shu_rpe
ju mund té rregulloni nivelin e fugisé sé se t'Imtm a atenere do filloje te punoje
sobés duke shtypur ¢elésin direkt tek ventiatort.

regjistrimet e kérkuara. Pas gatimit, tabakaja rrotulluese do té

Ju mund té regjistroni nivelin e fugisé va;hdqg te rrotullohet de.rl.sa ena e

kur soba punon, duke shtypur dhe gatimit t€ kthehet né pozicionin fillestar
mbaitur NIVELIN TE FUQISE e sobés tZSta”'td Drita e zgavies dote mtb'ﬁ.tet.te
gé kérkohet derisa fugia e re shfaget e hdezur 5er| r|1(e p(? un'l |r(;1|n c r..rohl:..'m'..’
regjistruar né ekran. Nivelet e energjisé ose dﬁer Fse og at"(cilnaho_ge es Ie me e
qé jané tepér té larta apo kohét e gatimit E’a t"e)'-'rfun: 0o ,\?"es doje s_l_njﬁt__zinor
gé jané tepér té gjata mund té€ mbinxehin ur & periundoje. ese dera eshie napur
ushgimin duke rezultuar né zjarr gjaté kétij procesi, rrotullimi do té ndalet.

5.2 Nivelet e fugisé
Fugqia - Lo .

regjistrimi Pérdorimi i sugjeruar

900 W/LART  Pérdoret pér gatim té shpejté ose ringrohje ( p.sh. supé, tava, ushqim té konservuar, pije té
nxehta, perime, peshk).

630 W Pérdoret pér gatime té gjata t€ ushqimit t€ ngjeshur si¢ jané té skuqurat, piskavica dhe gatime
tave, gjithashtu pér gatime sensitive si¢ €shté krem djathi dhe émbélsira brumi. Né kété regjistrim
té reduktuar, salca nuk do té ziejé dhe té derdhet dhe ushqimi do té gatuhet pa u derdhur né té
dy anét.

450 W Pér ushgime té ngjeshura qé kérkojné kohé gatimi mé té gjata kur gatuhet né ményré
konvencionale ( p.sh. bifteké) éshté e késhillueshme qé té pérdorni regjistrimin e fuqisé pér té
siguruar gé mishi piget.

270 W/ Pér té shkriré, selekto regjistrimin e fuqisé, pér té siguruar gé gatimi do té shkrijé si duhet. Ky

SHKRIRJA regjistrim éshté gjithashtu ideal pér oriz té zier, makarona, njoki dhe vezé té gatuara fort.

90 W Pér shkrirje té buté ( p.sh. krem kuzhine ose pasté).

ow Pér orén e kuzhinés/me zile.

W =WATT

5.3 Niveli i reduktuar i fugisé

Modaliteti i gatimit Koha standarte Niveli i reduktuar i fuqisé

Mikrovala 900 W 15 minuta Mikrovala 630 W

Skara 10 minuta Skara 500 W

Skara duale 10 minuta Skara 500 W
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5.4 Rregullimi i kohés sé gatimit gjaté

gatimit

Ju mund té rregulloni kohén e gatimit gjaté gatimit.

Shembull: Pér té shtuar 2 minuta

(120 sekonda) pérdorni START si ¢gelés.

1. Shtypni START si celés katér heré. Koha e
gatimit do té rritet me 120 sekonda.

5.5 Pérdorim i ¢elésit stop

Shtypni STOP si gelés njéheré pér té hyré né
modalitetin Pauzé.

Shtypni STOP si ¢elés pérséri pér té fshiré
kohén e gatimit.

5.6 Ora e kuzhinés

Té regjistrosh orén e kuzhinés.

1. Shtypni ORA E KUZHINES si gelés.

2. Shtypni butonat LART/POSHTE pér t&
regjistruar kohén.

3. Shtypni START si ¢elés. Ora do té startojé
automatikisht.

Ora mund té zgjatet kur koha éshté duke
funksionuar duke rrotulluar butonin ose
duke shtypur START si gelés. Funksioni

i orés mund té pérdoret vetém nése soba
nuk éshté né funksionim.

2. Soba do té ndalojé pér mbi 5 minuta.
3. Shtyp START pér té vazhduar me gatimin.

5.10 Skara dhe skara duale

Kjo sobé me mikrovalé ka dy modalitete gatimi
né skaré:

Vetém skara

Skara duale (skaré me mikrovalg)

E RENDESISHME! Rafti i larté ose i
poshtém éshté i rekomanduar pér pjekje
né skaré. Ju mund té dalloni tym ose eré
si gjé e djegur kur pérdorni skarén pér
heré té paré, kjo éshté normale dhe nuk
tregon pér ndonjé defekt né sobé. Pér
té shmangur kété problem, kur pérdorni
skarén pér heré té paré, vini né puné
skarén pa ushgim pér 30 minuta.

1. Shtypni butonat LART/POSHTE pér t&
regjistruar kohén.

2. Shtyp celésin e SKARES vetém njéheré
né modalitetin Skara Duale (Skaré +
mikrovalé) dhe shtypni START si gelés.
Shtyp celésin e SKARES sérish pér té
selektuar modalitetin vetém Skaré.

3. Shtypni START si gelés.

5.7 Fillimi i shpejté
Ju mund té startoni direkt gatimin me 900 W/

LART pér 30 sekonda duke shtypur START si
celés.

Né modalitetin Dual t&€ Skarés 90 W dhe
900 W fuqgia e mikrovalés nuk éshté e
disponueshme. Pér té dalé nga modaliteti
i Skarés duale dhe Skarés shtypni
celésin e SKARES derisa vetém simboli i
mikrovalés do té ndri¢ojé né ekran.

Pér té shtuar mé shumé kohé shtyp
START si gelés.

5.8 Pa sinjal

Fikni sinjalin.

1. Shtyp ORA E KUZHINES si gelés 3 heré
derisa né ekran té shfaget ‘Soun’.

2. Shtypni butonat LART/POSHTE derisa t&
shfaget ‘oFF’.

3. Shtypni START si gelés.

Pér té aktivizuar sinjalin.

1. Shtyp ORA E KUZHINES si celés 3 heré
derisa né ekran té shfaqget ‘Soun’.

2. Shtypni butonat LART/POSHTE derisa té
shfaget ‘on’.

3. Shtypni START si gelés.

5.9 Pauzé

Pér ta ndaluar ndérkohé gé mikrovala éshté
duke funksionuar.
1. Shtyp STOP si gelés pér té hapur derén.
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5.11 Favorite

Soba ka 3 receta favorite.
O Gjalp i shkriré

D Cokollaté e shkriré
3D Kek me formé

Shembull: Pér té shkriré gjalpin.

1. Shtypni FAVORITE 1 si celés njéheré.

2. Shtypni butonat LART/POSHTE pér té
zgjedhur peshén.

3. Shtypni START si celés.

Nése segmentet né ekran kalojné
platformén rrotulluese, kjo tregon se
ushgimi duhet té trazohet ose té higet.
Pér té vazhduar gatimin, shtypni START
si gelés. Né fund té kohés sé shkrirjes
automatike, programi do té ndalojé
automatikisht. Nivelet e fuqisé pér té
regjistruar mé paré recetat favorite nuk
mund té rregullohen. 1-4 Kek né forma
mund té gatuhen.




& KUJDES! Cokollata mund té nxehet

shumé! Nése cokollata ka nevojé pér mé
shumé kohé gatimi, atéheré shtoni 10
sekonda. Tregoni kujdes me ¢okollatén
pasi mund té mbinxehet dhe té digjet.

Pér té shkruar mbi Favoritet pér recetat tuaja.

1. Shtypni celésin e NIVELIT TE FUQISE pér
té selektuar fuginé.

2. Shtypni butonat LART/POSHTE pér t&
regjistruar kohén.

3. Shtypni dhe mbani FAVORITE si gelés gé
doni té regjistroni derisa té dégjoni sinjalin
akustik dhe zemra favorit éshté i dukshém.

Pér té regjistruar sérish Favorite tek regjistrimet

e fabrikés.

1. Shtypni STOP si gelés.

2. Shtypni dhe mbani NIVELIT TE FUQISE
450 W pér 3 sekonda. Soba do té kalojé
Favorite né regjistrimet e fabrikés.

5.12 Shkrirja automatike

Shkrirja automatike funksionon jashté
modalitetit t& gatimit dhe kohés sé gatimit
bazuar né peshén e ushqimit.

Ju mund té zgjidhni 2 menu shkrirje
automatike.

1. Shkrirja automatike: Mish/Peshk/Shpendé
2. Shkrirja automatike: Buké

Shembull: Pér té shkriré 0.2 kg biftek.

1. Selekto menuné e shkrirjes automatike
duke shtypur SHKRIRJA AUTOMATIKE si
celés njé heré.

2. Shtypni butonat LART/POSHTE pér té
zgjedhur peshén.

3. Shtyp START si celés.

Nése segmentet né ekran kalojné
platformén rrotulluese, kjo tregon se
ushgimi duhet té trazohet ose té higet.
Pér té vazhduar gatimin, shtypni START
si gelés. Né fund té kohés sé shkrirjes
automatike, programi do té ndalojé
automatikisht. Rregullimi i kohés/energjisé
nuk éshté i disponueshém né shkrirjen

automatike.
6.1 Favorite
Favorite Pesha Celési Procedura
Gijalp i shkriré 0.05-0.25 kg 1 Vendosni gjalpin né njé tavé xhami. Trazoni miré
O pas gatimit.
Cokollaté e shkriré 0.1-0.2 kg 2 Ndani gokollatén né copa té vogla. Vendosni
O cokollatén né njé tavé xhami. Trazoni kur té& dégjohet
sinjali akustik. Trazoni miré pas gatimit.
KUJDES: Cokollata mund té nxehet shumé!
Nése cokollata do mé shumé kohég, atéheré
shtoni edhe 10 sekonda kohé gatimi. Tregoni
kujdes me cokollatén pasi mund t& mbinxehet
dhe té digjet.
Kek me formé 1-4 forma Pregatisni kekun si né receté. Vendosni formén né

&

kéndin e platformés. Léreni pér 30 sekonda pas
gatimit.
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6.2 Receta kek me forma

Kek me lékuré limoni

Kek me forma me shumé gokollaté

Pérbérésit pér njé kupé:

Pérbérésit pér njé kupé:

2% lugé gjelle (25 g) Miell

2% lugé ¢aji (25 g) Miell

2% lugé gjelle (30 g) Sheqger Puhur

2 lugé gjelle (12 g) Pluhur kakaoje

Y lugé caji Pluhur gatimi

2% lugé gjelle (30 g) Sheger Puhur

1% lugé gjelle (15 g) Vaj gatimi

Ya lugé caiji Pluhur gatimi

1 lugé caji |&kuré limoni 1% lugé gjelle (15 g) Vaj gatimi
1 Vezé mesatare Y lugé caiji Ekstrakt vanilje
Pregatitja: 1lugé gjelle 1€ng limoni pérzihet 1 Vezé mesatare
me 2 lugé gjelle sheqger kastori
99 a Metoda:
Metoda: 1. Vendos t€ gjithé pérbérésit e thaté né njé

1. Vendos t€ gjithé pérbérésit e thaté né njé

kupé té€ madhe, pérziejini miré me njé pirun.

2. Shtoni vaj vegjetal, I€ng limoni dhe vezé,
pérziejini miré.

3. Vendosni kupén né mes té platformés

4. Pérdorimi pér gatim Z’\V) Keku do té fryhet
dhe do té dalé nga kupa gjaté gatimit.

5. Béni lyerjen e sipérfages me pérzierje 1éng
limoni me sheger pluhur.

6. Pas gatimit, Iéreni kekun, shponi
sipérfagen, dhe mé pas spérkatni
sipérfagen e kekut, léreni pér 30 sekonda.

kupé té madhe, pérziejini miré me njé pirun.
2. Shtoni vaj perimesh, ekstrakt vanilje dhe
vezé, pérziejini miré.
3. Vendosni kupén né mes té platformés.
4. Pérdorimi pér gatim ZO Keku do té fryhet
dhe do té dalé nga kupa gjaté gatimit.
Pas gatimit, Iéreni aty pér 30 sekonda.
Dekoroni me njé sasi krem gokollate té trazuar.
Késhillé: Pér té pregatitur kek me gokollaté dhe
portokall, z&évendésoni ekstraktin e vanilies me
72 lugé caiji ekstrakt portokalli.

Kek me fruta pylli

Kek me gjalp kikiriku

Pérbérésit pér njé kupé:

2% lugé gjelle(25 g) Miell

2 lugé gjelle (30 g) Sheqer kaf

Ya lugé caiji Pluhur gatimi

1% lugé gjelle (15 g) Vaj gatimi

Ya lugé caiji Ekstrakt vanilje

2 lugé gjelle (30 g) Gjalp kikiriku i buté

1 Vezé mesatare

Metoda:
1. Vendos té gjithé pérbérésit e thaté né njé

kupé té madhe, pérziejini miré me njé pirun.

2. Shtoni vaj vegjetal, ekstrakt vanilje, gjalp
kikiriku, dhe trazoni miré vezét.

3. Vendosni kupén né mes té platformés.

4. Pérdorimi pér gatim 3\‘9 . Keku do té fryhet
dhe do té dalé nga kupa gjaté gatimit.

Pas gatimit, [éreni aty pér 30 sekonda.

Sipérfagen mbulojeni me copa ¢okollate.

Késhillé: Pérdorni gjalp kikiriku krokant nése e

preferoni.
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Pérbérésit pér njé kupé:
2% lugé gjelle (25 g) Miell
2% lugé gjelle (30 g) Sheger Puhur

Ya lugé caiji Pluhur gatimi

1% lugé gjelle (15 g) Vaj gatimi

Y% lugé caiji Ekstrakt vanilje

1 Vezé mesatare

1% lugé gjelle

Metoda:

1. Vendos t€ gjithé pérbérésit e thaté né njé
kupé té madhe, pérziejini miré me njé pirun.

2. Shtoni vaj perimesh, ekstrakt vanilje dhe
veze, pérziejini miré.

3. Zhysni lugén né pérzierje dhe késhtu mund
té trazoni mé miré.

4. Vendosni kupén né mes té platformés.

5. Pérdorimi pér gatimit 3\‘) Keku do té fryhet
dhe do té dalé nga kupa gjaté gatimit.

Pas gatimit, Iéreni aty pér 30 sekonda.

Dekoroni me njé sasi krem vanilje.

Recel fruta pylli pa fara




Kek me karrota

Kek me copa molle

Pérbérésit pér njé kupé:

Pérbérésit pér njé kupé:

2 lugé gjelle (20 g) Miell

2% lugé gjelle (25 g) Miell

2% lugé gjelle(30 g) Sheger kafe i lehté

2 lugé gjelle (30 g) Sheqger kaf

Y4 lugé caji Pluhur gatimi Y lugé caji Pluhur gatimi
Ya lugé caiji Kanellé Y4 lugé caji Kanellé

Ya lugé caiji Bazé arra muskat 1% lugé gjelle (15 g) Vaj gatimi

1 lugé gjelle Bazé bajame 1 Vezé mesatare

1% lugé gjelle (15 g) Vaj luledielli

1% lugé gjelle (30 g) Salcé molle

|&kuré 2 portokalli gjysém (7 g) Biskota digjestive. té thérrmuara
30g Karroté e griré Metoda:
1 Vezé mesatare

Pregatitja e kremit: 15 g gjalp, i shkriré
40 g sheqger i ngriré
40 g krem djathi

Y2 lugé caiji 1éng portokalli

Metoda:
1. Vendos t€ gjithé pérbérésit e thaté né njé

kupé té madhe, pérziejini miré me njé pirun.

2. Shtoni vaj luledielli, I€ng portokalli, karroté
té griré dhe vezé, pérziejini miré.
Vendosni kupén né mes té platformés.
Pérdorimi pér gatim 3\7 Keku do té fryhet
dhe do té dalé nga kupa gjaté gatimit.

5. Béni sipérfagen duke pérzier gjalpin,
sheqer kokérr, krem djathi dhe léng
portokalli té gjitha bashké.

Pas gatimit, [éreni aty pér 30 sekonda.

il

Léreni kekun té ftohet, mé pas shtoni mbushjen.

6.3 Shkrirja automatike

1. Vendosni té gjithé pérbérésit e thaté
(pérveg biskotave) né njé kupé, pérziejini
miré me pirun.

2. Shtoni vaj vegjetal dhe vezg, pérziejini miré.

3. Me kujdes trazoni salcén e mollés
duke pérdorur njé lugé gé té rregullojé
pérzierjen.

4. Mbuloni sipérfagen me biskota digjestive té
thérrmuara.

5. Vendosni kupén né mes té platformés.

6. Pérdorimi per gatimit 3(9 Keku do té fryhet
dhe do té dalé nga kupa gjaté gatimit.

Pas gatimit, Iéreni aty pér 30 sekonda.

Mbuloni me njé lugé té€ madhe krem vaniljeje.

é KUJDES! Salca e mollés do té nxehet.

Shkrirja i
automatike Pesha Celési Procedura
Mish/peshk/shpendé 0.2-1.0 kg RV *  Vendosni ushgimin né tabaka torte né gendér té
(1 gjithé peshku, Alto X1 platformés.
qofte peshku, fileto *  Kur té dégjohet sinjali akustik, nxirrni ushqgimin,
peshku, kofshé riorganizoni dhe veconi. Pjesét e holla té tabelés dhe
pule, gjoks pule, vendet e ngrohta me gese alumini.
mish i griré, bifteké, *  Pas shkrirjes, mbajeni né gese alumini pér 15-45 min,
bérxolla, hamburger, derisa té shkrijé e gjitha.
salsice) *  Mishi griré: Kur dégjohet sinjali akustik, nxirrni ushgimin.
Higni pjesét e shkrira nése éshté e mundur.
@ Jo e pérshtatshme pér té gjithé pulén.

Buké 0.1-1.0 kg ,x( *  Shpérndani né njé ené té sheshté né gendér té

AUTO X2 platformés. Pér 1.0 kg, shpérndani direkt né platformé.

Kur dégjohet sinjali akustik, fikeni, riorganizoni dhe higni
pjesét e shkrira.

Pas shkrirjes mbulojeni me gese alumini dhe Iéreni 5-15
min derisa té shkrijé e gjitha.
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Regjistroni vetém peshén e ushgimit. Mos pérfshini edhe peshén e enés. Pér ushgimet gé peshojné mé pak ose
mé shumé se peshalsasia e dhéné né tabelé, pérdorni manualin e pérdorimit. Temperatura finale do té variojé
né pérputhje me temperaturén fillestare. Biftekét dhe bérxollat duhet t& ngrihen né njé shtresé. Mishi i griré duhet

té ngrijé vetém né feta té holla.

6.4 Ngrohja e ushqimit dhe pijeve

- Sasi = . Nivelii Ora
Ushqim/pije -g/ml- Regjistrim - qise  -Min- Metoda
Qumésht, 1 filxhan 150 Mikro 900 W 1 mos e mbuloni
uje, 1 filxhan 150 Mikro 900 W 2 mos e mbuloni
6 filxhané 900 Mikro 900 W 8-10  mos e mbuloni
1tas 1000 Mikro 900 W 9-11  mos e mbuloni
Njé pjaté miell 400 Mikro 900 W 4-6  mbulo, trazo gjaté gatimit
Supé/turli 200 Mikro 900 W 1-2 mbulo, trazo pas nxehjes
Perime 500 Mikro 900 W 3-5 mbulo, trazo gjaté gatimit
Mish, 1 copé ™" 200 Mikro 900 W 3 shpérndani salcé mbi mbushjen, mbulo
Fileto peshku " 200 Mikro 900 W 3-5 mbulo
Kek, 1 feté 150 Mikro 450 W %-1  vend né ené té sheshté
Ushgim bebe, 1 kavanoz 190 Mikro 450 W -1 zhvendosni né njé ené té pérshtatshme
pér mikrovalé, pas nxehjes trazoni miré
dhe testoni temperaturén
Margariné ose gjalp i shkriré " 50 Mikro 900 W Y2 mbulo
Cokollaté e shkriré 100 Mikro 450 W 3-4 trazoni heré pas here
Inga e ftohur
6.5 Shkrirja
. AT Koha e
. . Sasi . Nivelii Ora <
Ushqimi - Regjistrim £ qise -Min- Metoda ncflt\enr;#_es
Gulash 500 Mikro 270 W 8-9 trazoni ndérkohé qé shkrin 10-30
Kek, 1 sfeté 150 Mikro 90 W 1-3  vend né ené té sheshté 5
Fruta 250 Mikro 270 W 3.5 n_><|rr"en| Jashtel s_!pas rastit, higeni nése éshté 5
gjysém e shkriré
6.6 Gatimi nga ushgimet e ngrira
. L Koha e
.. Sasi . Nivelii Ora <
Ushqimi - Regjistrim Fugise -Min- Metoda nq'?nri?‘l_es
Fileto peshku 300 Mikro 900W  9-11 mbulo 2
Njé pjaté mielll 400 Mikro 900 W  8-10 mbulo, trazo pas 6 minutash 2
6.7 Gatimi dhe pjekja né skaré
. A Koha e
. . Sasi s Nivelii Ora <
Ushgimi Regjistrim Fugise -Min- Metoda nc_lle\;nri\x?s
Brokoli/Bizele 500 Mikro 900 W 6-8 shto 4-5 lugé gjelle ujé, mbulo, trazo nga mesi i -

gatimit
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Karrota 500 Mikro 900 W  9-11 prit né rrathé, shto 4-5 lugé gjelle ujé, mbulo, trazo -
nga mesi i gatimit
Pjekja 1000 Mikro 450 W 16-17 sezoni pér shijim, vendi né platforma rrotulluese, 10
Skara duale 450 W  9-10" nxirreni pas "
Mikro 450 W 9-10
Skara 9-10
Biftek pjesa 400 Skara 10-11" vendos né raft, nxirreni pas ", kohés sé zgarés
e pasme 2 Skara 10-11
pjesé
Pjekja e Skara 12-15 vendos enén né raft
tavave
Djath tosti 1 pjesé Skara 450 W 4-5" vendos 2 copa buke né raft, mbulo njé feté me
Skara 3-42  djath, gatuaj ", vendos fetén e thekur né shtresén e
djathit tek buka e thekur, nxirreni dhe gatuani?
Pica e ngrirée 400 Mikro 450 W 4-5" vendoseni né platforma rrotulluese "
Skaraduale 450 W  5-62 vendoseni pjatén né raft 2

Nése soba funksionon pér 3 minuta ose mé gjaté, ventilatori do t& ndizet pér 2 minuta pasi mbaron gatimi.
Hapni derén dhe do ndalojé, mbylini derén dhe do té fillojé sérish derisa té& kené mbaruar 2 minuta (pérfshi
edhe kohén e derés hapur) Nése soba punon mé pak se 3 minuta, ventilatori nuk ndizet.

7. SHENJA PARALAJMERUESE DHE KESHILLA

7.1 Ené gatimi té sigurta pér mikrovalé

a Mikrovala
Ené gatimi e sigurté Komente

Qese alumini/ené VI X Pjesé té vogla prej gese alumini mund té pérdoren pér t& mbuluar ushgimin

mbaijtése nga mbinxehja. Mbani geset t€ paktén 2 cm larg mureve té sobés, pasi
mund té krijohen shkéndija. Enét prej gese alumini nuk rekomandohen,
vetém nése specifikohen nga fabrikuesi. Ndigni me kujdes udhézimet.

Kina dhe geramika vIiX Porcelani, geramika, ené argjile xhami dhe kocke jané zakonisht té
pérshtatshme, pérjashto ato me dekorime metalike.

Ené qelqi p.sh. tavé 4 Tregoni kujdes kur pérdorni ené xhami fin pasi mund té thyhet apo plasaritet

xhami ® nése nxehet menjéheré.

Metal X Nuk rekomandohet té pérdorni ené gatimi metalike duke pérdorur fuginé e
mikrovalés pasi mund té krijohen shkéndija, & mund té ¢ojné né zjarr.

Ené plastike/polistireni v Duhet té tregoni kujdes pasi disa ené mund té prishen, shkrijné apo

psh. pér ushgim té ¢ngjyrosen né temperatura té larta.

shpejté

Canta frigoriferike/ v Duhet shtypur pér té 1éné avullin té dalé. Sigurohuni qé ¢antat jané té

pjekjeje pérshtatshme pér pérdorim né mikrovalé. Mos pérdorni lidhése plastike
ose metalike, pasi ato mund té shkrijné ose té shkaktojné zjarr pér shkak té
shkéndijave metalike.

Pjata letra, kupa dhe 4 Pérdoreni vetém pér ngrohje ose pér té thithur lagéshtiné. Tregoni kujdes

letér kuzhine pasi nga mbinxehja mund té shkaktojé zjarr.

Ené kashte dhe druri v Gjithmoné mbikéqyreni sobén kur pérdorni kéto materiale pasi mbinxehja
mund té shkaktojé zjarr.

Letér e riciklueshme X Mund té pérmbaje ekstrakte metali g¢ mund té shkaktojné shkéndija dhe

dhe gazeté

rriedhimisht zjarr.
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7.2 Késhilla pér gatimi né mikrovalé

Késhilla pér gatimi né mikrovalé

Pérbérja Ushgimet me pérqindje té larté yndyre ose shegeri p.sh. puding krishtlindje, byrek me mish)
kérkojné mé pak kohé ngrohjeje. Tregoni kujdes pasi mbinxehja mund té shkaktojé zjarr.

Madhésia Pér cdo gatim duhet té béni té gjitha copat né madhési té njéjté.

Temperaturae  Temperatura fillestare e ushgimit ndikon né sasiné e kohés sé nevojshme pér gatim. Prisni
ushqimit ushgimet me mbushje (p.sh. me recgel dhe brumé) gé té ¢lirojné nxehtésiné apo avullin.

Organizimi Vendosni pjesét mé té trasha té ushqgimit drejt me pjesén e jashtme té enés (p.sh. stika me mish pule).
Mbulo Vendosni gese té ajrosur pér mikrovalé ose kapak té pérshtatshém.

Shpimi Ushgimet me 1évozhgé, 1ékuré apo membrané duhet t& shpohen né vende té ndryshme para se té

gatuhen ose té ringrohen pasi mund té formohet avull dhe té shkaktohet shpérthim i ushqimit (p.sh.
patate, peshk, pulé, salsige).

E RENDESISHME! Vezét nuk duhet t& nxehen duke pérdorur fuginé e mikrovalés pasi ato
mund té shpérthejné, edhe pasi gatimi té keté pérfunduar (p.sh. vezét poshe, té ziera fort)

Trazo, rrotullo dhe Pér ¢do gatim éshté esenciale té trazoni, rrotulloni dhe riorganizoni ushqimin gjaté gatimit.
riorganizo Gjithmoné shponi dhe riorganizoni nga ana e jashtme drejt gendrés.

Lénia né vend Koha e |énies né vend éshté e domosdoshme pas gatimit pér té siguruar qé ngrohja té
shpérndahet njésoj né gjithé ushgimin.

Mbulimi Zonat e ngrohta mund t€ ruhen né copa té vogla geseje, té cilat reflektojné mikrovalét (p.sh. krahét
dhe kofshét e pulés).

Pérdor mbajtése tenxhereje apo dorashka kuzhine kur lévizni ushgimin nga soba pér té parandaluar djegiet.
Gjithmoné hapni enét, pérgatitésit e kokoshkave, geset e gatimit né sobé etj. larg fytyrés dhe duarve pér té
shmangur djegiet nga avulli. Gjithmoné géndroni pak larg derés sé sobés kur e hapni pér t&€ shmangur djegiet
nga avulli dhe nxehtésia qé del. Prisni né feta gatimet e pjekura t& mbushura pas ngrohjes pér té ¢liruar avullin
dhe pér t& shmangur djegiet.

8. RIPARIMI | DEFEKTEVE

Problemi Kontrollo nése.. . .
Pajisja Juaj me mikrovalé »  Siguresa né kutiné e siguresés punon.
nuk po punon si duhet? *  Nuk ka pasur ndérprerje té energjisé.

»  Nése siguresa godet, kontaktoni njé elektricist t& kualifikuar.

Modaliteti i mikrovalés nuk po «  Dera nuk éshté mbyllur si duhet.
funksionon? *  Guarnicionet e derés dhe sipérfaget e tyre jané té pastra.
*  Atéheré START si celés éshté shypur.

Platforma nuk rrotullohet? *  Mbéshtetésja e platformés éshté lidhur si duhet me mekanizmin.
*  Pjesét e sobés nuk kalojné pértej platformés.
. Ushgimi nuk ka kaluar pértej kéndit té platformés pér té penguar késhtu rrotullimin.
*  Nuk kas asgjé qé pengon afér platformés.

Mikrovala nuk fiket? *  lzoloni pajisjen nga kutia e siguresave.
. Kontaktoni njé agjent t€ shérbimit t& autorizuar ELECTROLUX.

Llamba e brendshme nuk »  Kontaktoni agjentin e shérbimit t& autorizuar ELECTROLUX. Llamba e interiorit
funksionon? mund té ndérrohet vetém nga njé agjent i shérbimit té autorizuar i trajnuar
ELECTROLUX.

Ushgimi kérkon mé shumé +  Regjistro njé kohé mé té gjaté gatimit (sasia dyfish = koha aférsisht dyfish) ose
kohé pér tu ngrohur apo pér +  Nése ushgimi éshté mé i ftohté se zakonisht rrotulloni heré pas here ose

tu gatuar se mé paré? *  Regjistro njé gradé mé té larté energjie.

Dera nuk do té hapet pér *  Hapni derén me kujdes duke e térhequr né kéndin e poshtém djathtas té& xhamit t&
shkak té ndérprerjes sé derés.

energjisé€?
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9. INFORMACIONE TEKNIKE

Voltazhi i linjes AC

220-240 V, 50 Hz, faza singéll

Kutia shpérndarése/Qarku i shkurtér Minimumi 16 A
Fugia e kérkuar AC: Mikrovala 1.4 kW
Skara 0.85 kW
Mikrovala/Skara  2.20 kW
Fugia e jashtme: Mikrovala 900 W (IEC 60705)
Skara 800 W
Frekuenca e mikrovalés 2450 MHz " (Grupi 2/Klasa B)
Dimensionet e jashtme: NMB6G261UB 596 mm (Gj) x 459 mm (L) x 404 mm (Gj)

Dimensionet e zgavrés

342 mm (Gj) x 207 mm (L) x 368 mm (Gj)?

Kapaciteti i sobés

26 litra?

Platforma rrotulluese

@ 325 mm, xham

Pesha

afro 19.5 kg

" Ky produkt plotéson té gjitha kérkesat e standardit evropian EN55011. Né konformitet me kété standard, ky
produkt éshté klasifikuar si pajisje e grupit 2 klasa B. Grupi 2 do té thoté gé pajisja me géllim gjeneron energji
radio-frekuence né njé formé té rrezatimit elektromagnetik pér t& ngrohur ushqimin. Pajisja e Klasés B do té thoté
qé pajisja éshté e pérshtatshme pér tu pérdorur né ambiente shtépiake.

2
pér té ruajtur ushqim éshté mé i larté.

Kapaciteti i brendshém éshté llogaritur duke matur gjerésiné, thellésiné dhe lartésiné maksimale. Kapaciteti aktual

10. EFIKASITETI ENERGJETIK

Informacion pér konsumin e energjisé sé produktit dhe kohén maksimale pér

té arritur modalitetin e energjisé sé ulét

Konsumi i energjisé né gjendje joaktive me ekranin t&€ ndezur 0.8 W
Konsumi i energjisé né gjendje joaktive me ekranin té fikur 0.5W
Koha maksimale gé duhet qé pajisja té arrijé automatikisht modalitetin e energjisé sé ulét 5 min

11. PERSA | PERKET AMBIENTIT

Ky produkt pérmban njé burim té lehté té klasit
F té efikasitetit t€ energjisé.

Materiale riciklimi me simbolin {:3 . Vendosni
paketimin né kazanét e aplikuar pér riciklim.

Ndihmoni pér t& mbrojtur mjedisin dhe
shéndetin njerézor dhe ricikloni pajisjet
elektrike dhe elektronike.

Mos hidhni pajisjet e shénuara me

Efsimbolin me mbeturinat shtépiake.
Riktheni produktin né gendrén lokale

B ¢ riciklimit ose kontaktoni zyrén e
komunés.
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